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1 Цель производственной практики  

 

Целью производственной практики (ветеринарно-санитарная практика) яв-

ляется приобретение и совершенствование знаний, практических навыков, 

умений, формировании у обучающегося профессиональных компетенций в 

соответствии с избранной программой, подготовка к будущей профессио-

нальной деятельности, а также приобретение навыков планирования и орга-

низации труда в условиях производства и умение использовать современные 

средства, системы контроля и управления качеством сырья и продуктов жи-

вотного и растительного происхождения. 

 

 

2 Задачи практики являются 

 

Задачами производственной практики (ветеринарно-санитарная прак-

тика) являются: 

- приобретение практических профессиональных умений и навыков ра-

боты в производственных условиях; 

- способность осуществлять профессиональную деятельность в соответ-

ствии с нормативными правовыми актами в сфере агропромышленно-

го комплекса; 

- способность оформлять документацию с использованием специализи-

рованных баз данных в профессиональной деятельности; 

- способность идентифицировать опасность риска возникновения и рас-

пространения заболеваний различной этиологии; 

- способность проводить ветеринарно-санитарную экспертизу сырья и 

продуктов животного и растительного происхождения; 

- способность пользоваться специальными лабораторным оборудовани-

ем при проведении лабораторных исследований при инфекционных, 

инвазионных и незаразных патологиях при экспертизе мяса, продуктов 

убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции, а также рыбы; 

- владение правилами техники безопасности, производственной санита-

рии,  пожарной безопасности и охраны труда, в том числе защиты 

производственного персонала от возможных последствий аварий, ка-

тастроф, стихийных бедствий; 

 

3 Вид практики, тип практики 

 

Вид практики: производственная практика. 

Тип практики: ветеринарно-санитарная практика 
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4 Способ проведения производственной практики  

 

Способ проведения практики – выездной и стационарный в профиль-

ных организациях. 

Руководство факультета ветеринарной медицины заключает долгосрочные 

договора с профильными организациями, на базе которых обучающиеся мо-

гут проходить производственную практику (ветеринарно-санитарная практи-

ка)  - выездная и стационарная  в структурных подразделениях организации. 

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья выбор мест про-

хождения практик должен учитывать состояние здоровья и требования по 

доступности. 

 

5 Форма проведения практики  

 

 Форма проведения практики: дискретная, по видам практик – путем 

выделения в календарном учебном графике непрерывного периода учебного 

времени для проведения практики. 

 

6 Перечень планируемых результатов обучения при прохождении 

практики, соотнесенных с планируемыми результатами АОПОП ВО 

 

В результате прохождения практики формируются следующие 

компетенции: 

ОПК-3 Способен осуществлять профессиональную деятельность в со-

ответствии с нормативными правовыми актами в сфере агропромышленного 

комплекса; 

ОПК-5 Способен оформлять документацию с использованием специа-

лизированных баз данных в профессиональной деятельности; 

ОПК-6 Способен идентифицировать опасность риска возникновения и 

распространения заболеваний различной этиологии; 

ПКС-1 Способностью проводить ветеринарно-санитарную экспертизу 

сырья и продуктов животного происхождения, мяса и продуктов убоя, пище-

вого мясного сырья, мясной продукции; 

ПКС-2 Способностью проводить ветеринарно-санитарную экспертизу 

меда, молока и молочных продуктов, яиц домашней птицы, продуктов расти-

тельного происхождения; 

ПКС-3 Способностью проводить ветеринарно-санитарную экспертизу 

пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры; 

ПКС-10 Способностью пользоваться специальными лабораторным 

оборудованием при проведении лабораторных исследований при инфекци-

онных, инвазионных и незаразных патологиях при экспертизе мяса, продук-

тов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции; 

ПКС-11 Владением правилами техники безопасности, производствен-
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ной санитарии,  пожарной безопасности и охраны труда, в том числе защиты 

производственного персонала от возможных последствий аварий, катастроф, 

стихийных бедствий. 

 

7 Место производственной практики в структуре АОПОП ВО 

 

   Производственная практика (ветеринарно-санитарная практика) 

входит в Блок 2 «Практика» обязательной части программы АОПОП ВО 

по направлению подготовки 36.03.01 Ветеринарно-санитарная эксперти-

за, направленность «Ветеринарно-санитарная экспертиза».  

Практика проводится на 4 курсе в 8 семестре. 

  

8 Содержание производственной практики  

 

Общая трудоемкость производственной практики составляет 432 часа, 

12 зачетных единиц. 

Форма контроля зачет, выполняют отчет о прохождении практики. 

 
 

№ 

п/п 

 

Разделы (этапы) практики 

Содержание работы на практике, в часах 

контакт-

ная ауди-

торная 

контакт-

ная внеа-

удиторная 

иные 

формы 
итого 

Формы теку-

щего и проме-

жуточного кон-

троля 

1 Подготовительный этап 
Инструктаж по технике 

безопасности, формирова-

ние индивидуального за-

дания под руководством 

руководителя практики. 

2 20 100 72 Отметка в 

журнале ин-

структажа по 

технике без-

опасности. 

Индивидуаль-

ное задание. 

2 Производственный этап 
Ознакомление с организа-

ционно-производственной 

структурой базы прохож-

дения практики, выполне-

ние индивидуального за-

дания. 

- 42 150 278 Записи в днев-

нике о выпол-

ненной работе 

в течение дня, 

заверенные 

подписью ру-

ководителя 

практики от 

организации 

или учрежде-

ния, отчет. 

3 Завершающий этап. Об-

работка и анализ соб-

ственных материалов. 

Подведение итогов практики. 

2 30 86 82 Записи в днев-

нике о выпол-

ненной работе 
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Подготовка отчета и доклада. 

Комиссионная защита отче-

та. 

в течение дня, 

заверенные 

подписью ру-

ководителя 

практики от 

организации 

или учрежде-

ния, отчет. 

 Всего, час 4 92 336 432 Зачет  

 

9 Требование к форме отчетности по практике. Промежуточная аттеста-

ция по итогам производственной практики  

 

Во время прохождения практики каждый обучающийся должен не 

только своевременно оформлять дневник, но и готовить отчет, где отражает 

характеристику места прохождения практики, основные показатели выпол-

няемой работы.  

При оформлении отчета следует учитывать его структуру и содержание 

разделов. 

Структура отчета по практике: 

1. Индивидуальное задание. 

2. Рабочий-график (план). 

3. Дневник прохождения практики. 

4. Отзыв руководителя практики от профильной организации. 

5. Аттестационный лист по практике. 

6. Титульный лист отчета. 

7. Описательная часть отчета по практике. 

8. Приложения. 

Описательная часть отчета по производственной практике, должна иметь 

следующую структуру: 

 Введение 

 Основная часть 

 Заключение 

 

Правила оформления отчета. Общие требования. 

Описательная часть отчета по производственной практике должна 

иметь объем не менее 20-30 рукописных страниц и содержать все разделы 

указанные выше.  

Описательная часть отчета печатью не заверяется.  

Ошибки и описки допускается исправлять подчисткой или закрашива-

нием белой краской и нанесением на том же месте исправленного текста. Ис-
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правлений на странице может быть не более двух. В противном случае стра-

ница переписывается. 

В тексте документа не допускается применять обороты разговорной 

речи, техницизмы, профессионализмы; применять иностранные слова и тер-

мины при наличии равнозначных слов и терминов в русском языке; приме-

нять произвольные словообразования. 

В тексте работы не допускается применять сокращения слов, кроме 

установленных правилами русской орфографии и пунктуации. 

Страницы отчета должны быть сброшюрованы.  

Все разделы документов, указанные в приложении 1,2,3,4,5,6,7,8 долж-

ны быть полностью оформлены согласно предъявляемым требованиям.  

Индивидуальное задание, рабочий график (план), отзыв руководителя 

практики от профильной организации, титульный лист отчета и аттестацион-

ный лист по практике должны быть полностью выполнены печатным спосо-

бом с использованием компьютера и принтера на одной стороне листа белой 

бумаги одного сорта формата А4 (210×297 мм).  

Таблица, представленная в дневнике прохождения практики, заполня-

ется рукописным способом. Все остальные графы дневника – печатным. 

Обучающийся обязан ежедневно вести записи в своем дневнике о ха-

рактере выполненной работы в течение дня, к концу рабочего дня представ-

лять их руководителю практики от профильной организации на подпись. За-

писи должны быть аккуратными, разборчивыми и лаконичными. После опи-

сания каждого объекта работы оставляется свободная строка через все графы. 

Подпись ставится в графе «Отметка руководителя практики о выполнении 

работы», где также должны быть указаны сведения о выполнении или невы-

полнении задания (выполнено/не выполнено). 

На всех документах обязательно наличие «живой» подписи руководи-

теля практики от КубГАУ и руководителя от профильной организации (не 

допускается использование подписи в виде рисунка, цветной ксерокопии, 

факсимиле и т.д.). 

Наличие печати на документах удостоверяет их подлинность.  

Критерии оценки отчета по результатам практики 

Оценки «отлично» заслуживает отчет, в котором полно раскрыто со-

держание задания; текст излагается последовательно и логично с применени-

ем новейших нормативных актов и документов; дана всесторонняя оценка 

практического материала; содержится творческий подход к решению про-

блемы; присутствуют элементы научно-исследовательской работы; предло-

жены основные направления совершенствования хозяйственной деятельно-
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сти по направлениям работы; сделаны экономически обоснованные выводы и 

предложения. Отчет соответствует предъявляемым требованиям оформле-

ния. 

Оценки «хорошо» заслуживает отчет, в котором содержание раскрыто 

достаточно полно, материал излагается с применением основных норматив-

ных актов, основные положения хорошо проанализированы, имеются выводы 

и экономически обоснованные предложения по совершенствованию хозяй-

ственной деятельности организации. Отчет в основном соответствует предъ-

являемым требованиям к оформлению. 

Оценки «удовлетворительно» заслуживает отчет, в котором содержа-

ние раскрыто слабо и в неполном объеме, выводы правильные, но предложе-

ния являются необоснованными. Материал излагается на основе неполного 

перечня нормативных актов и отчетности. Существуют нарушения в оформ-

лении отчета. 

Оценки «неудовлетворительно» заслуживает отчет, в котором очень 

слабо рассмотрены практические вопросы задания, применяются старые 

нормативные акты и отчетность. Отчет выполнен с нарушениями основных 

требований к оформлению. Такой отчет должен быть полностью исправлен. 

Критерии оценки ответов на вопросы членов комиссии 

В процессе ответов на вопросы членов комиссии по результатам НИР 

обучающийся должен подтвердить готовность решать профессиональные за-

дачи по видам деятельности, на которые ориентирована программа практики.  

Вопросы задаются в рамках проведенного исследования. Ответы оце-

ниваются членами комиссии. Общая оценка выставляется в зависимости от 

доли правильных ответов в общем количестве заданных вопросов в соответ-

ствии с регламентом защиты НИР: 

Доля правильных ответов до 30 %  - «неудовлетворительно». 

Доля правильных ответов от 31 % до 60 %  - «удовлетворительно». 

Доля правильных ответов от 61 % до 85 %  - «хорошо». 

Доля правильных ответов от 86 % до 100 % - «отлично» 

 

10 Фонд оценочных средств по практике 

 

10.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в 

процессе освоения АОПОП ВО 

Номер семестра 
Этапы формирования компетенций по дисциплинам, практикам в 

процессе освоения АОПОП ВО 

ОПК-3 Способен осуществлять профессиональную деятельность в соответствии с нор-

мативными правовыми актами в сфере агропромышленного комплекса 

8 Ветеринарное законодательство 

8 Производственная практика: Ветеринарно-санитарная практика 

8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 
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ОПК-5  Способен оформлять документацию с использованием специализированных 

баз данных в профессиональной деятельности 

5 Основы делопроизводства 

7 Организация и экономика ветеринарного дела 

7 Стандартизация и метрология в ветеринарии 

7,8 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

8 Производственная практика: Ветеринарно-санитарная практика 

8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

ОПК-6 Способен идентифицировать опасность риска возникновения и распростране-

ния заболеваний различной этиологии 

5,6 Паразитология и инвазионные болезни 

5,6 Эпизоотология и инфекционные болезни 

6 Основы хирургии 

8 Производственная практика: Ветеринарно-санитарная практика 

8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

ПКС-1  Способностью проводить ветеринарно-санитарную экспертизу сырья и продук-

тов животного происхождения, мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мяс-

ной продукции 

5 Ветеринарно-санитарная экспертиза диких промысловых животных 

7 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

7 Ветеринарно-санитарный контроль на таможне и транспорте 

7 Ветеринарно-санитарный контроль при переработке аквакультуры 

7 Ветеринарно-санитарная экспертиза на продовольственных рынках 

7,8 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

8 Технология переработки мяса и мясопродуктов 

8 Экспертиза мяса и мясопродуктов 

8 Производственная практика: Ветеринарно-санитарная практика 

8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

ПКС-2 – Способностью проводить ветеринарно-санитарную экспертизу меда, молока и 

молочных продуктов, яиц домашней птицы, продуктов растительного происхождения 

7 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

7 Ветеринарно-санитарный контроль на таможне и транспорте 

7 Ветеринарно-санитарный контроль при переработке аквакультуры 

7 Ветеринарно-санитарная экспертиза на продовольственных рынках 

7,8 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

8 Биология и патология рыб и пчёл 

8 Болезни рыб и промысловых гидробионтов 

8 Технология переработки молока и молочных продуктов 

8 Экспертиза молока и молочных продуктов 

8 Производственная практика: Ветеринарно-санитарная практика 

8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

ПКС-3 - Способностью проводить ветеринарно-санитарную экспертизу пресноводной 

рыбы и раков, морской рыбы и икры 

7 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

7 Ветеринарно-санитарный контроль на таможне и транспорте 

7 Ветеринарно-санитарный контроль при переработке аквакультуры 

7 Ветеринарно-санитарная экспертиза на продовольственных рынках 
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10.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций 

на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания 

 
Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

ОПК-3 Способен осуществлять профессиональную деятельность в соответствии с норматив-

ными правовыми актами в сфере агропромышленного комплекса 

ИД-1 Оформля-

ет учетно-

отчетную доку-

ментацию по 

результатам ве-

теринарно-

санитарной экс-

Оформляет 

неправиль-

но учетно-

отчетную 

докумен-

тацию по 

результа-

Оформляет 

на низком 

уровне учет-

но-отчетную 

документа-

цию по ре-

зультатам 

Оформляет 

на достаточ-

ном уровне 

учетно-

отчетную 

документа-

цию по ре-

Оформляет на 

высоком 

уровне учет-

но-отчетную 

документа-

цию по ре-

зультатам ве-

Отчет по 

производ-

ственной 

практике,  

вопросы 

членов ко-

миссии 

7,8 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

8 Биология и патология рыб и пчёл 

8 Болезни рыб и промысловых гидробионтов 

8 Производственная практика: Ветеринарно-санитарная практика 

8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

ПКС-10 Способностью пользоваться специальными лабораторным оборудованием при 

проведении лабораторных исследований при инфекционных, инвазионных и незараз-

ных патологиях при экспертизе мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной 

продукции 

3,4 Микробиология 

5 Ветеринарная вирусология  

5,6 Паразитология и инвазионные болезни 

5,6 Эпизоотология и инфекционные болезни 

5,6 Внутренние незаразные болезни 

5,6 Патологическая анатомия животных 

8 Производственная практика: Ветеринарно-санитарная практика 

8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

ПКС-11 – владением правилами техники безопасности, производственной санитарии,  

пожарной безопасности и охраны труда, в том числе защиты производственного персо-

нала от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий 

2 Учебная практика: Общепрофессиональная практика 

3 Биологическая безопасность в лабораториях 

3 Биологическая безопасность в чрезвычайных ситуациях 

4 Ветеринарная радиобиология 

4 Радиационная безопасность продукции животноводства 

5 Ветеринарная санитария 

6 Безопасность жизнедеятельности 

8 Производственная практика: Ветеринарно-санитарная практика 

8 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

пертизы там вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

зультатам 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

теринарно-

санитарной 

экспертизы 

ОПК-5  Способен оформлять документацию с использованием специализированных баз дан-

ных в профессиональной деятельности 

ИД-1 Способен 

оформлять 

учетно-

отчетную доку-

ментацию по 

результатам ве-

теринарно-

санитарной экс-

пертизы и при-

менять совре-

менные ин-

формационные, 

компьютерные 

технологии,  и 

базы данных в 

своей предмет-

ной области, па-

кеты приклад-

ных программ 

для выполнения 

необходимых 

расчетов 

Не спосо-

бен оформ-

лять учет-

но-

отчетную 

документа-

цию по ре-

зультатам 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

и приме-

нять совре-

менные ин-

формаци-

онные, 

компьютер-

ные техно-

логии,  и 

базы дан-

ных в своей 

предметной 

области, 

пакеты 

прикладных 

программ 

для выпол-

нения необ-

ходимых 

расчетов 

Способен 

поверхност-

но  оформ-

лять учетно-

отчетную 

документа-

цию по ре-

зультатам 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы и 

применять 

современные 

ин-

формацион-

ные, компь-

ютерные 

технологии,  

и базы дан-

ных в своей 

предметной 

области, па-

кеты при-

кладных 

программ 

для выпол-

нения необ-

ходимых 

расчетов 

Способен на 

достаточном 

уровне 

оформлять 

учетно-

отчетную 

документа-

цию по ре-

зультатам 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

и применять 

современные 

ин-

формацион-

ные, компь-

ютерные 

технологии,  

и базы дан-

ных в своей 

предметной 

области, па-

кеты при-

кладных 

программ 

для выпол-

нения необ-

ходимых 

расчетов 

Способен на 

высоком 

уровне 

оформлять 

учетно-

отчетную до-

кументацию 

по результа-

там ветери-

нарно-

санитарной 

экспертизы и 

применять 

современные 

ин-

формацион-

ные, компью-

терные тех-

нологии,  и 

базы данных 

в своей пред-

метной обла-

сти, пакеты 

прикладных 

программ для 

выполнения 

необходимых 

расчетов 

Отчет по 

производ-

ственной 

практике,  

вопросы 

членов ко-

миссии 

ОПК-6 Способен идентифицировать опасность риска возникновения и распространения за-
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

болеваний различной этиологии 

ИД-1 Применяет 

навыки органи-

зации обезвре-

живания, утили-

зации и уничто-

жения мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мяс-

ного сырья, 

мясной продук-

ции, меда, мо-

лока и молоч-

ных продуктов, 

расти-тельных 

пищевых про-

дуктов, яиц до-

машней птицы, 

пресноводной 

рыбы и раков, 

морской рыбы и 

икры, признан-

ных по резуль-

татам ветери-

нарно-

санитарной экс-

пертизы некаче-

ственными и 

(или) опасными 

Не приме-

няет навыки 

организа-

ции обез-

врежива-

ния, утили-

зации и 

уничтоже-

ния мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясно-

го сырья, 

мясной 

продукции, 

меда, моло-

ка и молоч-

ных про-

дуктов, рас-

ти-тельных 

пищевых 

продуктов, 

яиц домаш-

ней птицы, 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы 

и икры, 

признанных 

по резуль-

татам вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

некаче-

ственными 

и (или) 

опасными 

Применяет 

поверхност-

но навыки 

организации 

обезврежи-

вания, ути-

лизации и 

уничтожения 

мяса, про-

дуктов убоя, 

пищевого 

мясного сы-

рья, мясной 

продукции, 

меда, молока 

и молочных 

продуктов, 

расти-

тельных пи-

щевых про-

дуктов, яиц 

домашней 

птицы, прес-

новодной 

рыбы и ра-

ков, морской 

рыбы и ик-

ры, признан-

ных по ре-

зультатам 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

некачествен-

ными и (или) 

опасными 

Применяет 

на достаточ-

ном уровне 

навыки ор-

ганизации 

обезврежи-

вания, ути-

лизации и 

уничтоже-

ния мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясного 

сырья, мяс-

ной продук-

ции, меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

расти-

тельных пи-

щевых про-

дуктов, яиц 

домашней 

птицы, 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы и 

икры, при-

знанных по 

результатам 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

некаче-

ственными и 

(или) опас-

Применяет на 

высоком 

уровне навы-

ки организа-

ции обезвре-

живания, ути-

лизации и 

уничтожения 

мяса, продук-

тов убоя, пи-

щевого мяс-

ного сырья, 

мясной про-

дукции, меда, 

молока и мо-

лочных про-

дуктов, расти-

тельных пи-

щевых про-

дуктов, яиц 

домашней 

птицы, прес-

новодной ры-

бы и раков, 

морской ры-

бы и икры, 

признанных 

по результа-

там ветери-

нарно-

санитарной 

экспертизы 

некачествен-

ными и (или) 

опасными 

Отчет по 

производ-

ственной 

практике,  

вопросы 

членов ко-

миссии 
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

ными 

ПКС-1  Способностью проводить ветеринарно-санитарную экспертизу сырья и продуктов 

животного происхождения, мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продук-

ции 

ПКС-1.1  

Знать порядок 

проведения ве-

теринарно-

санитарной экс-

пертизы мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мяс-

ного сырья, 

мясной продук-

ции, в том числе 

послеубойного 

осмотра, необ-

ходимых лабо-

раторных иссле-

дований, вете-

ринарно-

санитарной 

оценки 

Не знает 

порядок 

предубой-

ного вете-

ринарного 

осмотра 

живот-ных, 

порядок 

проведения 

вете-

ринарно-

санитарной 

экс-пертизы 

мяса, про-

дуктов 

убоя, пище-

вого мясно-

го сырья, 

мясной 

продукции, 

в том числе 

после-

убойного 

осмот-ра, 

необходи-

мых лабо-

раторных 

исследова-

ний, вете-

ринарно-

санитарной 

оценки 

Поверхност-

но знает по-

рядок пред-

убойного ве-

теринарного 

осмотра жи-

вотных, по-

рядок прове-

дения вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

мяса, про-

дуктов убоя, 

пищевого 

мясного сы-

рья, мясной 

продукции, в 

том числе 

послеубой-

ного осмот-

ра, необхо-

димых лабо-

раторных 

исследова-

ний, ветери-

нарно-

санитарной 

оценки 

Знает на 

среднем 

уровне по-

рядок пред-

убойного 

ветеринар-

ного осмот-

ра живот-

ных, поря-

док прове-

дения вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

мяса, про-

дуктов убоя, 

пищевого 

мясного сы-

рья, мясной 

продукции, в 

том числе 

послеубой-

ного осмот-

ра, необхо-

димых лабо-

раторных 

исследова-

ний, ветери-

нарно-

санитарной 

оценки 

Знает на вы-

соком уровне 

порядок 

предубойного 

ветеринарно-

го осмотра 

животных, 

порядок про-

ведения вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

мяса, продук-

тов убоя, пи-

щевого мяс-

ного сырья, 

мясной про-

дукции, в том 

числе после-

убойного 

осмотра, не-

обходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной 

оценки 

Отчет по 

производ-

ственной 

практике,  

вопросы 

членов ко-

миссии 

ПКС-1.2  

Уметь произво-

дить послеубой-

Не умеет 

произво-

дить после-

Умеет на 

низком 

уровне про-

Умеет на до-

статочном 

уровне про-

Умеет на вы-

соком уровне 

производить 
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

ный ветеринар-

но-санитарный 

осмотр голов, 

внутренних ор-

ганов, туш (ту-

шек) животных 

в боенских ор-

ганизациях, 

специализиро-

ванных пунктах 

разделки мяса 

охотничьих хо-

зяйств (угодий) 

и организован-

ных местах охо-

ты на диких жи-

вотных с ис-

пользованием 

макроскопиче-

ских методов 

патологоанато-

мических иссле-

дований для вы-

явления заболе-

ваний животных 

убойный 

ветеринар-

но-

санитарный 

осмотр го-

лов, внут-

ренних ор-

ганов, туш 

(тушек) жи-

вотных в 

боенских 

организаци-

ях, специа-

лизирован-

ных пунк-

тах раздел-

ки мяса 

охотничьих 

хозяйств 

(угодий) и 

организо-

ванных ме-

стах охоты 

на диких 

животных с 

использо-

ванием 

макроско-

пических 

методов па-

тологоана-

томических 

исследова-

ний для вы-

явления за-

болеваний 

животных 

изводить по-

слеубойный 

ветеринарно-

санитарный 

осмотр го-

лов, внут-

ренних орга-

нов, туш 

(тушек) жи-

вотных в 

боенских ор-

ганизациях, 

специализи-

рованных 

пунктах раз-

делки мяса 

охотничьих 

хозяйств 

(угодий) и 

организо-

ванных ме-

стах охоты 

на диких жи-

вотных с ис-

пользовани-

ем макро-

скопических 

методов па-

тологоана-

томических 

исследова-

ний для вы-

явления за-

болеваний 

животных 

изводить по-

слеубойный 

ветеринар-

но-

санитарный 

осмотр го-

лов, внут-

ренних ор-

ганов, туш 

(тушек) жи-

вотных в 

боенских 

организаци-

ях, специа-

лизирован-

ных пунктах 

разделки мя-

са охотничь-

их хозяйств 

(угодий) и 

организо-

ванных ме-

стах охоты 

на диких 

животных с 

использова-

нием макро-

скопических 

методов па-

тологоана-

томических 

исследова-

ний для вы-

явления за-

болеваний 

животных 

послеубой-

ный ветери-

нарно-

санитарный 

осмотр голов, 

внутренних 

органов, туш 

(тушек) жи-

вотных в 

боенских ор-

ганизациях, 

специализи-

рованных 

пунктах раз-

делки мяса 

охотничьих 

хозяйств 

(угодий) и 

организован-

ных местах 

охоты на ди-

ких животных 

с использова-

нием макро-

скопических 

методов пато-

логоанатоми-

ческих иссле-

дований для 

выявления 

заболеваний 

животных 

ПКС-1.3  

Владеть прове-

Не владеет 

проведени-

ем ветери-

Частично 

владеет про-

ведением ве-

Владеет на 

достаточном 

уровне про-

Владеет на 

высоком 

уровне прове-

 



 
  

15 

 

Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

дением ветери-

нарно-

санитарного 

осмотра мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мяс-

ного сырья, 

мясной продук-

ции для опреде-

ления возмож-

ности их ис-

пользования и 

необходимости 

проведения ла-

бораторных ис-

следований 

нарно-

санитарного 

осмотра мя-

са и про-

дуктов 

убоя, пище-

вого мясно-

го сырья, 

мясной 

продукции 

для опреде-

ления воз-

можности 

их исполь-

зования и 

необходи-

мости про-

ведения ла-

бораторных 

исследова-

ний 

теринарно-

санитарного 

осмотра мяса 

и продуктов 

убоя, пище-

вого мясного 

сырья, мяс-

ной продук-

ции для 

определения 

возможности 

их использо-

вания и 

необходимо-

сти проведе-

ния лабора-

торных ис-

следований 

ведением 

ветеринар-

но-

санитарного 

осмотра мя-

са и продук-

тов убоя, 

пищевого 

мясного сы-

рья, мясной 

продукции 

для опреде-

ления воз-

можности их 

использова-

ния и необ-

ходимости 

проведения 

лаборатор-

ных иссле-

дований 

дением вете-

ринарно-

санитарного 

осмотра мяса 

и продуктов 

убоя, пищево-

го мясного 

сырья, мясной 

продукции 

для определе-

ния возмож-

ности их ис-

пользования и 

необходимо-

сти проведе-

ния лабора-

торных ис-

следований 

ПКС-2 – Способностью проводить ветеринарно-санитарную экспертизу меда, молока и мо-

лочных продуктов, яиц домашней птицы, продуктов растительного происхождения 

ПКС-2.1 

Знать порядок 

проведения ве-

теринарно-

санитарной экс-

пертизы меда, 

молока и мо-

лочных продук-

тов, раститель-

ных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней пти-

цы, в том числе 

осмотра, необ-

ходимых лабо-

раторных иссле-

Не знает 

порядок 

проведения 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

меда, моло-

ка и молоч-

ных про-

дуктов, рас-

тительных 

пищевых 

продуктов, 

яиц домаш-

ней птицы, 

в том числе 

Имеет по-

верхностные 

знания по-

рядка прове-

дения вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

меда, молока 

и молочных 

продуктов, 

раститель-

ных пище-

вых продук-

тов, яиц до-

машней пти-

цы, в том 

Знает поря-

док прове-

дения вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

меда, молока 

и молочных 

продуктов, 

раститель-

ных пище-

вых продук-

тов, яиц до-

машней 

птицы, в том 

числе 

осмотра, не-

Знает на вы-

соком уровне 

порядок про-

ведения вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

меда, молока 

и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, 

яиц домашней 

птицы, в том 

числе осмот-

ра, необходи-

Отчет по 

производ-

ственной 

практике,  

вопросы 

членов ко-

миссии 
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

дований, вете-

ринарно-

санитарной 

оценки в соот-

ветствии с зако-

нодательством 

Российской Фе-

дерации в обла-

сти ветеринарии 

и в сфере без-

опасности пи-

щевой продук-

ции 

осмотра, 

необходи-

мых лабо-

раторных 

исследова-

ний, вете-

ринарно-

санитарной 

оценки в 

соответ-

ствии с за-

конодатель-

ством Рос-

сийской 

Федерации 

в области 

ветерина-

рии и в 

сфере без-

опасности 

пищевой 

продукции 

числе осмот-

ра, необхо-

димых лабо-

раторных 

исследова-

ний, ветери-

нарно-

санитарной 

оценки в со-

ответствии с 

законода-

тельством 

Российской 

Федерации в 

области ве-

теринарии и 

в сфере без-

опасности 

пищевой 

продукции 

обходимых 

лаборатор-

ных иссле-

дований, ве-

теринарно-

санитарной 

оценки в со-

ответствии с 

законода-

тельством 

Российской 

Федерации в 

области ве-

теринарии и 

в сфере без-

опасности 

пищевой 

продукции 

мых лабора-

торных ис-

следований, 

ветеринарно-

санитарной 

оценки в со-

ответствии с 

законодатель-

ством Рос-

сийской Фе-

дерации в об-

ласти ветери-

нарии и в 

сфере без-

опасности 

пищевой про-

дукции 

ПКС-2.2 

Уметь опреде-

лять необходи-

мость и про-

грамму прове-

дения лабора-

торных иссле-

дований меда, 

молока и мо-

лочных продук-

тов, раститель-

ных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней пти-

цы на основе 

результатов ве-

теринарно-

Не умеет 

определять 

необходи-

мость и 

программу 

проведения 

лаборатор-

ных иссле-

дований 

меда, моло-

ка и молоч-

ных про-

дуктов, рас-

тительных 

пищевых 

продуктов, 

яиц домаш-

ней птицы 

Умеет на 

низком 

уровне опре-

делять необ-

ходимость и 

программу 

проведения 

лаборатор-

ных иссле-

дований ме-

да, молока и 

молочных 

продуктов, 

раститель-

ных пище-

вых продук-

тов, яиц до-

машней пти-

Умеет на до-

статочном 

уровне 

определять 

необходи-

мость и про-

грамму про-

ведения ла-

бораторных 

исследова-

ний меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

раститель-

ных пище-

вых продук-

тов, яиц до-

Умеет на вы-

соком уровне 

определять 

необходи-

мость и про-

грамму про-

ведения лабо-

раторных ис-

следований 

меда, молока 

и молочных 

продуктов, 

растительных 

пищевых 

продуктов, 

яиц домашней 

птицы на ос-

нове резуль-
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

санитарного 

осмотра и по-

рядка проведе-

ния ветеринар-

но-санитарной 

экспертизы 

каждого вида 

продукции 

на основе 

результатов 

ветеринар-

но-

санитарного 

осмотра и 

порядка 

проведения 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

каждого 

вида про-

дукции 

цы на основе 

результатов 

ветеринарно-

санитарного 

осмотра и 

порядка про-

ведения ве-

теринарно-

санитарной 

экспертизы 

каждого вида 

продукции 

машней 

птицы на 

основе ре-

зультатов 

ветеринар-

но-

санитарного 

осмотра и 

порядка 

проведения 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

каждого ви-

да продук-

ции 

татов ветери-

нарно-

санитарного 

осмотра и по-

рядка прове-

дения ветери-

нарно-

санитарной 

экспертизы 

каждого вида 

продукции 

ПКС-2.3 

Владеть осу-

ществлением 

ветеринарно-

санитарного 

анализа и оцен-

ки возможности 

допуска к ис-

пользованию по 

назначению ме-

да, молока и мо-

лочных продук-

тов, раститель-

ных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней пти-

цы на основе 

данных осмотра 

и лабораторных 

исследований 

Не владеет 

осуществ-

лением ве-

теринарно-

санитарного 

анализа и 

оценки воз-

можности 

допуска к 

использо-

ванию по 

назначению 

меда, моло-

ка и молоч-

ных про-

дуктов, рас-

тительных 

пищевых 

продуктов, 

яиц домаш-

ней птицы 

на основе 

данных 

Частично 

владеет осу-

ществлением 

ветеринарно-

санитарного 

анализа и 

оценки воз-

можности 

допуска к 

использова-

нию по 

назначению 

меда, молока 

и молочных 

продуктов, 

раститель-

ных пище-

вых продук-

тов, яиц до-

машней пти-

цы на основе 

данных 

осмотра и 

Владеет на 

достаточном 

уровне осу-

ществлени-

ем ветери-

нарно-

санитарного 

анализа и 

оценки воз-

можности 

допуска к 

использова-

нию по 

назначению 

меда, молока 

и молочных 

продуктов, 

раститель-

ных пище-

вых продук-

тов, яиц до-

машней 

птицы на 

Владеет на 

высоком 

уровне осу-

ществлением 

ветеринарно-

санитарного 

анализа и 

оценки воз-

можности до-

пуска к ис-

пользованию 

по назначе-

нию меда, 

молока и мо-

лочных про-

дуктов, рас-

тительных 

пищевых 

продуктов, 

яиц домашней 

птицы на ос-

нове данных 

осмотра и ла-
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

осмотра и 

лаборатор-

ных иссле-

дований 

лаборатор-

ных иссле-

дований 

основе дан-

ных осмотра 

и лабора-

торных ис-

следований 

бораторных 

исследований 

ПКС-3 - Способностью проводить ветеринарно-санитарную экспертизу пресноводной рыбы 

и раков, морской рыбы и икры 

ПКС-3.1 

Знать порядок 

проведения ве-

теринарно-

санитарной экс-

пертизы пресно-

водной рыбы и 

раков, морской 

рыбы и икры, в 

том числе 

осмотра, необ-

ходимых лабо-

раторных иссле-

дований, вете-

ринарно-

санитарной 

оценки 

Не знает 

порядок 

проведения 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы 

и икры, в 

том числе 

осмотра, 

необходи-

мых лабо-

раторных 

исследова-

ний, вете-

ринарно-

санитарной 

оценки 

Имеет по-

верхностные 

знания поря-

док проведе-

ния ветери-

нарно-

санитарной 

экспертизы 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы и 

икры, в том 

числе осмот-

ра, необхо-

димых лабо-

раторных 

исследова-

ний, ветери-

нарно-

санитарной 

оценки 

Знает поря-

док прове-

дения вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы и 

икры, в том 

числе 

осмотра, не-

обходимых 

лаборатор-

ных иссле-

дований, ве-

теринарно-

санитарной 

оценки 

Знает на вы-

соком уровне 

порядок про-

ведения вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

пресноводной 

рыбы и раков, 

морской ры-

бы и икры, в 

том числе 

осмотра, не-

обходимых 

лабораторных 

исследований, 

ветеринарно-

санитарной 

оценки 

Отчет по 

производ-

ственной 

практике,  

вопросы 

членов ко-

миссии 

ПКС-3.2 

Уметь опреде-

лять необходи-

мость и про-

грамму прове-

дения лабора-

торных иссле-

дований пресно-

водной рыбы и 

раков, морской 

Не умеет 

определять 

необходи-

мость и 

программу 

проведения 

лаборатор-

ных иссле-

дований 

пресновод-

Умеет на 

низком 

уровне опре-

делять необ-

ходимость и 

программу 

проведения 

лаборатор-

ных иссле-

дований 

Умеет на до-

статочном 

уровне 

определять 

необходи-

мость и про-

грамму про-

ведения ла-

бораторных 

исследова-

Умеет на вы-

соком уровне 

определять 

необходи-

мость и про-

грамму про-

ведения лабо-

раторных ис-

следований 

пресноводной 
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

рыбы и икры на 

основе резуль-

татов ветери-

нарно-

санитарного 

осмотра и по-

рядка проведе-

ния ветеринар-

но-санитарной 

экспертизы 

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы 

и икры на 

основе ре-

зультатов 

ветеринар-

но-

санитарного 

осмотра и 

порядка 

проведения 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы и 

икры на ос-

нове резуль-

татов вете-

ринарно-

санитарного 

осмотра и 

порядка про-

ведения ве-

теринарно-

санитарной 

экспертизы 

ний пресно-

водной ры-

бы и раков, 

морской ры-

бы и икры на 

основе ре-

зультатов 

ветеринар-

но-

санитарного 

осмотра и 

порядка 

проведения 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

рыбы и раков, 

морской ры-

бы и икры на 

основе ре-

зультатов ве-

теринарно-

санитарного 

осмотра и по-

рядка прове-

дения ветери-

нарно-

санитарной 

экспертизы 

ПКС-3.3 

Владеть прове-

дением ветери-

нарно-

санитарного 

осмотра пресно-

водной рыбы и 

раков, морской 

рыбы и икры 

для оценки их 

доброкаче-

ственности и 

необходимости 

проведения ла-

бораторных ис-

следований 

Не владеет 

проведени-

ем ветери-

нарно-

санитарного 

осмотра 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы 

и икры для 

оценки их 

доброкаче-

ственности 

и необхо-

димости 

проведения 

лаборатор-

ных иссле-

дований 

Частично 

владеет про-

ведением ве-

теринарно-

санитарного 

осмотра 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы и 

икры для 

оценки их 

доброкаче-

ственности и 

необходимо-

сти проведе-

ния лабора-

торных ис-

следований 

Владеет на 

достаточном 

уровне про-

ведением 

ветеринар-

но-

санитарного 

осмотра 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы и 

икры для 

оценки их 

доброкаче-

ственности и 

необходимо-

сти проведе-

ния лабора-

торных ис-

следований 

Владеет на 

высоком 

уровне прове-

дением вете-

ринарно-

санитарного 

осмотра прес-

новодной ры-

бы и раков, 

морской ры-

бы и икры для 

оценки их 

доброкаче-

ственности и 

необходимо-

сти проведе-

ния лабора-

торных ис-

следований 

 

ПКС-10 Способностью пользоваться специальными лабораторным оборудованием при про-
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

ведении лабораторных исследований при инфекционных, инвазионных и незаразных патоло-

гиях при экспертизе мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции 

ПКС-10.1 

Знать стандарт-

ные методики 

проведения ла-

бораторных ис-

следований мя-

са, продуктов 

убоя, пищевого 

мясного сырья, 

мясной продук-

ции на их соот-

ветствие требо-

ваниям ветери-

нарно-

санитарной и 

пищевой без-

опасности по 

содержанию 

химических, ра-

диологических 

веществ и их 

соединений, 

биологических 

организмов, 

представляю-

щих опасность 

для здоровья 

человека и жи-

вотных 

Не знает 

стандарт-

ные мето-

дики прове-

дения лабо-

раторных 

исследова-

ний мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясно-

го сырья, 

мясной 

продукции 

на их соот-

ветствие 

требовани-

ям ветери-

нарно-

санитарной 

и пищевой 

безопасно-

сти по со-

держанию 

химиче-

ских, ра-

диологиче-

ских ве-

ществ и их 

соединений, 

биологиче-

ских орга-

низмов, 

представ-

ляющих 

опасность 

для здоро-

вья челове-

Имеет по-

верхностные 

знания стан-

дартных ме-

тодик прове-

дения лабо-

раторных 

исследова-

ний мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясного 

сырья, мяс-

ной продук-

ции на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

по содержа-

нию химиче-

ских, радио-

логических 

веществ и их 

соединений, 

биологиче-

ских орга-

низмов, 

представля-

ющих опас-

ность для 

здоровья че-

ловека и жи-

вотных 

Знает Стан-

дартные ме-

тодики про-

ведения ла-

бораторных 

исследова-

ний мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясного 

сырья, мяс-

ной продук-

ции на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринар-

но-

санитарной 

и пищевой 

безопасно-

сти по со-

держанию 

химических, 

радиологи-

ческих ве-

ществ и их 

соединений, 

биологиче-

ских орга-

низмов, 

представля-

ющих опас-

ность для 

здоровья че-

ловека и жи-

вотных 

Знает на вы-

соком уровне 

Стандартные 

методики 

проведения 

лабораторных 

исследований 

мяса, продук-

тов убоя, пи-

щевого мяс-

ного сырья, 

мясной про-

дукции на их 

соответствие 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой без-

опасности по 

содержанию 

химических, 

радиологиче-

ских веществ 

и их соедине-

ний, биологи-

ческих орга-

низмов, пред-

ставляющих 

опасность для 

здоровья че-

ловека и жи-

вотных 

Отчет по 

производ-

ственной 

практике,  

вопросы 

членов ко-

миссии 
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

ка и живот-

ных 

ПКС-10.2 

Уметь опреде-

лять пригод-

ность (непри-

годность) мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мяс-

ного сырья, 

мясной продук-

ции к использо-

ванию для пи-

щевых, кормо-

вых, техниче-

ских целей на 

основании 

оценки их соот-

ветствия требо-

ваниям ветери-

нарно-

санитарной и 

пищевой без-

опасности 

 

Не умеет 

определять 

пригод-

ность (не-

пригод-

ность) мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясно-

го сырья, 

мясной 

продукции 

к использо-

ванию для 

пищевых, 

кормовых, 

техниче-

ских целей 

на основа-

нии оценки 

их соответ-

ствия тре-

бованиям 

ветеринар-

но-

санитарной 

и пищевой 

безопасно-

сти 

 

Умеет на 

низком 

уровне опре-

делять при-

годность 

(непригод-

ность) мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясного 

сырья, мяс-

ной продук-

ции к ис-

пользованию 

для пище-

вых, кормо-

вых, техни-

ческих целей 

на основании 

оценки их 

соответствия 

требованиям 

ветеринарно-

санитарной и 

пищевой 

безопасности 

 

Умеет на до-

статочном 

уровне 

определять 

пригодность 

(непригод-

ность) мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясного 

сырья, мяс-

ной продук-

ции к ис-

пользованию 

для пище-

вых, кормо-

вых, техни-

ческих целей 

на основа-

нии оценки 

их соответ-

ствия требо-

ваниям вете-

ринарно-

санитарной 

и пищевой 

безопасно-

сти 

 

Умеет на вы-

соком уровне 

определять 

пригодность 

(непригод-

ность) мяса, 

продуктов 

убоя, пищево-

го мясного 

сырья, мясной 

продукции к 

использова-

нию для пи-

щевых, кор-

мовых, тех-

нических це-

лей на осно-

вании оценки 

их соответ-

ствия требо-

ваниям вете-

ринарно-

санитарной и 

пищевой без-

опасности 

 

 

ПКС-10.3 

Владеть прове-

дение лабора-

торных иссле-

дований мяса и 

продуктов убоя, 

Не владеет 

проведени-

ем лабора-

торных ис-

следований 

мяса и про-

Частично 

владеет про-

ведением ла-

бораторных 

исследова-

ний мяса и 

Владеет 

проведением 

лаборатор-

ных иссле-

дований мя-

са и продук-

Владеет на 

высоком 

уровне прове-

дением лабо-

раторных ис-

следований 
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

пищевого мяс-

ного сырья, 

мясной продук-

ции для опреде-

ления показате-

лей их качества 

и безопасности 

дуктов 

убоя, пище-

вого мясно-

го сырья, 

мясной 

продукции 

для опреде-

ления пока-

зателей их 

качества и 

безопасно-

сти 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясного 

сырья, мяс-

ной продук-

ции для 

определения 

показателей 

их качества и 

безопасности 

тов убоя, 

пищевого 

мясного сы-

рья, мясной 

продукции 

для опреде-

ления пока-

зателей их 

качества и 

безопасно-

сти 

мяса и про-

дуктов убоя, 

пищевого 

мясного сы-

рья, мясной 

продукции 

для определе-

ния показате-

лей их каче-

ства и без-

опасности 

ПКС-11 – владением правилами техники безопасности, производственной санитарии,  по-

жарной безопасности и охраны труда, в том числе защиты производственного персонала от 

возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий 

ПКС-11.1 

Знать требова-

ния охраны тру-

да в сельском 

хозяйстве и по-

рядок обезвре-

живания, утили-

зации и уничто-

жения мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мяс-

ного сырья, 

мясной продук-

ции, меда, мо-

лока и молоч-

ных продуктов, 

растительных 

пищевых про-

дуктов, яиц до-

машней птицы, 

пресноводной 

рыбы и раков, 

морской рыбы и 

икры, ветери-

Не знает 

требования 

охраны 

труда в 

сельском 

хозяйстве и 

порядок 

обезврежи-

вания, ути-

лизации и 

уничтоже-

ния мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясно-

го сырья, 

мясной 

продукции, 

меда, моло-

ка и молоч-

ных про-

дуктов, рас-

тительных 

пищевых 

продуктов, 

Имеет по-

верхностные 

знания тре-

бований 

охраны тру-

да в сель-

ском хозяй-

стве и поря-

док обезвре-

живания, 

утилизации и 

уничтожения 

мяса, про-

дуктов убоя, 

пищевого 

мясного сы-

рья, мясной 

продукции, 

меда, молока 

и молочных 

продуктов, 

раститель-

ных пище-

вых продук-

тов, яиц до-

Знает требо-

вания охра-

ны труда в 

сельском 

хозяйстве и 

порядок 

обезврежи-

вания, ути-

лизации и 

уничтоже-

ния мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясного 

сырья, мяс-

ной продук-

ции, меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

раститель-

ных пище-

вых продук-

тов, яиц до-

машней 

Знает на вы-

соком уровне 

требования 

охраны труда 

в сельском 

хозяйстве и 

порядок обез-

вреживания, 

утилизации и 

уничтожения 

мяса, продук-

тов убоя, пи-

щевого мяс-

ного сырья, 

мясной про-

дукции, меда, 

молока и мо-

лочных про-

дуктов, рас-

тительных 

пищевых 

продуктов, 

яиц домашней 

птицы, прес-

новодной ры-

Отчет по 

производ-

ственной 

практике,  

вопросы 

членов ко-

миссии 
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

нарно-

санитарные тре-

бования к ним в 

соответствии с 

законодатель-

ством Россий-

ской Федерации 

в области вете-

ринарии и в 

сфере без-

опасности пи-

щевой продук-

ции 

яиц домаш-

ней птицы, 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы 

и икры, ве-

теринарно-

санитарные 

требования 

к ним в со-

ответствии 

с законода-

тельством 

Российской 

Федерации 

в области 

ветерина-

рии и в 

сфере без-

опасности 

пищевой 

продукции 

машней пти-

цы, пресно-

водной рыбы 

и раков, мор-

ской рыбы и 

икры, вете-

ринарно-

санитарные 

требования к 

ним в соот-

ветствии с 

законода-

тельством 

Российской 

Федерации в 

области ве-

теринарии и 

в сфере без-

опасности 

пищевой 

продукции 

птицы, 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы и 

икры, вете-

ринарно-

санитарные 

требования к 

ним в соот-

ветствии с 

законода-

тельством 

Российской 

Федерации в 

области ве-

теринарии и 

в сфере без-

опасности 

пищевой 

продукции 

бы и раков, 

морской ры-

бы и икры, 

ветеринарно-

санитарные 

требования к 

ним в соот-

ветствии с 

законодатель-

ством Рос-

сийской Фе-

дерации в об-

ласти ветери-

нарии и в 

сфере без-

опасности 

пищевой про-

дукции 

ПКС-11.2 

Уметь осу-

ществлять кон-

троль соблюде-

ния ветеринар-

но-санитарных 

требований в 

процессе обез-

вреживания, 

утилизации и 

уничтожения 

 

Не умеет 

осуществ-

лять кон-

троль со-

блюдения 

ветеринар-

но-

санитарных 

требований 

в процессе 

обезврежи-

вания, ути-

лизации и 

уничтоже-

ния 

Умеет на 

низком 

уровне осу-

ществлять 

контроль со-

блюдения 

ветеринарно-

санитарных 

требований в 

процессе 

обезврежи-

вания, ути-

лизации и 

уничтожения 

Умеет на до-

статочном 

уровне осу-

ществлять 

контроль 

соблюдения 

ветеринар-

но-

санитарных 

требований в 

процессе 

обезврежи-

вания, ути-

лизации и 

уничтоже-

ния 

Умеет на вы-

соком уровне 

осуществлять 

контроль со-

блюдения ве-

теринарно-

санитарных 

требований в 

процессе 

обезврежива-

ния, утилиза-

ции и уни-

чтожения 
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Планируемые 

результаты 

освоения компе-

тенции 

 

Уровень освоения 

Оценочное  

средство 
неудовле-

творитель-

но 

удовлетво-

рительно 
хорошо отлично 

ПКС-11.3 

Владеть навы-

ками организа-

ции обезврежи-

вания, утилиза-

ции и уничто-

жения мяса, 

продуктов убоя, 

пищевого мяс-

ного сырья, 

мясной продук-

ции, меда, мо-

лока и молоч-

ных продуктов, 

растительных 

пищевых про-

дуктов, яиц до-

машней птицы, 

пресноводной 

рыбы и раков, 

морской рыбы и 

икры, признан-

ных по резуль-

татам ветери-

нарно-

санитарной экс-

пертизы некаче-

ственными и 

(или) опасными 

Не владеет 

навыками 

организа-

ции обез-

врежива-

ния, утили-

зации и 

уничтоже-

ния мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясно-

го сырья, 

мясной 

продукции, 

меда, моло-

ка и молоч-

ных про-

дуктов, рас-

тительных 

пищевых 

продуктов, 

яиц домаш-

ней птицы, 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы 

и икры, 

признанных 

по резуль-

татам вете-

ринарно-

санитарной 

экспертизы 

некаче-

ственными 

и (или) 

опасными 

Частично 

владеет 

навыками 

организации 

обезврежи-

вания, ути-

лизации и 

уничтожения 

мяса, про-

дуктов убоя, 

пищевого 

мясного сы-

рья, мясной 

продукции, 

меда, молока 

и молочных 

продуктов, 

раститель-

ных пище-

вых продук-

тов, яиц до-

машней пти-

цы, пресно-

водной рыбы 

и раков, мор-

ской рыбы и 

икры, при-

знанных по 

результатам 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

некачествен-

ными и (или) 

опасными 

Владеет на 

достаточном 

уровне 

навыками 

организации 

обезврежи-

вания, ути-

лизации и 

уничтоже-

ния мяса, 

продуктов 

убоя, пище-

вого мясного 

сырья, мяс-

ной продук-

ции, меда, 

молока и 

молочных 

продуктов, 

раститель-

ных пище-

вых продук-

тов, яиц до-

машней 

птицы, 

пресновод-

ной рыбы и 

раков, мор-

ской рыбы и 

икры, при-

знанных по 

результатам 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

некаче-

ственными и 

(или) опас-

ными 

Владеет на 

высоком 

уровне навы-

ками органи-

зации обез-

вреживания, 

утилизации и 

уничтожения 

мяса, продук-

тов убоя, пи-

щевого мяс-

ного сырья, 

мясной про-

дукции, меда, 

молока и мо-

лочных про-

дуктов, рас-

тительных 

пищевых 

продуктов, 

яиц домашней 

птицы, прес-

новодной ры-

бы и раков, 

морской ры-

бы и икры, 

признанных 

по результа-

там ветери-

нарно-

санитарной 

экспертизы 

некачествен-

ными и (или) 

опасными 
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10.3 Типовые контрольные задания или иные материалы, необхо-

димые для оценки знаний, умений, навыков и опыта деятельности, ха-

рактеризующих этапы формирования компетенций в процессе освоения 

АОПОП ВО 

Для выполнения программы производственной практики (технологиче-

ской практики) практики обучающемуся выдается Индивидуальное задание, 

содержание которого согласовывается с руководителем практик от профиль-

ной организации. На основе задания утверждается рабочий график-план, в 

котором указываются: содержание выполняемых работ и ожидаемые резуль-

таты. В процессе прохождения практики обучающийся заполняет ежедневно 

дневник о прохождении практики, в котором факт выполнения определенно-

го задания подтверждается руководителем практики от профильной органи-

зации.  

Для производственной практики средством оценки является отчет. 

Защита отчетов осуществляется специальной комиссией, созданной де-

канатом, согласно приказа. По результатам производственной практики обу-

чающемуся выставляется дифференцированный зачет (зачет с оценкой). 

В процессе ответов на вопросы членов комиссии по результатам произ-

водственной практики обучающийся должен подтвердить готовность решать 

профессиональные задачи по видам деятельности, на которые ориентирована 

программа практики.  

Вопросы задаются в рамках проведенного исследования. 

Для оценки форсированности общепрофессиональных и профессио-

нальных компетенций приводятся задания в виде кейсов, содержащих дан-

ные, характерные для реальной производственной ситуации.  

Для оценки уровня освоения компетенций на этапе защиты отчета о 

прохождении практики используется оценочный лист. 

 

Примерные кейс-задания 

 Кейс-задача №1 

На пограничном контрольном ветеринарном пункте при досмотре авто-

транспорта, в качестве сопроводительного документа ветеринарному сотруд-

нику была предоставлена ксерокопия ветеринарного свидетельства №2, на 

мясо- говядину мороженную в количестве 22 туши. 

1. Определить действия ветеринарного работника.   

2. Как должен был поступить поставщик, чтобы избежать подобной си-

туации. 

Кейс-задача №2 
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Гражданин П.П.Петров вывозит на рынок в соседний район 2 фляги 

мёда. Куда и за какими ветеринарными документами на товар он должен об-

ратиться? 

Кейс-задача №3 

Составить отчет о противоэзоотических мероприятиях по форме № 1-

вет. За квартал проведены диагностическое исследования на туберкулез – 500 

голов крупного рогатого скота, на лейкоз – 400 голов крупного рогатого ско-

та с отрицательным результатом. Привито против сибирской язвы 4000 голов 

крупного рогатого скота, 8000 овец, 300 лошадей; обработано против гипо-

дерматоза 1000 голов крупного рогатого скота. Проведена профилактическая 

дезинфекция пяти помещений площадью 100 тыс.м2 , дератизация пяти по-

мещений площадью 8 тыс. м2 . 

Кейс-задача №4 

Составить акт на профилактическую дезинфекцию животноводческого кор-

пуса 3%-ным раствором формальдегида. Размеры помещения длина 40 м, 

ширина 10 м, высота 3 м. 

Вопросы для проведения защиты отчета по результатам производ-

ственной практики: 

1. Что понимается под термином «Ветеринарное законодательство»?  

2. Ущерб от падежа, вынужденного убоя, уничтожения больных живот-

ных. Напишите формулу расчета. При каких болезнях этот ущерб явля-

ется основным.  

3. Составление проекта Решения (Постановления) Администрации о 

наложении карантина.  

4. Основное содержание закона РФ «О ветеринарии».  

5. Ущерб от снижения продуктивности больных животных. Напишите 

формулу и назовите болезни, при которых он имеет решающее значе-

ние. 

6. Права и обязанности ветеринарных специалистов.  

7. Назовите документы, издающиеся в развитие закона РФ «О ветерина-

рии». Кем они готовятся и утверждаются.  

8. Ущерб от потери племенной ценности животных. Написать формулу и 

назвать болезни, при которых он является ведущим.  

9. Значение планирования в ветеринарии.  

10. Главный ветеринарный орган МСХ РФ и его функции.  

11. Ответственность должностных лиц и граждан за нарушение законода-

тельства по вопросам ветеринарии.  

12. Напишите формулу ущерба от потери приплода и перечислите болезни, 

при которых он является ведущим.  
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13. Объекты и принципы ветеринарного планирования.  

14. Ветеринарные управления (отделы) краев, областей, их функции.  

15. Кто осуществляет контроль за соблюдением положения закона РФ «О 

ветеринарии» и других документов ветзаконодательства? 

16. Как определить общий ущерб от болезни? Что такое коэффициент за-

болеваемости, летальности, в/убоя, удельная величина экономического 

ущерба?  

17. Виды планов и порядок их составления.  

18. Организационная структура ветеринарной службы в районе.  

19. Назовите ветеринарные учреждения в сельском районе по назначению 

и профилю работы.  

20. Что понимается под ветеринарными затратами? Виды затрат и методи-

ка их определения.  

21. Планирование ветеринарных мероприятий в хозяйстве.  

22. Станция по борьбе с болезнями животных, ее функции и штаты.  

23. Основные задачи ветслужбы хозяйств, предприятий и организаций.  

24. Предотвращенный ущерб в результате проведения профилактических-

ветмероприятий. Формулы его расчета.  

25. План противоэпизоотических мероприятий, его структура.  

26. Участковая ветеринарная лечебница, ее функции и штаты.  

27. План ветеринарно-санитарных работ и пропаганды ветеринарных зна-

ний.  

28. Ветеринарный участок, его функции и штаты.  

29. Порядок составления акта приема-передачи ветучастка или хозяйства.  

30. Ущерб, предотвращенный в результате проведения лечебных меропри-

ятий. Примеры. 

31. Районная ветеринарная лаборатория, ее функции и штаты.  

32. Какие сведения входят в систему экономических показателей при изу-

чении эффективности ветеринарных мероприятий?  

33. Как определить общую экономическую эффективность ветмероприя-

тий и эффективность их на рубль затрат (окупаемость).  

34. Организация общих мер профилактики заразных болезней.  

35. Лаборатория ветсанэкспертизы, ее функции и штаты.  

36. Перечислите все основные виды ущерба от заболевания животных с 

приведением примеров по каждому виду.  

37. Организация ветслужбы в хозяйстве, штаты ветспециалистов.  

38. Порядок наложения карантина по заразным болезням.  

39. Особенности ветобслуживания животноводческих комплексов.  
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40. Оздоровительные мероприятия в неблагополучных пунктах.  

41. Организация противоэпизоотических мероприятий в комплексах.  

42. Порядок снятия карантина при заразных болезнях.  

43. Научные и правовые основы ветеринарного бизнеса.  

44. Расчет потребности ветпрепаратов для выполнения планов.  

45. Индивидуальная трудовая деятельность.  

46. Ветеринарные органы и руководство ветеринарным делом в субъектах 

Федерации.  

47. Учет в ветеринарии. Основные формы учета.  

48. Оформление ветеринарных свидетельств и справок на животных, про-

дукцию и сырье животного происхождения.  

49. Материально-техническое обеспечение ветслужбы.  

50. Ветеринарно-санитарный надзор, его значение.  

51. Основные права и обязанности потребителей ветеринарных услуг.  

52. Что такое государственная ветеринария, в чем заключается ее ведущая 

роль?  

53. Производственная и ведомственная ветеринария. 

54. Объекты и методы ветеринарно-санитарного надзора.  

55. Объекты ветеринарной деятельности.  

56. Хозрасчет в ветеринарных учреждениях.  

57. Организация специальных мер профилактики заразных болезней.  

58. Государственный, ведомственный, производственный ветеринарный 

надзор.  

59. Ветеринарный надзор на транспорте и государственной границе.  

60. Методика составления сметы расходов ветеринарных учреждений.  

61. Органы и учреждения ветеринарного снабжения.  

62. Учет, хранение и использование ветеринарного имущества.  

63. Основные формы ветеринарной отчетности, принципы составления и 

сроки предоставления.  

64. Делопроизводство в ветеринарных учреждениях.  

 

10.4 Методические материалы, определяющие процедуры оценки 

знаний, умений и навыков и опыта деятельности, характеризующих 

этапы формирования компетенций 

 

Для формирования индивидуального задания и подготовке отчета по 

практике, необходимо руководствоваться учебно-методическими указаниями 

«Методические указания по прохождению производственной практики (тех-

нологическая практика) для обучающихся 2 года обучения очной формы по 
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направлению подготовки 36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза, 

направленность «Государственный ветеринарный надзор» (программа маги-

стратуры)»  / КубГАУ, 2018. – 39 с. 

 

При формулировании критериев оценки педагоги руководствуются 

Положением системы менеджмента качества КубГАУ 2.5.1  «Текущий кон-

троль успеваемости и промежуточная аттестация обучающихся». 

 

Критерии оценивания результатов обучения 
 

Критерии оценивания результатов обучения по результатам 

 прохождения практики 

 

Результаты выполнения и защиты отчета по производственной прак-

тике (научно-исследовательская работа) оцениваются «зачтено», «не зачте-

но» и заносятся в зачетную книжку обучающегося, протокол защиты отчета, 

ведомость. 

Наименование 

оценочного 

средства 

Критерии 

оценивания 

компетенций 

(результатов) 

Оценка 
Критерии 

оценивания 

 

    

Письменный 

отчёт по практи-

ке (производ-

ственная прак-

тика),  

во время защиты 

отчета 

– соответствие 

структуры и со-

держания разделов 

отчета по практике 

заданию, требова-

ниям и методиче-

ским рекомендаци-

ям; 

– степень раскры-

тия сущности во-

просов, качество 

представленных 

аналитических ма-

териалов, характе-

ризующих объект 

исследования 

– соблюдение тре-

бований к 

оформлению 

– грамотность речи 

и правильность ис-

пользования про-

фессиональной 

терминологии во 

время защиты от-

чета 

«отлично» 

(зачтено) 

Оценку «отлично» или «зачтено» за-

служивает обучающийся, который вы-

полнил весь намеченный объем работы 

в срок и на высоком уровне в соответ-

ствии с программой практики, проявил 

самостоятельность, творческий подход 

и соответствующую профессиональную 

подготовку, показал владение теорети-

ческими знаниями и практическими 

навыками проведения аналитического 

исследования, умение работать с анали-

тической  информацией, и системно 

оценивать представленную в них ин-

формацию, а также умение делать вы-

воды и аргументировать собственную 

позицию; требования к оформлению 

полностью соблюдены. 

«хорошо» 

(зачтено) 

Оценку «хорошо» или «зачтено» за-

служивает обучающийся, который пол-

ностью выполнил намеченную на пери-

од практики программу, однако допу-

стил незначительные просчеты методи-

ческого характера при общем хорошем 

уровне профессиональной подготовки, 

недостаточно полно представил анали-

тические материалы исследования, 
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Наименование 

оценочного 

средства 

Критерии 

оценивания 

компетенций 

(результатов) 

Оценка 
Критерии 

оценивания 

 

    

– полнота, точ-

ность, аргументи-

рованность ответов 

во время защиты 

отчета 

сформулировал предложения по реше-

нию выявленных в процессе практики 

проблем, составляющих сферу научных 

интересов обучающегося; имеются 

упущения в оформлении отчета. 

«удовлетво-

рительно» 

(зачтено) 

Оценку «удовлетворительно» или «за-

чтено» заслуживает обучающийся при 

частичном выполнении намеченной на 

период практики программы, если он 

допустил просчеты или ошибки мето-

дического характера, а представленный 

им информационный материал не поз-

воляет в полной мере сформировать 

аналитическую базу исследования и 

требует соответствующей дополни-

тельной обработки и систематизации; 

имеются существенные отступления от 

требований к оформлению отчета. 

«неудовле-

творительно»  

(не зачтено) 

Оценки «неудовлетворительно» или 

«не зачтено» заслуживает обучающий-

ся, не выполнивший программу прак-

тики и представивший отчет, выпол-

ненный на крайне низком уровне; тре-

бования к оформлению отчета не со-

блюдены. 

 

Аттестационный оценочный лист для оценки защиты отчета по прохожде-

нию практики. 
АТТЕСТАЦИОННЫЙ ЛИСТ ПО ПРАКТИКЕ 

 

 

Ф.И.О. 

Обучающийся (аяся) года обучения направления подготовки 36.03.01 Ветеринарно-

санитарная экспертиза, направленность  «Ветеринарно-санитарная экспертиза», успешно 

прошел (ла) производственную практику (ветеринарно-санитарная практика)  в объеме 

432 часа/12 з.ед.  с «___»________201__года по «___»________201__года в профильной 

организации 

 __________________________________________________________________________ 

(наименование профильной организации) 

(адрес профильной организации) 

В ходе практики обучающийся, согласно рабочей программы практики, освоил следую-

щие компетенции: 
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Наименование компетенций 
удовлетворительно 

(пороговый) 

хорошо 

(средний) 

отлично 

(высо-

кий) 

      

    

Итоговая оценка уровня освоения компе-

тенций  
 

должность, Ф.И.О., подпись 

 

 

11 Перечень основной и дополнительной учебной литературы  

 

Основная учебная литература:  

1. Смирнов, А.В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами 

технологии молока и молочных продуктов [Электронный ресурс] : учеб. по-

собие – Электрон. дан. – Санкт-Петербург: ГИОРД, 2013. – 136 с. – Режим 

доступа: https://e.lanbook.com/book/58744. – Загл. с экрана. 

2. Латыпов, Д.Г. Судебная ветеринарно-санитарная экспертиза. 

[Электронный ресурс] : учеб. пособие / Д.Г. Латыпов, О.Т. Муллакаев, И.Н. 

Залялов. – Электрон. дан. – СПб. : Лань, 2017. – 456 с. – Режим доступа: 

http://e.lanbook.com/book/96857 – Загл. с экрана. 

3. Жаров, А.В. Судебная ветеринарная медицина. [Электронный ре-

сурс] : учеб. – Электрон. дан. – СПб. : Лань, 2014. – 464 с. – Режим доступа: 

http://e.lanbook.com/book/45681 – Загл. с экрана. 

4. Боровков, М.Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами 

технологии и стандартизации продуктов животноводства. [Электронный ре-

сурс] : учеб. / М.Ф. Боровков, В.П. Фролов, С.А. Серко. — Электрон. дан. — 

СПб. : Лань, 2013. — 480 с. — Режим доступа: 

http://e.lanbook.com/book/45654 – Загл. с экрана. 

 

Дополнительная учебная литература: 

1. Асминкина Т.Н. Участие в проведении ветеринарно-санитарной экспер-

тизы продуктов и сырья животного происхождения [Электронный ресурс]: учеб-

ное пособие/ Асминкина Т.Н.— Электрон. текстовые данные.— Саратов: Корпо-

рация «Диполь», Ай Пи Эр Медиа, 2016.— 379 c.— Режим доступа: 

http://www.iprbookshop.ru/49849.— ЭБС «IPRbooks», по паролю. 

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животно-

го и растительного происхождения. Лабораторный практикум. [Электронный 

ресурс] : учеб. пособие / И.А. Лыкасова [и др.]. – Электрон. дан. – СПб. : 

Лань, 2015. – 304 с. – Режим доступа: http://e.lanbook.com/book/61365 – Загл. 

с экрана. 

3. Зубарева, И.М. Аспекты общей эпизоотологии инвазионных бо-

лезней. [Электронный ресурс] : учеб. пособие / И.М. Зубарева, В.И. Василе-

вич, А.С. Донченко. — Электрон. дан. — Новосибирск : НГАУ, 2016. – 275 с. 

– Режим доступа: http://e.lanbook.com/book/90996 – Загл. с экрана. 
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4. Позняковский, В.М. Экспертиза мяса и мясопродуктов. Качество 

и безопасность [Электронный ресурс]: учебно-справочное пособие/ 

В.М.Позняковский— Электрон. текстовые данные.— Саратов: Вузовское об- 

разование, 2014.— 527 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/4167.— 

ЭБС «IPRbooks». 3. 

5. Экспертиза кормов и кормовых добавок [Электронный ресурс]: 

учебно-справочное пособие/ К.Я. Мотовилов [и др.].— Электрон. текстовые 

данные.— Саратов: Вузовское образование, 2014.— 335 c.— Режим доступа: 

http://www.iprbookshop.ru/4166.— ЭБС «IPRbooks», по паролю. 

6. Бессонова, Л.П. Метрология, стандартизация и сертификация 

продуктов животного происхождения. [Электронный ресурс] — Электрон. 

дан. — СПб. : ГИОРД, 2013. — 592 с. — Режим доступа: 

http://e.lanbook.com/book/50676 — Загл. с экрана. 

7. Долганова, Н.В. Микробиология рыбы и рыбных продуктов 

[Электронный ресурс]: учебное пособие / под общ. ред. Н.В. Долганова, Е.В. 

Першина, З.К. Хасанова – Электрон. текстовые данные. – СПб.: Издательство 

«Лань», 2012. – 288 с. – Режим доступа: http://e.lanbook.com/view/book/4226. –  

ЭБС «Лань», по паролю. 

8. Кузнецов А.Ф. Практикум по ветеринарной санитарии, зоогиги-

ене и биоэкологи [Электронный ресурс]: учебное пособие / под общ. ред. 

А.Ф. Кузнецова В.И. Родина, В.В. Светличкина с соавт. – Электрон. тексто-

вые данные. – СПб.: Издательство «Лань», 2013. – 512 с. – Режим доступа: 

http://e.lanbook.com/view/book/12983. –  ЭБС «Лань», по паролю. 

9. Мотовилов, О.К. Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и 

продуктов их переработки. Качество и безопасность [Электронный ресурс]: 

учебное пособие / под общ. ред. О.К. Мотовилова, В.М. Поздняковского, К.Я. 

Мотовилова, Н.В. Тиханова – Электрон. текстовые данные. – СПб.: Изда-

тельство «Лань», 2016. – 320 с. – Режим доступа: 

http://e.lanbook.com/view/book/71724. –  ЭБС «Лань», по паролю. 

10. Серегин И.Г. Государственный ветеринарный надзор при импор-

те-экспорте сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров 

[Электронный ресурс] : учебное пособие / И.Г. Серегин, Б.В. Уша. — Элек-

трон. текстовые данные. — СПб. : Квадро, 2018. — 511 c. — 978-5-906371-

98-4. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/79868.html 

11. Безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов 

[Электронный ресурс]: учебное пособие/ И.А. Рогов [и др.].— Электрон. тек-

стовые данные.— Саратов: Вузовское образование, 2014.— 226 c.— Режим 

доступа: http://www.iprbookshop.ru/4176.— ЭБС «IPRbooks», по паролю. 

12. Кочарян, В.Д. Диагностика болезней и терапия животных, пато-

логия, онкология и морфология животных [Электронный ресурс] : учебное 

пособие / В.Д. Кочарян, В.С. Авдеенко, М.А. Ушаков, С.П. Перерядкина. — 

Электрон. дан. — Волгоград : Волгоградский ГАУ, 2017. — 180 с. — Режим 

доступа: https://e.lanbook.com/book/107815 
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13. Зоогигиеническая и ветеринарно-санитарная экспертиза кормов : 

учебник / А.Ф. Кузнецов, А.М. Лунегов, К.А. Рожков, И.В. Лунегова ; под редак-

цией А.Ф. Кузнецова. — Санкт-Петербург : Лань, 2017. — 508 с. — ISBN 978-5-

8114-2778-9. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 

— URL: https://e.lanbook.com/book/96856 (дата обращения: 21.01.2020). — Режим 

доступа: для авториз. пользователей. 

 

12 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети 

«Интернет» 

Перечень электронно-библиотечных систем 

№ Наименование Тематика 

1 Znanium.com Универсальная 

2 Издательство «Лань» Ветеринария, сельское хозяйство, технология хранения и пере-

работки пищевых продуктов 

3 IPRbook Универсальная 

4 Образовательный пор-

тал КубГАУ 

Универсальная 

 

Информационно-телекоммуникационные ресурсы сети «Интернет»: 

http://mcx.ru/ - официальный сайт Министерства сельского хозяйства РФ; 

http://www.fsvps.ru/ -  официальный сайт Федеральной службы по ветери-

нарному и фитосанитарному надзору (Россельхознадзор); 

http://www.dsh.krasnodar.ru/ - официальный сайт Министерства сельского 

хозяйства и перерабатывающей промышленности Краснодарского края; 

http://rsn.krasnodar.ru/ - официальный сайт Управления Федеральной 

службы по ветеринарному и фитосанитарному надзору по Краснодарско-

му краю и Республике Адыгея (Россельхознадзор); 

http://www.kubanvet.ru/ - официальный сайт Государственного управления 

ветеринарии Краснодарского края; 

http://krasnodarvet.ru/ - официальный сайт ГБУ Краснодарского края 

«Управление ветеринарии города Краснодара»; 

http://ветеринария.рф/ - первое федеральное издание о ветеринарии и про-

довольственной безопасности; 

http://www.oie.int/ - официальный сайт Всемирной организации по охране 

здоровья животных (Международное эпизоотическое бюро - МЭБ);  

http://consultant.ru/ - правовая система «Консультант Плюс», бесплатный 

доступ с ПК университета. 
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13 Перечень информационных технологий, используемых при 

осуществлении образовательного процесса по практике, вклю-

чая перечень программного обеспечения и информационных 

справочных систем 

       Информационные технологии, используемые при осуществлении образовательно-

го процесса по дисциплине позволяют: обеспечить взаимодействие между участниками 

образовательного процесса, в том числе синхронное и (или) асинхронное взаимодействие 

посредством сети «Интернет»; фиксировать ход образовательного процесса, результатов 

промежуточной аттестации по дисциплине и результатов освоения образовательной про-

граммы; организовать процесс образования путем визуализации изучаемой информации 

посредством использования презентаций, учебных фильмов; контролировать результаты 

обучения на основе компьютерного тестирования.  

 
13.1. Перечень программного лицензионного обеспечения 

 

№ Наименование Тематика 

1 Microsoft Windows Операционная система 

2 Microsoft Office (включает Word, Excel, 

PowerPoint) 

Пакет офисных приложений 

 
13.2. Перечень профессиональных баз данных и информационных справочных 

систем 

 

№ Наименование Тематика Электронный адрес 

1 Научная электронная библиотека 
eLibrary 

Универсальная https://elibrary.ru/ 

 
13.3. Доступ к сети Интернет 
 

 

Доступ к сети Интернет, доступ в электронную информационно-образовательную 

среду университета. 

 

14 Описание материально-технической базы, необходимой 

для проведения практики 

 
Входная группа в главный учебный корпус и корпус зооинженерного факультета 

оборудован пандусом, кнопкой вызова, тактильными табличками, опорными поручнями, 

предупреждающими знаками, доступным расширенным входом, в корпусе есть специаль-

но оборудованная санитарная комната. Для перемещения инвалидов и ЛОВЗ в помещении 

имеется передвижной гусеничный ступенькоход. Корпуса  оснащены противопожарной 

звуковой и визуальной сигнализацией 

Планируемые помещения для проведения всех видов учебной деятельности. 

 
Наименование учебных 

предметов, курсов, дис-

циплин (модулей), прак-

тики, иных видов учеб-

Наименование помещений для прове-

дения всех видов учебной деятельно-

сти, предусмотренной учебным планом, 

в том числе, помещений для самостоя-

Адрес (местоположение) по-

мещений для проведения всех 

видов учебной деятельности, 

предусмотренной учебным 

https://elibrary.ru/
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ной деятельности, 

предусмотренных учеб-

ным планом образова-

тельной программы 

тельной работы, с указанием перечня 

основного оборудования, учебно-

наглядных пособий и используемого 

программного обеспечения 

планом (в случае реализации 

образовательных программ в 

сетевой форме дополнитель-

но указывается наименование 

организации, с которой за-

ключен договор) 

2 3 4 

Ветеринарно-санитарная 

практика 

Помещение №221 ГУК, площадь — 

101м²; посадочных мест — 95; учебная 

аудитория для проведения учебных 

занятий, для самостоятельной работы 

обучающихся, в том числе для обуча-

ющихся с инвалидностью и ОВЗ 

специализированная мебель (учебная 

доска, учебная мебель), в т.ч для обу-

чающихся с инвалидностью и ОВЗ; 

технические средства обучения, наборы 

демонстрационного оборудования и 

учебно-наглядных пособий (ноутбук, 

проектор, экран), в т.ч для обучающих-

ся с инвалидностью и ОВЗ; 

программное обеспечение: Windows, 

Office. 

 

Помещение №114 ЗОО, площадь — 

43м²; посадочных мест — 25; учебная 

аудитория для проведения учебных 

занятий, для самостоятельной работы 

обучающихся, в том числе для обуча-

ющихся с инвалидностью и ОВЗ 

специализированная мебель (учебная 

доска, учебная мебель), в том числе для 

обучающихся с инвалидностью и ОВЗ 

350044, Краснодарский край, 

г. Краснодар, ул. им. Калини-

на, 13 

 

 

15. Особенности организации и проведения практики для 

инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья  

 
При определении мест прохождения практик обучающимися инвали-

дами и лицами с ОВЗ учитываются рекомендации, содержащиеся в заключе-

нии психолого-медико-педагогической комиссии, или рекомендации медико-

социальной экспертизы, содержащиеся в ИПРА инвалида.   

При необходимости для прохождения практики, профильной организа-

цией по согласованию с Университетом, создаются специальные рабочие ме-

ста в соответствии с характером нарушений здоровья, а также с учетом про-

фессионального вида деятельности и характера труда, выполняемых обуча-

ющимися трудовых функций. 

Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья форма 

проведения практики устанавливается с учетом особенностей психофизиче-

ского развития, индивидуальных возможностей. 

Учебная и (или) производственная практики могут проводиться в 

структурных подразделениях образовательной организации. 
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При прохождении производственной практики должно быть организо-

вано сопровождение обучающегося на предприятии лицом из числа предста-

вителей образовательной организации либо из числа работников предприя-

тия. 

 

Для организации практического обучения инвалидов и лиц с ограни-

ченными возможностями здоровья, обучающихся по адаптированным обра-

зовательным программам, разрабатывается индивидуальная программа прак-

тического обучения с учётом особенностей их психофизического развития и 

состояния здоровья. 

Индивидуальная программа практического обучения инвалидов и лиц с 

ограниченными возможностями здоровья разрабатывается на основе индиви-

дуальной программы реабилитации инвалида или иного документа, содер-

жащего сведения о противопоказаниях, доступных условиях и видах труда. 

Разработчиками индивидуальной программы практического обучения явля-

ются преподаватели кафедры, обеспечивающей соответствующий вид прак-

тики. 

 

Адаптация процедуры проведения промежуточной аттестации 

 

В ходе проведения промежуточной аттестации предусмотрено: 

 предъявление обучающимся печатных и (или) электронных материа-

лов в формах, адаптированных к ограничениям их здоровья; 

 возможность пользоваться индивидуальными устройствами и сред-

ствами, позволяющими адаптировать материалы, осуществлять приём и пе-

редачу информации с учетом их индивидуальных особенностей; 

 увеличение продолжительности проведения аттестации; 

 возможность присутствия ассистента и оказания им необходимой 

помощи (занять рабочее место, передвигаться, прочитать и оформить зада-

ние, общаться с преподавателем). 

При проведении процедуры промежуточной аттестации необходимо 

учитывать индивидуальные и психофизические особенности обучающего-

ся/обучающихся по АОПОП (устно, письменно на бумаге, письменно на 

компьютере, в форме тестирования и т.п.).  

 

 

Требования и создание специальных условий организации и про-

ведения практики для инвалидов и лиц с ограниченными возможностя-

ми здоровья (по нозологиям) 

 
Студенты с нарушениями зрения 

 

1. Требования к материально-технической базе практики 
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Противопоказанными являются условия прохождения практики, харак-

теризующиеся наличием вредных производственных факторов, превышаю-

щих гигиенические нормативы и оказывающих неблагоприятное воздействие 

на организм инвалида и/или его потомство, и условия, воздействие которых 

создает угрозу для жизни, высокий риск возникновения тяжелых форм ост-

рых профессиональных поражений, а именно:  

 физические факторы (шум, вибрация, температура воздуха, 

влажность и подвижность воздуха, электромагнитные излучения, статическое 

электричество, освещенность и др.);  

 химические факторы (запыленность, загазованность воздуха ра-

бочей зоны);  

 биологические факторы (патогенные микроорганизмы и продук-

ты их жизнедеятельности);  

 физические, динамические и статические нагрузки при подъеме и 

перемещении, удержании тяжестей, работе в неудобных вынужденных позах, 

длительной ходьбе;  

 нервно-психические нагрузки (сенсорные, эмоциональные, ин-

теллектуальные нагрузки, монотонность, работа в ночную смену, с удлинен-

ным рабочим днем).  

Показанными условиями для прохождения практики инвалидов явля-

ются:  

 оптимальные и допустимые санитарно-гигиенические условия 

производственной среды по физическим (шум, вибрация, инфразвук, элек-

тромагнитные излучения, пыль, микроклимат), химическим (вредные веще-

ства, вещества-аллергены, аэрозоли и др.) и биологическим (микроорганиз-

мы, включая патогенные, белковые препараты) факторам;  

 работа с незначительной или умеренной физической, динамиче-

ской и статической нагрузкой, в отдельных случаях с выраженной физиче-

ской нагрузкой;  

 работа преимущественно в свободной позе, сидя, с возможно-

стью смены положения тела, в отдельных случаях - стоя или с возможностью 

ходьбы;  

 рабочее место, соответствующее эргономическим требованиям;  

 работа, не связанная со значительными перемещениями (перехо-

дами); 

 недопустимость работы с источниками локальной вибрации и 

шума 

2. Специальные условия, обеспечиваемые в процессе организации 

и проведения практики 

 предоставление возможности выполнения заданий практики при 

минимальном зрительном контроле или без него;  

 предоставление образовательного контента в текстовом элек-

тронном формате, позволяющем переводить плоскопечатную информацию в 

аудиальную форму;  



 
  

38 

 

 возможность использовать индивидуальные устройства и сред-

ства, позволяющие адаптировать материалы, осуществлять приём и передачу 

информации с учетом индивидуальных особенностей и состояния здоровья 

студента; 

 использование чёткого и увеличенного по размеру шрифта и гра-

фических объектов в предоставляемых материалах; 

 озвучивание визуальной информации, представленной обучаю-

щимся в ходе практики; 

 наличие подписей и описания у рисунков и иных графических 

объектов, что даёт возможность перевести письменный текст в аудиальный; 

 минимизация внешнего шума и обеспечение спокойной аудиаль-

ной обстановки; 

  возможность вести запись информации студентами в удобной 

для них форме (аудиально, аудиовизуально, в виде пометок в заранее подго-

товленном тексте); 

 минимизирование заданий, требующих активное использование 

зрительной памяти и зрительного внимания; 

 применение поэтапной системы контроля, более частый контроль 

выполнения заданий. 

 

Студенты с нарушениями опорно-двигательного аппарата  

(маломобильные студенты, студенты, имеющие трудности передвиже-

ния и патологию верхних конечностей) 

 

1. Требования к материально-технической базе практики 

Противопоказанными являются условия прохождения практики, харак-

теризующиеся наличием вредных производственных факторов, превышаю-

щих гигиенические нормативы и оказывающих неблагоприятное воздействие 

на организм инвалида и/или его потомство, и условия, воздействие которых 

создает угрозу для жизни, высокий риск возникновения тяжелых форм ост-

рых профессиональных поражений, а именно:  

 физические факторы (шум, вибрация, температура воздуха, 

влажность и подвижность воздуха, электромагнитные излучения, статическое 

электричество, освещенность и др.);  

 химические факторы (запыленность, загазованность воздуха ра-

бочей зоны);  

 биологические факторы (патогенные микроорганизмы и продук-

ты их жизнедеятельности);  

 физические, динамические и статические нагрузки при подъеме и 

перемещении, удержании тяжестей, работе в неудобных вынужденных позах, 

длительной ходьбе;  

 нервно-психические нагрузки (сенсорные, эмоциональные, ин-

теллектуальные нагрузки, монотонность, работа в ночную смену, с удлинен-

ным рабочим днем).  
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 Показанными условиями для прохождения практики инвалидов 

являются:  

 оптимальные и допустимые санитарно-гигиенические условия 

производственной среды по физическим (шум, вибрация, инфразвук, элек-

тромагнитные излучения, пыль, микроклимат), химическим (вредные веще-

ства, вещества-аллергены, аэрозоли и др.) и биологическим (микроорганиз-

мы, включая патогенные, белковые препараты) факторам;  

 работа с незначительной или умеренной физической, динамиче-

ской и статической нагрузкой, в отдельных случаях с выраженной физиче-

ской нагрузкой;  

 работа преимущественно в свободной позе, сидя, с возможно-

стью смены положения тела, в отдельных случаях - стоя или с возможностью 

ходьбы;  

 рабочее место, соответствующее эргономическим требованиям;  

 работа, не связанная со значительными перемещениями (перехо-

дами). 

Для студентов, передвигающихся на коляске, предусмотрено: 

 обеспечение беспрепятственного доступа к месту прохождения 

практики, а также пребывания в указанных помещениях (наличие пандусов, 

поручней, расширенных дверных проёмов, лифтов, при - отсутствии лифтов 

место проведения практики должно располагаться на 1 этаже); 

 оснащение места прохождения практики адаптационной мебе-

лью, механизмами, устройствами и оборудованием, обеспечивающим реали-

зацию эргономических принципов и комфортное пребывание на месте в те-

чение всего периода прохождения практики; 

 возможность выполнения заданий практики в режиме удалённого 

доступа; 

 предоставление услуг ассистента (тьютора), обеспечивающего 

техническое сопровождение прохождения практики. 

Для студентов, имеющих трудности передвижения, предусмотрено: 

 обеспечение беспрепятственного доступа в помещения баз прак-

тики, а также их пребывания в указанных помещениях; 

 наличие возможности использовать индивидуальные устройства 

и средства, позволяющие обеспечить реализацию эргономических принципов 

и комфортное пребывание на месте в течение всего периода прохождения 

практики. 

2.  Специальные условия, обеспечиваемые в процессе организации 

и проведения практики 

 возможность использовать специальное программное обеспече-

ние и специальное оборудование, предоставляемое по линии ФСС и позво-

ляющее компенсировать двигательный дефект (коляски, ходунки, трости и 

др.); 



 
  

40 

 

 предоставление возможности предкурсового ознакомления с со-

держанием учебной дисциплины и материалом по курсу за счёт размещения 

информации на корпоративном образовательном портале; 

 применение дополнительных средств активизации процессов за-

поминания и повторения; 

  опора на определенные и точные понятия;  

 использование для иллюстрации конкретных примеров; 

 применение вопросов для мониторинга понимания; 

 разделение изучаемого материала на небольшие логические бло-

ки; 

 увеличение доли конкретного материала и соблюдение принципа 

от простого к сложному при объяснении материала; 

 наличие чёткой системы и алгоритма организации самостоятель-

ных работ и проверки заданий с обязательной корректировкой и коммента-

риями; 

 увеличение доли методов социальной стимуляции (обращение 

внимания, аппеляция к ограничениям по времени, контактные виды работ, 

групповые задания др.); 

 обеспечение беспрепятственного доступа в помещения, а также 

пребывания них;  

 наличие возможности использовать индивидуальные устройства 

и средства, позволяющие обеспечить реализацию эргономических принципов 

и комфортное пребывание на месте в течение всего периода учёбы (подстав-

ки, специальные подушки и др.). 

 

Студенты с нарушениями слуха 

 (слабослышащие, позднооглохшие) 

 

1. Требования к материально-технической базе практики 

Противопоказанными являются условия прохождения практики, харак-

теризующиеся наличием вредных производственных факторов, превышаю-

щих гигиенические нормативы и оказывающих неблагоприятное воздействие 

на организм инвалида и/или его потомство, и условия, воздействие которых 

создает угрозу для жизни, высокий риск возникновения тяжелых форм ост-

рых профессиональных поражений, а именно:  

 физические факторы (шум, вибрация, температура воздуха, 

влажность и подвижность воздуха, электромагнитные излучения, статическое 

электричество, освещенность и др.);  

 химические факторы (запыленность, загазованность воздуха ра-

бочей зоны);  

 биологические факторы (патогенные микроорганизмы и продук-

ты их жизнедеятельности);  



 
  

41 

 

 физические, динамические и статические нагрузки при подъеме и 

перемещении, удержании тяжестей, работе в неудобных вынужденных позах, 

длительной ходьбе;  

 нервно-психические нагрузки (сенсорные, эмоциональные, ин-

теллектуальные нагрузки, монотонность, работа в ночную смену, с удлинен-

ным рабочим днем).  

Показанными условиями для прохождения практики инвалидов явля-

ются:  

 оптимальные и допустимые санитарно-гигиенические условия 

производственной среды по физическим (шум, вибрация, инфразвук, элек-

тромагнитные излучения, пыль, микроклимат), химическим (вредные веще-

ства, вещества-аллергены, аэрозоли и др.) и биологическим (микроорганиз-

мы, включая патогенные, белковые препараты) факторам;  

 работа с незначительной или умеренной физической, динамиче-

ской и статической нагрузкой, в отдельных случаях с выраженной физиче-

ской нагрузкой;  

 работа преимущественно в свободной позе, сидя, с возможно-

стью смены положения тела, в отдельных случаях - стоя или с возможностью 

ходьбы;  

 рабочее место, соответствующее эргономическим требованиям;  

 работа, не связанная со значительными перемещениями (перехо-

дами). 

В процессе прохождения практики студентами с нарушениями слуха 

предусмотрено: 

 перевод аудиальной информации в письменную форму; 

 наличие возможности использовать индивидуальные звукоусили-

вающие устройства и сурдотехнические средства, позволяющие осуществ-

лять приём и передачу информации; осуществлять взаимообратный перевод 

текстовых и аудиофайлов (блокнот для речевого ввода), а также запись и 

воспроизведение зрительной информации; 

 предоставление возможности выполнения заданий практики при 

минимальном слуховом контроле или без него; 

 недопустимость взаимодействия с пожаро- и взрывоопасными 

веществами; движущимися механизмами; в условиях интенсивного шума и 

локальной производственной вибрации; по производству веществ, усугубля-

ющих повреждение органов слуха и равновесия. 

2. Специальные условия, обеспечиваемые в процессе организации 

и проведения практики 

 предоставление образовательного контента в текстовом элек-

тронном формате, позволяющем переводить аудиальную форму лекции в 

плоскопечатную информацию;  

 наличие возможности использовать индивидуальные звукоусили-

вающие устройства и сурдотехнические средства, позволяющие осуществ-

лять приём и передачу информации; осуществлять взаимообратный перевод 
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текстовых и аудиофайлов (блокнот для речевого ввода), а также запись и 

воспроизведение зрительной информации; 

 наличие системы заданий, обеспечивающих систематизацию вер-

бального материала, его схематизацию, перевод в таблицы, схемы, опорные 

тексты, глоссарий; 

 наличие наглядного сопровождения изучаемого материала 

(структурно-логические схемы, таблицы, графики, концентрирующие и 

обобщающие информацию, опорные конспекты, раздаточный материал);  

 наличие чёткой системы и алгоритма организации самостоятель-

ных работ и проверки заданий с обязательной корректировкой и коммента-

риями; 

 обеспечение практики опережающего чтения, когда студенты за-

ранее знакомятся с материалом и выделяют незнакомые и непонятные слова 

и фрагменты; 

 особый речевой режим работы (отказ от длинных фраз и сложных 

предложений, хорошая артикуляция; четкость изложения, отсутствие лишних 

слов; повторение фраз без изменения слов и порядка их следования; обеспе-

чение зрительного контакта во время говорения и чуть более медленного 

темпа речи, использование естественных жестов и мимики); 

 чёткое соблюдение алгоритма занятия и заданий для самостоя-

тельной работы (называние темы, постановка цели, сообщение и запись пла-

на, выделение основных понятий и методов их изучения, указание видов дея-

тельности студентов и способов проверки усвоения материала, словарная ра-

бота); 

 соблюдение требований к предъявляемым учебным текстам (раз-

бивка текста на части; выделение опорных смысловых пунктов; исполь-

зование наглядных средств); 

 минимизация внешних шумов; 

 предоставление возможности соотносить вербальный и графиче-

ский материал; комплексное использование письменных и устных средств 

коммуникации при работе в группе; 

 сочетание на занятиях всех видов речевой деятельности (говоре-

ния, слушания, чтения, письма, зрительного восприятия с лица говорящего). 

 

 

 

Студенты с прочими нарушениями  

 (ДЦП с нарушениями речи, заболевания эндокринной, центральной 

нервной и сердечно-сосудистой систем, онкологические заболевания) 

 

1. Требования к материально-технической базе практики 

Противопоказанными являются условия прохождения практики, харак-

теризующиеся наличием вредных производственных факторов, превышаю-

щих гигиенические нормативы и оказывающих неблагоприятное воздействие 
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на организм инвалида и/или его потомство, и условия, воздействие которых 

создает угрозу для жизни, высокий риск возникновения тяжелых форм ост-

рых профессиональных поражений, а именно:  

 физические факторы (шум, вибрация, температура воздуха, 

влажность и подвижность воздуха, электромагнитные излучения, статическое 

электричество, освещенность и др.);  

 химические факторы (запыленность, загазованность воздуха ра-

бочей зоны); 

 биологические факторы (патогенные микроорганизмы и продук-

ты их жизнедеятельности);  

 физические, динамические и статические нагрузки при подъеме и 

перемещении, удержании тяжестей, работе в неудобных вынужденных позах, 

длительной ходьбе;  

 нервно-психические нагрузки (сенсорные, эмоциональные, ин-

теллектуальные нагрузки, монотонность, работа в ночную смену, с удлинен-

ным рабочим днем).  

Показанными условиями для прохождения практики инвалидов явля-

ются:  

 оптимальные и допустимые санитарно-гигиенические условия 

производственной среды по физическим (шум, вибрация, инфразвук, элек-

тромагнитные излучения, пыль, микроклимат), химическим (вредные веще-

ства, вещества-аллергены, аэрозоли и др.) и биологическим (микроорганиз-

мы, включая патогенные, белковые препараты) факторам;  

 работа с незначительной или умеренной физической, динамиче-

ской и статической нагрузкой, в отдельных случаях с выраженной физиче-

ской нагрузкой;  

 работа преимущественно в свободной позе, сидя, с возможно-

стью смены положения тела, в отдельных случаях - стоя или с возможностью 

ходьбы;  

 рабочее место, соответствующее эргономическим требованиям;  

 работа, не связанная со значительными перемещениями (перехо-

дами); 

 недопустимость работы с источниками локальной вибрации и 

шума. 

Для студентов, с нарушениями речи, предусмотрено: 

наличие возможности использовать индивидуальные устройства и 

средства, позволяющие усовершенствовать приём и передачу речевой 

информации (диктофон, ПК и др.); 

 предоставление возможности выполнения заданий практики при 

минимальном использовании устной речи. 

 

2.  Специальные условия, обеспечиваемые в процессе организации 

и проведения практики  
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 наличие возможности использовать индивидуальные устройства 

и средства, позволяющие осуществлять приём и передачу информации; 

 наличие системы заданий, обеспечивающих систематизацию вер-

бального материала, его схематизацию, перевод в таблицы, схемы, опорные 

тексты, глоссарий; 

 наличие наглядного сопровождения изучаемого материала;  

 наличие чёткой системы и алгоритма организации самостоятель-

ных работ и проверки заданий с обязательной корректировкой и коммента-

риями; 

 обеспечение практики опережающего чтения, когда студенты за-

ранее знакомятся с материалом и выделяют незнакомые и непонятные слова 

и фрагменты; 

 предоставление возможности соотносить вербальный и графиче-

ский материал; комплексное использование письменных и устных средств 

коммуникации при работе в группе; 

 сочетание на занятиях всех видов речевой деятельности (говоре-

ния, слушания, чтения, письма, зрительного восприятия с лица говорящего); 

 возможность вести запись учебной информации студентами в 

удобной для них форме (аудиально, аудиовизуально, в виде пометок в зара-

нее подготовленном тексте). 

 применение поэтапной системы контроля, более частый контроль 

выполнения заданий для самостоятельной работы; 

 стимулирование выработки у студентов навыков самоорганиза-

ции и самоконтроля; 

 наличие пауз для отдыха и смены видов деятельности по ходу за-

нятия. 

 

 

 

 


