
 
 



 



  



 







Отзыв
на автореферат диссертационной работы Горобец Дианы Васильевны на тему: 
«Модифицированная технология получения витаминизированной 
натуральной пастилы синбиотического назначения», представленной на 
соискание ученой степени кандидата технических наук по специальности 
4.3.3 -  Пищевые системы.

Среди основных направлений решения проблемы продовольственной 
безопасности Российской Федерации особое внимание уделяется вопросам 
развития технологий, направленных на внедрение ресурсосберегающих 
подходов к созданию пищевых продуктов с регулированным составом и 
свойствами. Перспективным направлением в данном аспекте является как 
усовершенствование существующих технологий производства, так разработка 
новых продуктов питания, в том числе кондитерских изделий, полученных с 
использованием комплексного подхода в сочетании различного вида сырья.

Диссертационная работа Горобец Д.В. посвящённая модификации 
технологии получения витаминизированной пастилы на основе фруктового и 
овощного сырья путем внедрения технологических процессов проращивания 
семян амаранта и культивирования пропионовокислых бактерий является 
актуальным направлением развития пищевой индустрии.

Результаты исследований опубликованы в 14 работах в открытой 
печати, в т.ч. 3 -  в изданиях, рекомендованных ВАК при Минобрнауки РФ, 
получено 2 патента на изобретение РФ. Материалы диссертационной работы 
прошли апробацию на многочисленных конференциях.

Материалы автореферата позволяют судить о том, что диссертационная 
работа Горобец Д.В. является законченным научным исследованием, 
характеризуется новизной, теоретической и практической значимостью.

По представленному автореферату в порядке дискуссии имеются 
некоторые вопросы:

-  из материалов автореферата не понятно, урожая каких годов 
использовались семена амаранта сорта «Воронежский» и «Кинес», 
отслеживалась ли динамика изменения комплекса показателей на входном 
контроле и в процессе проращивания (стр. 10-12);

-  автор указывает, что наибольшее положительное влияние на энергию 
прорастания и всхожесть оказывала обработка семян амаранта католитом в 
течение 40 минут (стр. 12). Хотелось бы уточнить, что понимается под
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термином «обработка», проводилась ли подобная операция для контроля и 
какой водой?

-  в каком виде и какой влажности вносились в рецептуру полученные 
проростки семян амаранта, как это повлияло на консистенцию, форму и 
характер поверхности пастилы?

Указанные вопросы имеют уточняющий характер и не снижают 
весомости представленной диссертационной работы. Результаты 
лабораторно-производственных испытаний, теоретические обсуждения, 
выводы, представленные в автореферате, позволяют заключить, что 
диссертационная работа отвечает требованиям ВАК РФ, предъявляемым к 
кандидатским диссертациям, а соискатель Горобец Диана Васильевна 
заслуживает присуждения ученой степени кандидата технических наук по 
специальности 4.3.3 -  Пищевые системы.
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