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1 I.Ie.m; H 3aJa491 OCBOCHHUA NTUCIHUIIJINHDBI

Heabo ocBoeHus auCHUIUIUHBL <« HOCTpaHHBIN SI3BIK» (HEMELKHUI)
sBIseTCS (HOPMUPOBAHHE KOMILIEKCA 3HAHMNA 00 OPraHM3allMOHHBIX, HAaYyYHBIX,
METOOUYECKUX M MPAKTUYECKUX OCHOBAX, OBJAJECHUS HEMEUKHUM S3BIKOM KAk
CPEIICTBOM  MEXKYJIbTYpHOM  KOMMYHUKAIlMM B  cepe  DIKOJIOTUH U
MPUPOJIOIIONB30BaHUSL Uil  CO3JAaHUA  KOMMYHUKATUBHOW  KOMIIETEHIWHU
(popMupoBaHue W pa3BUTHE YMEHUH W HABBIKOB pabOThl CO CIEHUATILHOM
JUTEPaTypOu, HE00X0IUMOM B npodeccuoHanbHON NS TEIHLHOCTH),
JIMHTBUCTUYECKOM, COLMOKYIBTYPHOU U COLIMOJIMHTBUCTHYECKON KOMIIETEHIIUN.

3agauM AMCUMIINHBI

- OCYILECTBJIATH JIEJIOBYI0 KOMMYHHUKALIMIO B YCTHOM M MUCBbMEHHOMN (hopMax

Ha NHOCTPAHHOM SI3bIKE

2 llepeyeHb IUIAHUPYEMBIX PpPe3yJbTATOB OOY4YeHHUHA 110
AUCHUILIMHE, COOTHECCHHbLIX C IIJIAHUPYEMBIMH PpPeE3yJdbTaTaMHU
ocsoenus OITOII BO

B pesynprare OCBOEGHHMS AMCHUIUIMHBI  (OPMHUPYIOTCS — CIIEAYIOLINE
KOMITETEHIIUHU:

VYK-4 - CrocoOeH OCyHIeCTBISATh ACIOBYI0O KOMMYHHUKAIMIO B YCTHOU H
NMUCbMEHHOM (popMax Ha TocyAapcTBeHHOM si3bike Poccuiickoit denepanuu u
WHOCTPaHHOM(BIX) sI3bIKE(aX)

3 Mecto nucunimuiudbl B cTpykrype OIIOII BO

«HOCTpaHHBIN S3bIK (HEMEUKUI)» SBISETCS TUCHUIUIMHON 00s3aTenbHOMN
gactu OIIOII BO mnoxaroroBku oOydvaronuxcss 1o HampasieHuto 35.03.07
TexHonmorrs MpPOU3BOJICTBA M MEPEPAOOTKU CEIbCKOXO3IUCTBEHHOW MPOIYKIUH,
HaIpaBJICHHOCTh « T€XHOJIOTHS XpaHEHHUS U NEepPepadOTKU CEIbCKOX035HCTBEHHON
MPOAYKIUNY.

4 O0beM qucuuIUIMHBI (216 yacoB, 6 3a4eTHBIX €AUHMIL)

. O0BeM, yacoB
Bunpt yueOHoI pabOThI
Ounas 3ao4Has

KonrakTHas padora, 84 24
B TOM YHUCIIE:

- 1a00OpaTOpHbIE 3aHATHUS 80 16

- BEKP 4 4

- JCKINH - 4
Camo 0

MocCToOsITeJIbHasi padoTa 132 192

— mpoune BUJIBI 105 179
CaMOCTOSITEJIbHOM PabOTHI




Bunast yueOHoI paboTh

O0beM, yacoB

Ounas 3aouHasn
| Kontpouis 27 | 13
Hroro no nucuuninHe 216 216

5 Coaepxxanue QU CIUTNIAHbBI
[To wrtoram wu3ydaeMoW MAUCIUIUIMHBI oOOyd4aromuecs caaroT 3adeT (I
cemectp) U 3k3ameH (II cemectp). Jucuunnuna usydaerca Ha [-om kypcee, B [ u 11
ceMecTpax B paMKax OYHOM U 3a04HOM (PopM 0OydeHHs.

Coaep:xaHue ¥ CTPYKTYPa AMCUMILIMHBI 110 0YHOH (hopme 00yUeHust

Buabi yueOHoli padorsl,
BKJIIOYasd
L < CaAMOCTOSITEJILHYI0 PaboTy
S = o CTY/JIEHTOB
Ne Tema. qé QE, § U TPYAOEMKOCTh (B qacax)
n/n OcHOBHBIE BOIIPOCHI. § 2 3 [IpakTrueck
% % © HE€ 3aHATUA Camocto
e = Jlexumu | (J1aboparop ATCIbHA
A
HBIC
3aHATHUSA) paGora
Neue EU-weite Regeln fiir die
Produktion
1. Wie sind die Hauptregeln fiir die
1 | Produktion in Deutschland? VK-4 1 8 12
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme?
3. Wie sind die Perspektiven der
Entwicklung?
Kontrolle und Kennzeichnung von
biologischen Erzeugnissen
1. Die Notwendigkeit der Kontrolle
von biologischen Erzeugnissen.
2. Was ist unter der Kennzeichnung
2 |von biologischen Erzeugnissen zu | VYK-4 1 8 12
verstehen?
3. Wie werden Kontrolle und
Kennzeichnung von biologischen
Erzeugnissen in Deutschland und
Russland durchgefiihrt?
Oko-Betriebe Deutschlands
1. Worin besteht die Besonderheit
des Oko-Betriebes Deutschlands?
3 2. Wie sind die Hauptforderungen? VK-4 1 8 12
3. Oko-Betriebe. Perspektiven der
Entwicklung.
4 | Okologischer Anbauverband | YK-4 1 12 12



http://de.wikipedia.org/wiki/Ã–kologische_Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

Buabl yueOHoli padorsl,

BRJIIOYasi

CAMOCTOSITEJILHYI0 PaboTy

@]
Z £
E E = CTYAECHTOB
No Tema. 20 3 ¥ TPY/I0€MKOCTD (B Yacax)
n/m OcHOBHBIE BOTIPOCHI. g 2 3 [IpakTuyeck C
8* 5 © e 3aHITUA amocTo
e = Jlexumu | (;1aGoparop ATCIBHA
HBIC o
3aHATHUSA) pabora
Bioland
1. Was ist die Organisation des
Anbauverbandes Bioland?
2. Die Struktur des Anbauverbandes
Bioland.
3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes Bioland.
Ernahrungsverhalten
1. Was ist unter dem
Erndhrungsverhalten zu verstehen?
5 2. Wozu Dbraucht man das| VYK-4 1 12 11
Erndhrungsverhalten?
3. Das Erndhrungsverhalten und
Alter.
Industrielle
Lebensmittelverarbeitung
1. Was st unter industrieller
Lebensmittelverarbeitung zu
verstehen?
6 |2. Die Hauptrichtungen der | VYK-4 2 4 12
industriellen
Lebensmittelverarbeitung?
3. Die Zukunftsentwicklung der
industriellen
Lebensmittelverarbeitung.
Getreideverarbeitung
1. Die  Besonderheiten  der
Getreideverarbeitung.
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
! Getreideverarbeitung in Russland? VK-4 2 4 6
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?
Gemiiseverarbeitung
1. Die  Besonderheiten  der
Gemiiseverarbeitung
8 |2 Worin bestehen die | YK-4 2 6 8
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung

in Russland?



http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

Buabl yueOHoli padorsl,
BRJIKOYas
2 = CaMOCTOSITEIbHYIO padoTy
E E e, CTYAEHTOB
No Tema. E 2 3 M TPYAOEMKOCTDb (B qacax)
n/m OcHOBHBIE BOTIPOCHI. g 2 3 [IpakTuyeck C
8* 5 © e 3aHITUA amocTo
e = Jlexumu | (;1aGoparop ATCIBHA
HBIC o
3aHATHUSA) pabora
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Deutschland?
Obstnutzung
1. Die  Besonderheiten  der
Obstnutzung
2. Worin bestehen die
9 | Hauptprobleme der Obstnutzung YK-4 2 6 6
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der Obstnutzung in
Deutschland?
Fleischproduktion in Deutschland
1. Die  Besonderheiten  der
Fleischproduktion in Deutschland.
2. Worin bestehen die
10| Besonderheiten der | VKA | 2 6 8
Fleischproduktion in Deutschland?
3. Wie sind die Hauptprobleme der
Fleischproduktion in Deutschland.
Milch und Milchprodukte
1. Wie ist die chemische
Zusammensetzung der Milch?
2. Energetischer Ndhrwert der Milch
11 und Milchprodukte. YK-4 2 6 6
3. Die Bedeutung der Milch und
Milchprodukte fiir die menschliche
Erndhrung.
KOHTPOJIb 27
Hroro | | 80 | 132 |
CopepxaHue ¥ CTPYKTYpPa JUCUMILIIMHBI 110 32049HO (hopMe 00yUeHus
3 = Bujbl yue6Ho0i paGoThl, BRJIIOYAs
s § CaMOCTOSITEIbHYIO Pa00Ty CTYICHTOB
Ne Tema. 25| a U TPYAOEMKOCTh (B Yacax)
/11 |OCHOBHBIE BOIPOCHI g 515
= | @ JlaGopaTtopubie | CamocTosATETbHAS
3 2 g | MKW o sTas pabota
& 2 | O
1 YK-4 |1 2 1 18




% = Buabl yueOHol padoThl, BKJIOYAS
= § CaMOCTOSITEJIbHYIO Pa0OTy CTYJ1€HTOB
Ne Tema. 25| a M TPYI0EMKOCTD (B 4acax)
/1 (OCHOBHBIE BOITPOCHI E ) 3)
98- I — Jlaboparopubie | CaMoCTOSITENbHAS
SZ| 3 H 3aHATHUS pabora
ez | O
Neue EU-weite Regeln
fiir die Produktion
1. Wie sind die
Hauptregeln fiir die
Produktion in
Deutschland?
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme?
3. Wie sind die
Perspektiven der
Entwicklung?
Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen
1. Die Notwendigkeit der
Kontrolle von biologischen
Erzeugnissen.
o |2 Was st unter der| . , | 1 18
Kennzeichnung von
biologischen Erzeugnissen
zu verstehen?
3. Wie werden Kontrolle
und Kennzeichnung von
biologischen Erzeugnissen
in Deutschland und
Russland durchgefiihrt?
Oko-Betriebe
Deutschlands
1. Worin besteht die
Besonderheit des Oko-
Betriebes Deutschlands? 19
3 12 wie sind die| VF* T 2 !
Hauptforderungen?
3. Oko-Betriebe.
Perspektiven der
Entwicklung.
Okologischer
Anbauverband Bioland
1. Was ist die Organisation
des Anbauverbandes
4 | Bioland? VK-4 |1 1 19
2. Die Struktur des
Anbauverbandes Bioland.
3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes Bioland.



http://de.wikipedia.org/wiki/Ã–kologische_Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

% = Buabl yueOHol padoThl, BKJIOYAS
= § CaMOCTOSITEJIbHYIO Pa0OTy CTYJ1€HTOB
Ne Tema. 25| a M TPYI0EMKOCTD (B 4acax)
/1 (OCHOBHBIE BOITPOCHI E ) 3)
= | 2 Jlaboparopubie | CaMoCTOSITENbHAS
%E g | ek 3aHATUS paborta
ez | O
Ernahrungsverhalten
1. Was st unter dem
Erndhrungsverhalten zZu
verstehen?
5 | 2. Wozu braucht man das | YK-4 |1 2 19
Erndhrungsverhalten?
3. Das
Erndhrungsverhalten und
Alter.
Industrielle
Lebensmittelverarbeitung
1. Was ist unter
industrieller
Lebensmittelverarbeitung
zu verstehen?
6 | 2. Die Hauptrichtungen der | YK-4 | 2 2 15
industriellen
Lebensmittelverarbeitung?
3. Die
Zukunftsentwicklung  der
industriellen
Lebensmittelverarbeitung.
Getreideverarbeitung
1. Die Besonderheiten der
Getreideverarbeitung.
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
7 | Getreideverarbeitung in| YK-4 |2 2 15
Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?
Gemiiseverarbeitung
1. Die Besonderheiten der
Gemiiseverarbeitung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
8 | Gemiiseverarbeitung YK-4 |2 2 14
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Deutschland?
Obstnutzung 14
9 | 1. Die Besonderheiten der | * <% |2 2




% = Buabl yueOHol padoThl, BKJIOYAS
= § CaMOCTOSITEJIbHYIO Pa0OTy CTYJ1€HTOB
Ne Tema. 25| a M TPYI0EMKOCTD (B 4acax)
/1 (OCHOBHBIE BOITPOCHI E ) 3)
98- I — Jlaboparopubie | CaMoCTOSITENbHAS
SZ| 3 H 3aHATHUS pabora
ez | O
Obstnutzung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung in
Deutschland?
Fleischproduktion in
Deutschland
1. Die Besonderheiten der
Fleischproduktion in
Deutschland.
2. Worin bestehen die
10 | Besonderheiten der | YK-4 |2 1 14
Fleischproduktion in
Deutschland?
3. Wie sind die
Hauptprobleme der
Fleischproduktion in
Deutschland.
Milch und
Milchprodukte
1. Wie ist die chemische
Zusammensetzung der
Milch?
2. Energetischer Nahrwert
11 | der Milch und | YK-4 |2 1 14
Milchprodukte.
3. Die Bedeutung der
Milch und Milchprodukte
fir die menschliche
Erndhrung.
Konrpoins 13
Hroro 4 16 192

6 IlepeyeHr  y4eOHO-METOAUYECKOTO obdecmeyeHuss  JIA
CAMOCTOSITEJIbHOH PA0OTHI 00y4AKOIIMXCS M0 IMCHUIIHHE

Meroanueckue ykazaHus (1J1s1 CAMOCTOSITENHHOM PaObOTHhI)
1. MHocTpaHHBIM S3BIK : METOA. VYKa3aHWs 1O  OpraHu3aluu
CaMOCTOATENLHON paboThl Mg oOydaronuxcst (pakyibreTa nepepadaThIBAIOIINX
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/7 @OH/I OLIEHOYHBIX CPEJCTB ISl NPOBeIeHUS POMEKYTOUHOM

arTrecrangmuu

7.1 IlepeyeHb KOMIIETEHUHH ¢ YKa3aHUeM ITanoB ux GopMuUpoBaHusi B
npouecce ocsoenust OITIOII BO

Howmep cemectpa*

Oransl GopMUpPOBaHUS KOMIIETEHIIUHN MO JUCIUILINHAM,
npakTukam B npouecce ocsoeHuss OIIOIT BO

VYK-4 - CiocoOeH OCyIIEeCTBIISATh I€TOBYI0 KOMMYHUKAIUIO B YCTHOIM U MUCbMEHHOU (hopmax

Ha rocyaapcTBeHHOM si3bike Poccuiickoit denepaiiuu 1 ”HOCTpaHHOM(BIX) sI3bIKE(aX)

1,2 HMHOCTpaHHBIH SI3bIK
3 Kynberypa peun u nemoBoro oOieHust
8 BeImnonHeHue 1 3anura BhITyCKHON KBAIM(UKAITMOHHOM

paboThl

* HOMEp ceMECTPa COOTBCTCTBYCT JTAIly (1)OpMI/IpOBaHI/I${ KOMIICTCHII NN

7.2 Onucanne noka3arteJsieil 1 KpuTepueB OLEHUBAHUS KOMIIETEHIMI Ha
Pa3JIMYHbIX 3Tanax ux popMupoBaHUs, ONIMCAHUE IIKAJIbI OLEHUBAHUS

[Imanupyemsie

ypOBeHL OCBOCHHA

HEYIOBJIETBOPH-| YIOBIETBOPH-
pe3yabTaThI TEJIBHO TEJBHO Ouenounoe
OCBOEHUS (MuHUManEH | (MHHUMAIBH (;(Op OLo OTIHHHO CpeICTBO
KOMITETEHITHH Lt He - pemHUI) (BBICOKMI)
JIOCTUTHYT) MOPOTOBBIN)
VYK-4 - CnocobGeH OCyIIEeCTBIATh JEIOBY0 KOMMYHHKAI[MIO B YCTHOM M NHMCHMEHHOM (opmax Ha

rocyaapcTBeHHOM si3bike Poccuiickoit denepanun 1 HHOCTpaHHOM(BIX) sI3bIKE(ax)

-1
rOCyJIlapcTBEHHOM U
(-bI1X)

Breibupaer Ha

HWHOCTPAHHOM
A3BIKaX

KOMMYHHKaTHBHBII
MIPUEMIIEMBINA CTUIIb
JIeJI0OBOTO OOLIEeHuS,
BepOaJbHBIE U
HeBepOaTbHBIE
cpezcTBa
B3aMMOJEHCTBUS C
MapTHEPAMH

WJI-1
Beibupaer Ha
rOCy/IapCTBEH
HOM "
MHOCTPAaHHOM
(-pIX) sI3BIKAX

KOMMYHUKATH
BHBIHN
MIpUEMIIEMBII
CTHIIb
JISIIOBOTO
0OIIEeHMS,
BepOanbHbIE U
HeBepOaIbHBI
e  cpencrtsa
B3aNMMOJEHCT
BUSA c

WJI-1
Bribupaer Ha
rocy1apCTBeH
HOM u
MHOCTPaHHOM
(-pIX) s3BIKAX

KOMMYHUKATH
BHBIHN
MIPUEMIIEMBII
CTHIIb
JIEJIOBOTO
OOIIEeHUS,
BepOabHBIE U
HeBepOaTbHBI
€  cpeicTBa
B3aMMOJENCT
BUSA c

WJI-1

Bribupaer Ha
rocy1apCTBEeH
HOM u
MHOCTPaHHOM
(-pIX) sA3BIKAX

KOMMYHHUKAT
HWBHBIN
IPUEMIIEMBII
CTUJIb
JIEIIOBOTO
OOIIEHUS,
BepOaJIbHBIE
u
HEBEpOATBbHBI
€  CcpencTBa
B3aUMOJCHUCT

Cdhopmupora
HHBIE
CHCTEMATHYEC
KHUe€
MIpeICTaBIICHU
S 0 TYyTAX
penieHus
3aa4
MEKIIHYHOCTH
oro u
MEXKYJIbTYPH
oro
B3aNMOJICHCTB
ust

VCMHbLU
onpoc,
beceoa,
ouckyccus,
NUCbMEHHDbL
Ul nepesoo,
KOHMPOJIbH
as paboma
mecm,
pechepam,
eonpocwl U
3a0anus
o
nposedeHus
3auema u
IK3AMeEHA



https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarbatova_566586_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarbatova_566586_v1_.PDF

YpoBeHb OCBOEHUS

Inanupyemsie HEYIOBJICTBOPH-| YIOBIETBOPH-
PE3YIbTaThL TEJIbHO TEJIBHO OHCHO‘IHOC
XOPOIIIO OTJIMYHO
OCBOCHUS (MuHUMaTbH | (MHUHUMAIBH o o CpeICTBO
. N (cpennuit) (BBICOKMIT)
KOMIIETEHIINN BIM HE BIi1
JOCTHUTHYT) TTOPOTOBBIN)
napTHEpaMHu | MapTHEpaMu | BHSA c
napTHepamu
nja-2 Ucnonesyer | UJ-2 na-2 -2 Cdopmupora
MHPOPMAaLUOHHO- Hcnons3yer Hcnonssyer Hcnonpzyer | HHOC YMCHHE
KOMMYHHMKAIMOHHBIE | mHpopManuo | mHpopMamuo | uHdopmaruo | TOTHICCKH
BEPHO
TEXHOJIOTHH TIPU HHO- HHO- HHO- PHO,
apryMEHTHUPOB
KOMMYHHKALl | KOMMYHHKAIl | KOMMYHHKAIl | .o = 0 oo
MOUCKE HEOOXOMMMOHR | pyopipre WOHHBIC WOHHBIC CTPOHTD
uHpOpMaLH B | rexnonoruu TEXHOJIOTHH TEXHOJIOTHU | yCTHYIO "
fiporecee  peUICHUS | npu npu MIMCBbMEHHYIO
CTaHJAPTHBIX pedb Ha
MOKCKE MOKCKE MOUCKE pyccKoM u
KOMMYHUKATHBHBL | yooGxoaumoii | HeoOX0auMOil | HeO6X0auMO | HHOCTPAHHOM
X 3aJ1a4 Ha .
unopmanmu | uHGOpPMANUK | K A3bIKAX
rOCyJIapCTBEHHOM U
WHOCTPAHHOM (-bIX) B  mporecce | B mpoliecce | nHbopMaIuu
SI3EIKAX peleHus peleHus B  Tporecce
CTaHIAPTHBIX | CTAHJAPTHBIX | PEIICHUS
CTaHJAPTHBIX
KOMMYHHKATH | KOMMYHHKATH
BHBIX 3aJa4 | BHBIX 3aga4 KOMMYHHUKAT
Ha Ha UBHBIX 3aja4
TOCYJApCTBEH | TOCYNApCTBEH | ga
HOM " | HOM U | rocynapcTBeH
WHOCTPAHHOM | MHOCTPAHHOM | oM u
(-b1x) s3bIKAX | (-BIX) A3BIKAX | HHOCTPAHHOM
(-pIX) s3BIKAX
N-3 Bener nenosyto | UJ1-3 Bemer | U/J1-3 Bener | U[I-3 Bener | Ycnemsslii u
MEPENUCKY, YUYUTBIBAsA | JEIOBYIO JIEJIOBYIO JIEJIOBYIO CHCTEMaTHIEC
0COBEHHOCTH EPETIUCKY, HEPETIUCKY, HEPETIUCKY, Ki{ - HaBBIK
MOJIICPAKKH
CTHJIUCTUKU YUUTHIBAS YUUTHIBAS VUUTBIBAS
KOMMYHHUKAIIA
OUIHATEHBIX U | 0COOGHHOCTH | OCOOEHHOCTH | OCOOEHHOCTH 10 B YCTHOH M
Heo(HIIUaTbHBIX CTHJIUCTUKU CTHJIUCTUKU CTUIIMCTUKH | [1pchMEHHOM
IHCEM, opumaneHel | opHUIHUATBHBI | OUITHATEHBI popmax Ha
COIMOKYJIbTYPHBIC X u| X u|x U | PyCCKOM u
pazmuyus B HeouimaibH | HeopuMaibH | Heouimanp | HHOCTPAHHOM
BIX  THCeM, | BIX  THCEM, | HEIX mmceM, | oPIKax
dopmate
COIIMOKYJIBTY | COLMOKYJIBTY | COLIMOKYJIBTY
KOPPECTIOHCHIIUN Ha
pHBIC pHBIC pHBIC
TOCY/IapCTBEHHOM H
HHOCTPAHHOM (-bIX) paznuuus B pasnnuus B pasnuuus B
SI3BIKAX
dopmare ¢dopmare ¢dopmare
KOPPECIIOHAE | KOPPECIIOHJE | KOPPECIIOHIE
HIMN Ha | HIMH Ha | HIMH Ha
TOCY/IapCTBEH | TOCYNIAPCTBEH | TOCYAapCTBEH
HOM U | HOM U | HOM "
WHOCTPAHHOM | MHOCTPAaHHOM | HHOCTPaHHOM
(-p1x) si3pIKax | (-bIX) si3bIKax | (-bIX) sI3bIKAX




YpoBeHb OCBOEHUS
Inanupyemsie HEYIOBJICTBOPH-| YIOBIETBOPH-
PE3YIbTaThL TEJIbHO TEJIBHO OHCHO‘IHOC
XOPOILO OTJIIMYHO
OCBOCHUSL (MuHEManbH | (MHHUMAIbH . . CpeICTBO
. N (cpennuit) (BBICOKMIT)
KOMIIETECHIIUU BIM HE BIM
JOCTUTHYT) MOPOTOBBIN)

-4 Opdextuao | OtcyTcTBHE ®parmenrtaps | B LEeIoM | YCIemHoe u
B3aUMOJIEHCTBYET C CIIOCOOHOCTH | O€ BJIAZICHUE | YCIICIIHOE, cucreMaTuiec
JIPYTHMU WICHAMH 3¢ PeKTHBHO | CITOCOOHOCTH | HO KO€ BIAJCHUE
KOMaH/pl, B T. 4. B3aUMOJICHCT | 10 HECHCTEMATH | CIIOCOOHOCTH
y4acTByeT B OOMeHe ByeT ¢ | addexTHBHO | yeckoe 10
nH(OopMaIneH, JIPYTHMHA B3aMMOJICHCT | BIaJcHUE 3¢ PeKTHBHO
3HAHUSIMU U OTBITOM, | YJCHAMHU BOBATh C | crmocoOHOCTh | B3aUMOJCHCTB
U TIpEe3eHTALIH KOMaH/Jpl, B T. | JPYTUMH 10 OBaTh c
pe3ynpTaToB paboThl | 4. qJICHAMH 3¢ (heKTUBHO | APYrHUMHA
KOMAaH/IbI y4acTBOBaTh | KOMaHZBL, B T. | B3aUMOJEHCT | WiICHaMHU

B oOMeHe | u. BOBAaTh C | KOMaHfbl, B T.
uHpOpMaIlMe | y4acTBOBaTh | JPYTUMH 4.
W, 3HAHWUSAMH | B oOMeHe | WieHaMH y4acTBOBaTh B
U ONBITOM, M | HHpOpMalue | KOMaHIbsl, B | oOOMeHe
MpPE3CHTAlUN | W, 3HAHUSAMU | T. 4. | uapopManment
pe3ylbTaTOB | MU OIBITOM, W | y4acTBOBaTb | , 3HAHUSAMH U
paboThI Mpe3eHTanuu | B oOMeHe | OTBITOM, u
KOMaH/IbI pe3yibpTaToB | MHPOpPMALUE | Mpe3eHTALUH
paboThI W, 3HaHWAMHU | pe3yJbTaTOB
KOMaH/Ibl U ONBITOM, U | paboTHI
Mpe3eHTAluN | KOMaH/IbI
pe3yabTaToB
paboThI
KOMaH/IbI
NJ-5 Jdemonctpupyer | OTCyTCTBHE ®parmeHTaps | B LeIoM | YclemHoe u
YMEHHE  BBINOJHSTH | CIOCOOHOCTH | O€ BIJIQACHHUE | YCIICIIHOE, cucTeMaTuiec
nepeBo/] JEMOHCTPHPO | YMEHUEM HO KOE BJIaJICHHE
npogeCcCHOHANTBHBIX BaTh YMEHHUE | JEMOHCTPHPO | HECHCTEMAaTH | yMEHHEM
BBITIOJIHSTh BaThb yMEHHE | YEeCKOe JEMOHCTPHPO
TeKCTOB € | nepeson BBITOJTHSTh BJIaJICHHE BaThb yMCHHE
MHOCTPAHHOIO npodeccuoHa | mepeBos YMEHHEM BBITOJIHATD

(+51x) Ha JIBHBIX npodeccuoHa | AEMOHCTPUPO | MEPEBOA
rOCYapCTBEHHBI TEKCTOB C | JBHBIX BaTh yMeHHe | podeccroHa
A3BIK ¥ 0OPaTHO MHOCTPAHHOT | TEKCTOB C | BBIIOJNHATH JBHBIX

0 WHOCTPAHHOT | TIEPEBO/] TEKCTOB c
0 npodeccuoHa | HHOCTPaHHOTO
(-b1x) Ha JIBHBIX
TFoCYNapcTBeH (-p1x) HA | ororoR o | (Bx) Ha
HBIM S3BIK M | rOoCcyIapCTBEH roCyIapCTBEH
0bpaTHO Hptit sz w | o0 PAHOT T i asbik
obpatHO o 0bpaTHO
(-B1x) Ha
rOCyJIapCTBEeH
HbIA A3BIK U
00paTHO
/.3 TunoBble KOHTPOJbHbIE 3aJaHUA WJIM HHbIE MAaTepPUAJIbI,
HeoOXoAuMBbIe VIS OUEHKH 3HAHWI, YMEHHMiHd, HABBIKOB M ONbITA




NeSITeJIbHOCTH, XAPAKTEPU3YIOIIUX J3Tanbl (GOPMUPOBAHMS KOMIIETEHIUI B
npouecce ocsoenust OITIOII BO
Bonpocs! 1J11 KOHTPOJIbHOI padoThl (MPUBEAEeHbI IPUMEPDbI)

1. Ha3oBHUTE €JI0BA, U3 KOTOPBIX COCTOSIT MPUBEIEHHbIE HUKE CJIOKHbIE
CYIIeCTBUTEIbHbIE U NePeBeAUTE UX HA PYCCKHUH SI3BIK:
der Apfelsaft, der Reihenabstand, die PflegemaBBnahme, die Anbaumethode, die
Knollenfrucht, die Stirkegewinnung, der Wassergehalt, die Luftfeuchtigkeit, die
Entwicklungsbedingung, der Verwendungszweck.

2. YnoTpeouTe mpuiaraTejibHble B YKa3aHHBIX CTeNeHsIX CPaBHEHUsI W
nepeBeaUTe MPEIIOKEHNs HA PYCCKHH SI3BIK.
1. ... Anspriiche an Boden, Warme und Luftfeuchtigkeit wie die Tomate stellt auch
der Paprika. (dhnlich — Positiv)
2. ... Schwankungen in der Wasserversorgung fithren zum Platzen der Friichte.
(stark — Komparativ)
3. Man baut Tomaten heute in den ... Zonen der Erde an. (viel — Superlativ)

3. Omnpeaenure, 0T KaKHX 4YacTeil peuyd o0O0pa3oBaHbl CjeaAylOLIHe
CylIeCTBUTEIbHbIE M TepeBeMTe WX Ha pycckuii si3bIk. das Richtige, das
Produzierte, alles Moderne, das Vergangene, der Vorsitzende, nichts Interessantes,
ein Reisender, das Unternehmen, das Erzielte, das Priifen.

4. Ynorpedute B CieIyOIIHX NpeAIo:keHuax com3bl da, weil.
IlepeBenuTe NpeaIo:KeHUsI HA PYCCKUI A3BIK.

1. ... die Bestinde meist eine geringere Vegetationsdauer erreichen, spielt die
Schnelligkeit bei der Entwicklung der Knollen eine wichtige Rolle.

2. Ein iibliches Sieb eignet sich dazu aber nicht, ... dadurch die Erde zu fein wird.
3. Schnee darf nie eingegraben werden, ... er im Friihjahr das Erwdrmen des
Bodens wesentlich verzogert.

5. OOpa3yiiTe CJ0:KHONMOAYMHEHHbIEe NMPEIJIOKEHHsSI C COI30M ,,Wenn<,
nepeBeaAUTeE ITH NMPEAI0KEHUSI HA PYCCKUI A3BIK.
1. Enthalt das Feld zu viele viruskranke Stauden, dann diirfen von diesem Felde
keine Pflanze fiir das néchste Jahr genommen werden.
2. Ist vor der Bestelleng eine nochmalige griindliche Bodenlockerung
vorzunehmen, wird der Kultivator immer dann eingesetzt.
3. Wird eine Gemiiseart mehrere Jahre hintereinander auf der gleichen Fliache
angebaut, gehen die Ertrage immer weiter zuriick.

6. B ciaexyommx mpenio:KeHUsIX omnpeneaure (opMy cKa3yemoro.
IlepeBeauTte npenioKeHUs HA PyCCKUHM A3bIK.
1. Gurken werden heute auf allen 5 Kontinenten angebauit.
2. Einlegegurken sind fast ausschlief3lich im Freiland kultiviert worden.
3. Die Gurkenziichtung wurde vor allem in den gemafigten Breiten, besonders in Europa
und den USA, konzentriert.



7. Ynorpeoure B nperio:keHnsix koncrpykimio «Modalverb+Infinitiv Passivy n
nepeBenTe ITH MPEII0KEHUs HA PYCCKHIA SI3bIK.
1. Auf ein Normalbeet wurden zwei Reihen Salat und zwei Reihen Kohlrabi
gepflanzt. (konnen)
2. Diese Sorten werden mindestens in Abstidnden von 2 bis 3 Tagen geerntet, weil die
Friichte relativ schnell dick werden. (miissen)
3. Fiir diesen Anbau werden grundsétzlich nur spezielle Hausgurkensorten verwendet.
(sollen)

8. OTBeTBhTE HA BONMPOCHI, HCMOJIL3YsSI KOHCTPYKIUIO «Sein + Partizip 11».
IlepeBenuTe NMpenI0KeHUsI HA PYCCKHI SI3bIK.
1. Wird das Saatbeet fiir die Gurken noch vorbereitet?
2. Werden diese Fliachen noch bewéssert?
3. Wird der Feldversuch noch durchgefiihrt?

9. BctaBbTe B MpeiioKeHUs] YKA3aHHYK) BpeMeHHYI0 ¢opmy ruaroJia.
IlepeBeauTe UX HA PYCCKHIi A3BIK.
1. Die Gurke ... bei den Romern weit ... ... . (verbreiten — Perfekt Passiv)
2. Die Salatgurken ... vorwiegend frisch als Salat ... .(verzehren — Prasens Passiv)
3. In Asien ... ein Ol aus den Gurkensamen ... . (gewinnen — Priteritum Passiv)

10. Ha3zoBuTe SKBHBAJEHTHI cleaywmux c¢jaoB. bekommlich,
erndhrungsreich, einlegen, der Stengel, die Reife, der Feldgemiisebau, der
Nahrstoffgehalt, unterirdisch, sich vermehren, tiberwintern, die Viruskrankheit, die
Bekdampfung, das Kiirbisgewichs, enthalten, ausreichend, lockern, die Keimung,
anbauen, der Trieb, anhdufeln.

TecTbl (MpUBeEAEHBI IPUMEPbI)
1. Das st ... Buch.

a) Eine

b) Einer

¢) Ein

d) einem

2. Er schreibt ... Adresse.
a) Eine
b) Einer
c) Ein
d) einem

3. Im Zimmer steht ... Stuhl.
a) Eine
b) Einer
c) Ein



d) Einem

4. Er braucht ... Hilfe.
a) Eine
b) Einer
c) Ein
d) einem

5. Sie hat ... Familie.
a) Eine
b) Einer
¢) Ein
d) einem

6. Er Uibersetzt ... Text.
a) Eine
b) Einen
c) Ein
d) einem

7. Jetzt wahlt er ... Thema.
a) eine
b) einer
c) ein
d) einem
8. Wir lesen ... Zeitung.
a) eine
b) einer
Cc) ein
d) einem
9. Hast du ... Bruder?
a) eine
b) einen
c) ein
d) einem
10. Ist das ... Heft?
a) eine
b) einer
C) ein
d) einem

11. ...Stadt liegt im Stiden.
a) der
b) die
c) das



d) dieser

12. ...Gebdude ist sehr hoch.
a) der
b) die
c) das
d) dieser
13. ... Universitit hat 20 Fakultiten.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

14. ... Park ist besonders schon.
a) der
b) die
c) das
d) diesen

15. ... Referat ist interessant.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

16. ... Unterricht dauert 2 Stunden.
a) der
b) die
c) das
d) dieses

17. ... Bibliothek ist alt.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

18. ... Seminar in Chemie ist schwer.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

19. ... Freund wohnt in Sotschi.
a) der



b) die
c) das
d) diesem

20. ... Worterbuch ist grof.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

21. ceccus
a) die Freizeit
b) die Priifungszeit
c) die Jahreszeit
d) der Fachmann

22. IpeIMET 10 BBIOOPY
a) das Wahlfach
b) das Pflichtfach
c) das Hauptfach
d) der Fachmann

23. THEBHHUK
a) das Worterbuch
b) das Lesebuch
c) das Lehrbuch
d) das Tagebuch

24. xadenpa
a) das Lehrgebdude
b) das Lehrbuch
c) der Lehrstuhl
d) die Lehranstalt

25. DK3aM€eH M0 CHEHUAILHOCTH
a) die Priifungskarte
b) die Priifungszeit
c) die Fachpriifung
d) die Meisterpriifung

26. das Volumen
a) IIMpHHA
b) nnuna
C) BBICOTA
d) ob6nem



27.die Zeit
a) Bpems
b) meTon
C) OmBIT
d) mMexanusm

28. das Wasser
a) 3emurs
b) Boga
C) 00e3BOKHUBAHUE
d) 3acyxa

29. das Studium
a) yueOa
b) oraeix
C) Tpa3aHHK
d) xaHUKYIIBI

30. die Ubung

a) 3aHsATHE

b) cemunap

C) yIpaKHEHHE
d) AyaupoBanue

31. der Landwirt
a) pabouwmii
b) depmep
C) apeHaaTop
d) cayxammii

32. das Feld
a) moJe
b) nyr
C) porra
d) nec

33. die Wissenschaft
a) XO3SIMCTBO
b) ycannba
C) Hayka
d) sxoHOMMKaA

34. die Planung
a) TuiaH



b) mnaHoBBIM
C) BHEILJIAaHOBBIi
d) manupoBaHHe

35. das Tier
a) pacreHue
b) skuBOTHOEC
C) mrTuua
d) peiba

36. die Pflanze
a) IMIICHUIA
b) poxs
C) pacreHue
d) tpaBa

37. der Fachmann
a) uccieaoBaTellb
b) ydensbrit
C) CHeIHanuCT
d) munerant

38. die Naturwissenschaft
a) TOYHAs HayKa
b) arpapnas Hayka
C) ecTeCTBEHHAas HayKa
d) mepemoBas Hayka

39. die Hochschule
a) TEXHUKYM
b) By3
C) akamemus
d) yueOHOe 3aBencHME

40. die Tatigkeit
a) HccleqoBaHUE
b) nesTeapHOCTH
C) TpeboBaHue
d) BausHHC

41. Ich stehe immer ... auf.
a) friher
b) frith
Cc) fritheste
d) frithesten



42. Er studiert ... als sein Bruder.
a) schlecht
b) gut
c) schon
d) besser

43. Der Landwirt arbeitet zu ...
a) viel
b) hoch
C) morgen
d) kalt

44. Sie ist die ... Studentin unserer Gruppe.
a) leichte
b) schwere
Cc) teure
d) beste

45. Moskau ist ... als Krasnodar.
a) leichter
b) groBer
Cc) jeder
d) besonderer

46. Ich lese ... als meine Schwester.
a) mehr
b) gut
C) interessant
d) spit

47. Wir haben nur 5 Tage ...
a) klein
b) grof3
c) richtig
d) frei

48. Meine Wohnung liegt... als deine.
a) naher
b) aller
c) wer
d) der

49. Das Wasser ist noch ...
a) viel



b) kalt

C) jung
d) alt

50. Sein Grof3vater ist der ... in der Familie.
a) dlteste
b) kélteste
c) teuerste
d) leichteste

Tembl pepepaToB

1. Die Produktion von organischen Lebensmitteln.

2. Analysenmethode Lebensmittelproduktion des pflanzlichen Ursprungs.

3. Palmol und Lebensmittelproduktion.

4. Konservierung: Entwicklungsperspektiven.

5. Sonstige Lebensmittel pflanzlicher Herkunft.

6. Die Bedeutung von Riibenzucker fiir die Erndhrung.

7. Lebensmittelwissenschaft und Biotechnologie.

8. Die Bedeutung der Lebensmittelchemie fiir die Lebensmittelproduktion des

pflanzlichen Ursprungs.

9. Die Bedeutung der Beerenobstverarbeitung.

10.Die Herstellung von Siillspeisen.

11. Die Verarbeitungstechnologien von Fruchtgemiisen.

12. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Russland.

13. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Deutschland.

14. Die wichtigsten Vitamine und Mineralstoffe in der menschlichen
Erndhrung.

15. Die Frischkornmiisli in der tdglichen Ration.

16. Gentechnisch verdnderte Organismen.

17. Kiihlpflichtige Produkte und die Kontrolle der Einhaltung
mikrobiologischer Parameter.

18. Die Verordnungen von EU-Recht und die Lebensmittelsicherheit.

19. Die Besonderheiten der Kinderndhrmittelproduktion in der Schweiz.

20. Die Produktion von Kinderndhrmitteln fiir die Kinder mit Allergie.

TemMbl HAyYHBIX JUCKYCCHI (KPYIJIBIX CTOJIOB)

1. Lebensmittelproduktion in Russland.

2. Lebensmittelproduktion in Deutschland.

3. Kinderndhrmittelproduktion in Russland.

4. Kinderndhrmittelproduktion in Deutschland.

BOl'[pOCI)I U 3aIaHUs VIS MPOBECACHUA ITPOMEKYTOYHOI0 KOHTPOJISA



Komnemenyusi: VK-4 - Cnocoben  ocywecmensimo — 0el08YI0
KOMMYHUKAYUIO 8 YCMHOU U NUCOMEHHOU (opmax Ha 20Cy0apCmeeHHOM S3blKe
Poccuiickoti @edepayuu u unocmpanrom(vix) a3vike(ax)

Bonpocul k 3auemy

1. Artikel — obmas xapakTepuCTHKA, BUIBI, CITy9an yYIIOTPECOICHHS.
2. Artikel — ckitoneHre apTHKIISL.
3. Kasus — 3nHauenue u GyHKIIUU TaexKen.
4. Substantiv — oOras xapakTepuCTHKa, ONPENCICHUE TPaMMaTHYCCKOTO
poOJla UMEHH CYIIECTBUTEIHHOTO IO €0 3HAYCHHUIO.

5. Substantiv. — ompenmeneHue rpaMMaTHYECKOTO  poja  HUMEHH
CYIIIECTBUTEIILHOTO 10 (hOpMe CIIOBa, KOJICOAHHUS B POJIC.

6. Substantiv — poa CHOXHBIX HMEH CYIIECTBUTEIbHBIX, CKIOHCHHE
CYIIIECTBUTCIILHBIX.

7. Substantiv. — o0pa3oBaHHE€ MHOXXECTBEHHOTO  4YHCJIAa HMCHH
CYIECTBUTEIILHOTO.

8. Verb — o0mas xapakTeprcTuka, OCHOBHBIC (DOPMBI IJIaroa.

9. Verb — monmansHbIe Tinaroisl, riaroisl sein, haben, werden.

10. Verb — o0pa3zoBanue OCHOBHBIX (OPM TJIAroyiia ¢ HEOTACTACMBIMU U
OTJICSIEMbIMU MPUCTABKAMHU.

11. Verb — cnipsbkeHue ri1arojioB, BpeMeHHbIe ()OPMBI TJ1arojia B aKTHBE.

12. Verb — obpa3oBanue u ynorpeOieHue B Mpe3eHce.

13. Verb — obpa3oBanue u ynorpeOJIeHHUE B IPETEPHUTE.

14. Verb — obpa3oBanue u ynorpeOieHue B mepQexTe.

15. Verb — obpa3oBanue u ynorpeOieHue B IIOCKBaMIIepdeKTe.

16. Verb — o6pasoBanue u ynorpedieHue B pyTypyme.

17. Passiv — cTpaiaTeNbHbIii 3aJ10T, BpeMEHHBIC ()OPMBI TJIaroJia B IacCuBe.

18. Passiv — oOpa3oBaHKe U yIIOTpeOJICHHE B TIPE3CHCE.

19. Passiv — o0pa3oBaHue U YIIOTpeOJIeHNE B TIPETEPHTE.

20. Passiv — oOpa3oBaHue 1 yrnoTpeOieHne B iepQeKTe.

21. Passiv — oOpa3oBaHue U yrnmoTpeOsIeHHEe B IUTFOCKBaMIIepheKTe.

22. Passiv — oOpa3oBanue 1 yrnoTpeoieHue B GyTypyme.

23.Passiv — oOpa3oBaHue U ymOTpeOJICHHE MacCuBa JICHCTBHS, MOJAIbHBIX
TJIaroJIOB B MTACCUBHON KOHCTPYKITUH.

24. PassiV — 0e31MYHbII IaCCUB, ITACCUB COCTOSHHUS.

25. Imperativ — o6pa3zoBaHue U yrnoTpeOeHue.

26. Nominalformen der Verben — undunuTHB, ynorpebieHue zZU mepen
WHOUHUTHBOM.

27. Infinitivkonstruktionen (um...zu, ohne...zu, anstatt...zu) — o6pa3oBanue
U ynotpebiieHue.



28. Infinitivkonstruktionen haben/sein+zu+Infinitiv. — o0Opa3oBanne wu
ynoTpeOJieHue.

29. Partizip | — o6pa3oBaHue, 3HaYCHHE U YIIOTpEOJICHHE.

30. Partizip Il — oO6pa3oBanue, 3HaUeHHE U YIIOTPEOICHHUE.

31. Partizipialgruppen — obpa3oBanue 1 yrnotpeOieHuHe.

32. Pronomen — nu4HbIE MECTOUMEHHUS, IPUTSHKATEIIHLHBIE MECTOMMEHUSI.

33. Pronomen — yka3aTelbHbIE MECTOMMEHHS, BOIIPOCUTEIbHbBIE
MECTOMMEHMUS.

34. Pronomen — OTHOCHTENbHBIE MECTOUMEHHUS, HEOMpPEICICHHbIC
MECTOMMEHMUS.

35. Pronomen — Bo3BpaTHOE MecToMMeHHe SiCh, MecTonMeHue €S
36. Adjektiv — ckiloHeHHE MIMEH TpUIaraTeIbHbIX.

37. Adjektiv — crerrienn cpaBHEHHS UMEH TpUJIaraTeIbHbIX.

38. Adverb — knaccudukalys Hapeuuii, yrnorpeOacHHe Hapeunid.
39. Adverb — MecTOMMEHHBIC HApEUHsl.

40. Numerale — KOJMYECTBCHHBIC YHCITUTEIbHBIC

41. Numerale — mopsiIKOBbIC YHCITUTEIBHBIE.

42. Numerale — npoOHbIC YUCITUTEIILHBIC.

43.Wortbildung — o0pa3oBaHHe CYIIECTBUTECIBHBIX IPH  TTOMOIIH
cypdhuKcoB.
44. Wortbildung — cyOcranTuBamus TNpUIAraTelbHBIX, WHQUHHUTHBA,

pUYacTysl, HAPECUUsl, YUCITUTCIBHBIX.

45. Wortbildung — o6pa3oBanue npuiaraTeIbHbIX ¢ TOMOIIBIO CY(h(HUKCOB U
IIPUCTABOK.

46.Struktur des Hauptsatzes — mopsIoK CIIOB B IOBECTBOBATEIHLHOM
MPEIOKEHHUH, TIPSIMOU MOPSAIOK CJIOB, 00PATHBIN MOPSAIOK CIIOB.

47. Struktur des Hauptsatzes — mopsA0OK CJIOB B BONPOCHTEIHHOM
TPE/IOKCHHH.

48. Struktur des Hauptsatzes — mopsoK CIIOB B MOOYAMTEIBHOM
TPE/IOKCHHH.

49. Nebensitze — npuaaTodHbIe IPEIIOKEHUS BPEMEHH, TPUYHHBI.

50. Nebensitze — ycnoBHbie, OTHOCUTEIbHBIC MPUAATOYHBIC TPEITIOKCHHUS.

51. Nebensitze — npunarounsie peaTIoKEHUS 1IETH, 00pasa ACHCTBHU.

52. Nebensitze — mnpuaaTOYHBIC  YCTYNHUTCIBHBIC  IMPEIIOKCHUS,
MIPUIATOYHBIC TTPEIIIOKCHUS CIICICTBHS.

53. Nebensitze — cpaBHuTETBHBIC TPUIATOYHBIE TPEITIOKCHHUSI.

54. Praposition — 3HaueHue ¥ ynoTpedeHUe MPEeIoroB.

55. Praposition — kmaccudukanus MOPEAIOTOB, CIHSHHE TMpeajora ¢
apTHKJICM.

56. Negation — knaccudukanus 1 ynorpeOieHne OTpUIIaTeIbHBIX CIIO0B.

57. Negation — mepegada OTpPHIIAHHS C ITOMOIILIO CIOBOOOPAa30BATEIbLHBIX
dhopm.

58. Verb — ymparienue riaronoB (riiarojibl, TpeOyrolMe HOMHHATHBA,
aKKy3aTHBa, J1aTUBA).



59. Verb — ymnpasrmenue riaroysioB (IJIarojibl, JaTWBa W aKKy3aTHBA,
TCHUTHBA).
60. Konjuktionen — 3nauenue u yrmoTpedIeHHEe COI030B.

Ilpakmuueckue 3a0anus 01a 3auema

1. Dort gibt es zu ... Platz.
a) hoch

b) schlecht

C) gut

d) wenig

2. Der ... Betrieb liegt in der Néhe.
a) jlingste

b) kiirzeste

c) kélteste

d) warmste

3. Heute ist der ... Tag des Jahres.
a) dlteste

b) kilteste

C) hochste

d) starkste

4. Baikalsee ist der ... See der Welt.
a) tiefste

b) hochste

c) modernste

d) kiirzeste

5. Sie ist in unserer Familie ...
a) am kaltesten

b) am warmsten

C) am néchsten

d) am kleinsten

6. Sie ist die ... Wissenschaftlerin.
a) langste

b) bekannteste

c) modernste

d) kiirzeste

7. Im Winter sind die Tage ...
a) hoher



b) fleiBiger
C) jlinger
d) kiirzer

8. Mein Vater arbeitet zweimal ... als ich.
a) warmer

b) kélter

c) mehr

d) Jiinger

9. Er spricht Deutsch so ... wie Sie.
a) teuer

b) spat

C) gut

d) alt

10. Diese Straf3e ist ... als jene.
a) langer

b) wéarmer

c) kélter

d) fleiBiger

11. Unsere Hochschule ... 3 Bibliotheken.
a) hast

b) hat

c) habt

d) haben

12. Er ... an der Agraruniversitat.
a) studiert

b) studiere

c) studierst

d) studieren

13. Wir ... oft im Lesesaal.
a) arbeitet

b) arbeitest

c) arbeiten

d) arbeite

14. ... du immer gut?
a) antworte

b) antwortet

c) antwortest

d) antworten



15. ... ihr alles?
a) verstehen

b) versteht

C) verstehe

d) verstehst

16. Er ... aus England.
a) kommt

b) kommen

¢) kommst

d) komme

17.Ich ... zu Hause.
a) bleiben

b) bleibt

c) bleibe

d) bleibst

18. ... du heute Zeit?
a) hast

b) habt

c) haben

d) hatte

19. ... Sie krank?
a) sein
b) seid
c) sich
d) sind

20. Warum ... du keine Hilfe?
a) brauchen

b) brauche

C) brauchst

d) braucht

21. Er ... an der Konferenz teil.
a) nimmt

b) nehme

c) nehmen

d) nimmst

22. ... du mir dein Heft?
a) geben



b) gebt
c) gibst
d) gab

23. Ihr ... die Hausaufgabe falsch.
a) machen

b) macht

c) mache

d) machst

24. Ich ... das nicht bezahlen.
a) kann
b) kannst

C) konnen
d) konnt

25. ... ich fragen?
a) diirfen

b) diirft

c) darfst

d) darf

26. Wir ... alle Regeln lernen.
a) muss

b) miissen

C) miisst

d) musste

27. ... du franzosisch?
a) sprichst

b) sprechen

c) sprecht

d) spreche

28 . Abends ... er fern.
a) sehen

b) seht

C) sieht

d) siehst

29. ... du Eis?
a) mogen

b) mogt

C) mag

d) magst



30. Er ... nicht ins Kino gehen.
a) wollen

b) will

c) wollt

d) willst

31. Ihr... hier nicht rauchen.
a) diirfen

b) darf

c) diirft

d) darfst

32. Er ... das nicht ...
a) hast verstehen

b) habe verstanden

c) hat verstanden

d) haben verstehen

33. Wer .. den Text ...?
a) hat tibersetzen

b) habe tlibersetzt

C) haben {ibersetzen

d) hat tibersetzt

34. Mein Bruder ... mir ...
a) hat geholfen

b) hast helfen

c) hat helfen

d) habt geholfen

35. Dozentin Miiller .. das neue Thema ...
a) hast erklart

b) haben erkldren

C) habe erklart

d) hat erklart

36. Seine Freunde ... das Seminar in Biologie ...

a) haben besuchen
b) hast besucht

c) haben besucht
d) habt besuchen

37. ... Sie alles richtig ...?
a) haben geschrieben



b) hast schreiben
c) hat geschrieben
d) habt schreiben

38. Ich ... nach Hause ...
a) sind gefahren

b) seid gefahren

c) bin gefahren

d) bist fahren

39. Er ... schon ...
a) bin kommen

b) ist gekommen
c) sind gekommen
d) seid kommen

40. Thr ... im Unterricht ...
a) bin gewesen

b) ist gewesen

C) seid gewesen

d) seid sein

41. Er ... Ingenieur ...
a) sein geworden

b) ist geworden

C) bist werden

d) sind geworden

42. ... du schon zu Mittag ...?
a) hast gegessen

b) hast essen

c) habt gegessen

d) haben essen

43. Ich .. morgens kalt ...
a) hast gewaschen

b) hat gewaschen

c) haben gewaschen

d) habe gewaschen

44. Wo ... Sieihn ...?
a) haben sehen

b) hat gesehen

c) haben gesehen

d) habt sehen



45. Dieser Wissenschaftler ... im 19. Jahrhundert ...
a) seid gestorben

b) ist gestorben

c) sind sterben

d) bin gestorben

46.Ich ... auf dem Boden ...
a) sind fallen

b) seid gefallen

c) bin gefallen

d) ist fallen

47.Sie ...um 7 Uhr ...
a) ist aufgestanden

b) sind aufstehen

c) seid aufgestanden

d) bin aufstehen

48. Wohin ... du so schnell ...?
a) seid gegangen

b) bin gehen

C) bist gegangen

d) sind gehen

49. Mir ... das endlich ...
a) ist gelungen

b) sind gelingen

c) seid gelungen

d) bin gelingen

50. ... er nach Miinchen ...?
a) sind gefahren

b) seid fahren

c) bin gefahren

d) ist gefahren

51.Unsere Gruppe ... am Konzert ...
a) nimmt teil
b) nahmen teil
c) nehmen teil
d) nehmt teil
52. Er ... mir mit der Ubersetzung.
a) helfe
b) helfen



C) helft

d) half

53. Die Lektorin ... meinen Artikel.
a) lese

b) liest

c) lesen

d) lest

54. Er ... Deutsch in der Schule.
a) lernte

b) lernst

c) lerne

d) lernen

55. Die Landwirtschaft ... schnell.
a) entwickeln sich

b) entwickelst dich

c) entwickle mich

d) entwickelte sich

56. Die Studenten ... im Labor.
a) arbeiteten

b) arbeitet

C) arbeitest

d) arbeite

57. Warum ... er die Aufgabe nicht?
a) schreibst

b) schreibe

c) schreiben

d) schrieb

58. Der Gewinn ... um 20%.
a) steigen

b) stiegen

C) stieg

d) steigst

59. Wo ... er die Wohnung?
a) hatte

b) hast

c) haben

d) habt

60. Die Kinder ... sehr schnell .



a) liefen
b) laufe
c) lauft

d) laufst

61.Ich ... Theaterkarten fiir die ganze Gruppe.
a) bringt

b) bringen

c) brachte

d) gebracht

62. ... Sie gestern Zeit?
a) hatten

b) hast

c) habe

d) habt

63. Der Landwirt ... 100 dt Weizen.
a) erntest

b) ernten

C) ernte

d) erntete

64. Ich ... sehr schnell und verstiandlich.
a) sprichst

b) sprechen

C) sprachen

d) sprach

65. Der Professor ... das Thema des Seminars.
a) nennst

b) nannte

C) nannten

d) nanntet

66. Sie ... dieses Gerit.
a) schaffst

b) schufen

c) geschaffen

d) schaffe

67. Wir ... die Worterbiicher.
a) brachten

b) gebracht

c) bringe



d) bringst

68. Um 8 Uhr ... die Vorlesung.
a) beginnst

b) begonnen

c) begann

d) beginnen

69. Die Studenten ... die Priifungsfragen.
a) kenne

b) kannte

c) gekannt

d) kannten

70.Die Kinder ... Eis mit Friichten.
a) esse

b) isst

C) al3en

d) gegessen

71. Die Fachleute ... die Pléne ...
a) hatten besprochen

b) haben sprechen

¢) hat besprochen

d) habt besprochen

72. Unsere Hochschule ... im Jahre 1922...

a) entstehen

b) entstehst

c) sind entstanden
d) ist entstanden

73. Die Eltern ... mit ihrem Sohn ...
a) hatte gesprochen

b) hatten gesprochen

c) hast gesprochen

d) habe sprechen

74. Der Lehrer ... unsere Fehler ...
a) haben verbessert

b) hast verbessert

c) hatte verbessert

d) habt verbessert

75. Die Studenten ... alles ...



a) habe wiederholt
b) hast wiederholt
c) hatten wiederholt
d) habt wiederholen

76. Die Journalisten notieren ... die Worte des Politikers.
a) sich
b) dich
¢) sind
d) sein

77. Ich wende ... an der Bibliothekarin.
a) sich
b) mich
¢) sind
d) sein

78. Alle horen ... die Musik gern an.
a) sehr
b) mich
) sich
d) sein

79 Wascht ihr ... morgens?
a) sich
b) mich
c) euch
d) Sein

80. WIr interessieren ... fiir die Literatur.
a) sich
b) mich
¢) sind
d) uns

81. Du ziehst ... schon an.
a) sich
b) mich
c) dich
d) Uns

82. Ich rasiere ... taglich.
a) sich
b) mich
c) dich



d) uns

83. Er beschiftigt ... mit der Forschungsarbeit.

a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

84. Ziehst du ... dort aus?

a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

85. Wolfiir interessieren Sie ...?

a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

86. Du merkst ... den Weg.

a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

87. Die Touristen ndhern ...einem See.

a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

88. Mein Bruder drgert ... iber mich.

a) ich

b) mich
c) dich
d) sich

89. Du irrst ...

a) ich

b) mich
c) dich
d) sich

90. lhr setzt

... Immer hier.



a) euch
b) mich
c¢) dich
d) sich

91. Gewohnen Sie ... an das Leben im Studentenwohnheim?
a) euch
b) mich
¢) dich
d) sich

92. Die Frauen machen ... schon vor dem Konzert.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

93. Die Universitit befindet ... nicht weit von hier.
a) sind
b) euch
) sich
d) uns

94. Ich fiihle ... heute besser.
a) euch
b) mich
c¢) dich
d) sich

95. Wir freuen ... auf Ihren Besuch.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns
96. ...fahrt bald in den Urlaub?
a) er
b) wer
c) der
d) sehr

97. ... vicle Freunde hast du hier?
a) was
b) wer
C) wie
d) warum



98. ...kannst du erzdhlen?
a) was
b) wer
C) wen
d) wessen

99. ... Fach gefillt Ihnen?
a) was
b) wer
c) wie
d) welches
100. ... wohnt dein Freund?
a) wo
b) wer
c) wie viele
d) welches

101. ... steht ihr auf?
a) was
b) wer
C) wann
d) welches

102. ... sieht Ihr Auto aus?
a) wie
b) wer
c) wann
d) welches

103. ... gehen sie nach dem Unterricht?
a) wie viele
b) wer
c) worin
d) wohin

104. ... Museen besuchen Sie heute?
a) wie
b) wer
c) wann
d) welche

105. ... studiert an der Agraruniversitét?
a) wie viele
b) wer



C) worin
d) wohin

106. ... ist dein Vater von Beruf?
a) was
b) warum
C) wann
d) welche

107. ... oft haben Sie Konsultationen?
a) was
b) wie viele
c) wie
d) welche

108. ... Freund kennt 5 Fremdsprachen?
a) was
b) warum
c) wann
d) wessen

109. ... kann man diese Lehrbiicher nehmen?
a) was
b) war
c) wie viele
d) wo

110. ... Wetter haben wir morgen?
a) was
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wo

111. ... steht ihr so friih auf?
a) was
b) wieder
C) wessen
d) wozu

112. ... haben Sie gewohnlich eine Pause?
a) wann
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wenn



113. ... ist dieser Mann?
a) wenn
b) wie
c) wer
d) wie viele

114. ... machen Sie?
a) wenn
b) was
c) wer
d) wie viele

115. ... sprechen Sie so leise?
a) wenn
b) was
c) wer
d) warum

116. ... besucht er Seminare?
a) wenn
b) was
c) wer
d) wie oft

117.Wo ... Milch kaufen?
a) kann man
b) konnen man
¢) kannst man
d) kennt man

118. ... hinein?
a) diirfen man
b) darf man
¢) dirft man
d) darfst man

119. ... den Text ohne Worterbuch tibersetzen.
a) man kann
b) man kennt
C) man konnte
d) man konnen

120. ... hier nicht rauchen.

a) sich darf
b) man diirft



¢) man darf
d) man diirfen

121. ... fragen?
a) diirfen man
b) darf man
¢) diirft man
d) darfst man

122. Wo ... gut essen?
a) soll man
b) kann man
C) muss man
d) darfst man

123. Hier ... keine Getranke mitbringen.
a) sollst man
b) kannst man
C) miissen man
d) darf man

124, Im Winter ... besonders gut.
a) schlafen man
b) schliefen man
C) schlaft man
d) schlafst man

125. Hamburger ... iiberall.
a) essen man
b) +isst man
C) esse man
d) esst man

126. Wo ... fern?
a) sehen man
b) sieht man
c) siehst man
d) sahen man

127. Wozu ... Sport?
a) treibt man
b) treiben man
c) treibst man
d) treibe man



128. ... am Konzert immer teil.
a) man nehmen
b) man nimmst
C) man nimmt
d) man nehmt

129. Warum ... hier nur englische Zeitungen?
a) lasen man
b) liest man
¢) lesen man
d) lese man

130. ... immer gute Ertrige?
a) ernten man
b) erntest man
c) ernte man
d) erntet man

131. Warum ... so schnell?
a) fahren man
b) fahrt man
¢) fahrst man
d) fahre man

132.Wie ... im Park?
a) laufen man
b) liefen man
) lauft man
d) laufst man

133. Wie lange ... den Text?
a) ubersetzt man
b) iibersetze man
C) iibersetzen man
d) iibersetzt kann

134. ... immer um 6 Uhr auf?
a) stehen man
b) stehst man
c) steht man
d) stehe man

135. ... hier russisch?
a) verstehen man
b) versteht man



¢) verstehst man
d) verstanden man

136. Die Kinder kommen aus ... Zoo.
a) dem
b) der
c) die
d) das

137. Nach ... Unterricht gehe ich nach Hause.
a) dem
b) der
c) die
d) das

138. Ich gehe ins Kino mit ... Freundin.
a) dem
b) der
c) die
d) das
139. Er féhrt heute mit ... Bus.
a) dem
b) der
c) die
d) das

140. Die Leute kommen aus ... Stadt.
a) dem
b) der
c) die
d) das

141. Nach ... Regen ist die Luft frisch.
a) dem
b) der
c) die
d) das

142. Sie iibersetzt den Text seit ... Stunde.
a) dem
b) des
c) diese
d) der

143. Ich spreche mit ... Gésten.



a) dem
b) des
c) dieses
d) den

144. Der Bus fahrt zu ... Bibliothek.
a) dem
b) des
c) das
d) der

145. Aus ... Theater kommen wir spit.
a) dem
b) des
c) das
d) der

146. Der Ingenieur arbeitet bei uns seit ... Monat.
a) ein
b) eines
C) einem
d) einer

147. Dieses Dorf liegt bei ... Stadt.
a) die
b) des
c) dem
d) der

148. Bei ... Wetter bleiben wir zu Hause.
a) diese
b) dieser
c) diesem
d) diesen

149. Paul kommt von ... Bahnhof.
a) dem
b) des
c) das
d) der

150. Wir waren bei ... Familie Herbst zu Besuch.
a) die
b) des
c) dem



d) der

151. Alle fahren in den Urlaub auller ... Schwester.
a) mein
b) meiner
C) meinem
d) meines

152. Das Kind lauft ... Mutter entgegen.
a) die
b) des
c) dem
d) der

153. Das Institut liegt nicht weit von ... Haus.
a) unser
b) unseres
C) unserem
d) unserer

154. Er nimmt einen Brief aus ... Tasche.
a) die
b) des
c) dem
d) der

155. Der Tisch steht links von ... Fernsehgerit.
a) die
b) des
c) dem
d) der

156. Wir gehen dorthin durch ...Korridor.
a) den
b) des
c) dem
d) der

157. Die Studenten standen um ... Lehrtisch.
a) den
b) des
c) dem
d) der

158. Der Weg fiihrt ... Feld entlang.



a) den
b) das
c) dem
d) der

159. Dieses Buch ist fiir ... Vater.
a) mein
b) meiner
C) meinen
d) meines

160. Wir sind gegen ... Fachmann.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

161. Ich lese die Zeitung ohne ... Brille.
a) den
b) das
C) -
d) Der

162. Ich gebe ihm mein Heft fiir ...Tag.
a) einen
b) einem
C) eines
d) eine

163. Dieser Bus fiahrt durch ... Zentrum der Stadt.
a) den
b) das
c) dem
d) der

164. Er geht ins Theater ohne ... Freundin.
a) seine
b) seiner
C) seinem
d) seinen

165. Der Mann kauft das Essen fiir ... Freund.
a) seine
b) seiner
C) seinem



d) seinen

166. Niemand sagt gegen ... ein Wort.
a) sie
b) du
c) ihn
d) ich

167. Bis ... ndchsten Monat bleiben noch einige Tage.

a) den
b) das
c) die
d) der

168. Die Touristen wandern durch ... Park.
a) dem
b) der
c) die
d) den

169. Diese schone Blumen sind fiir ... GroBmutter.
a) meine
b) meiner
C) meinem
d) meines

170. Fahren Sie um ... Universitit?
a) dem
b) der
c) die
d) den

171. Das Midchen kauft einen Kugelschreiber fiir... Freundin.
a) ihre
b) ihrer
c) ihrem
d) ihren

172. Wir sallen um ... Esstisch uns sprachen laut.
a) dem
b) der
c) die
d) den

173. Die Studenten marschieren durch ... Hauptstra3e der Stadt.



a) die
b) der
c) das
d) den

174. Ohne ... Schrank sieht das Zimmer anders aus.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

175. Er muss fiir ... Tag ins Krankenhaus.
a) einen
b) einem
C) eines
d) eine

Bonpocul k 3x3ameny

1. Wie viel Hektar wurden Ende 2011 in Deutschland nach den Kriterien des
okologischen Landbaus bewirtschaftet?

2. Welches Land innerhalb der EU ist der groBite Absatzmarkt fiir
Bioprodukte geworden?

3. In welchen Bundesldndern Deutschlands liegen die meisten Bio-Betriebe?

4. Wofiir werden spezielle Flachenpramien Okologisch wirtschaftenden
Betrieben bezahlt?

5. Wie entwickelt sich der Biosektor bei den verarbeitenden Betrieben?

6. Wie werden Erzeuger, Verarbeiter und Importeure im Bio-Sektor
kontrolliert?

7. Wo werden die dkologisch erzeugten Produkte verkauft?

8. Worauf basiert sich die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe?

9. Wie sind okologisch erzeugte Produkte zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren?

10. Welche Produkte konnen zum Bereich des okologischen Anbaues
gehoren?

11. Welche Daten hélt das Sortier- und Abpackprotokoll fest?

12. Welche Verpackungen sind fiir Bioland-Gemiise und -Obst zuléssig?

13. Welche Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der
Bevolkerung?

14. Welche Trends sind im Erndhrungsverhalten der Bevdlkerung zu
beobachten?

15. Wodurch unterscheiden sich Convenience-Produkte und funktionelle
Lebensmittel?

16. Was ist fiir Sie in Threr Erndhrung wichtiger: Genuss und Séttigung oder
Wohlbefinden und Gesundheit?


http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

17. Welche Lifestyle- und Wellness-Produkte kaufen Sie oft?

18. Sind Novel Food-Produkte fiir die Menschen nicht
gesundheitsschéadlich?

19. Welche lebensmitteltechnische Verfahren kennen Sie?

20. Nach welchen Kriterien unterscheidet man heute zwischen
handwerklichen und industriellen Unternehmen?

21. Wodurch werden viele lebensmitteltechnische Verfahren, die aus
hauslicher Kiiche und handwerklicher Produktion entwickelt wurden,
charakterisiert?

22. Was spielte in den letzten Jahrzehnten in der industriellen Fertigung von
Lebensmitteln eine grofle Rolle?

23. Wie richtet sich die Zugehorigkeit zu den Betrieben im Handwerk?

24. Was ist in der Hochschulausbildung fiir die industrielle Fertigung von
Lebensmitteln bemerkbar?

25. Woraus bestehen die Kornerfriichte des Getreides?

26. Zu welchen Zielen werden die Getreidepflanzen angebaut?

27. Wodurch wird das Vollkornmehl wvon anderen Mehlsorten
unterschieden?

28. Warum werden die Keimlinge der Kérnerfriichte entfernt?

29. Wozu konnen die Keimlinge der Kornerfriichte genutzt werden?

30. Wie verzehrt man die Getreidefriichte?

31. Wie trocknete man das Getreide im Neolithikum?

32. Welche Grundregeln der Lagerhaltung des Getreides kennen Sie?

33. Wie erfolgt der Luftaustausch im Silo?

34. Wie hoch ist Pro-Kopf-Verbrauch fiir Gemiise in Deutschland?

35. Was hat geholfen, die Attraktivitit von frischem Gemiise zu verbessern?

36. Was ist die wichtigste Fruchtgemiiseart in der EU?

37. Worauf basiert der Feldgemiiseanbau in Deutschland?

38. Welche Gemiisearten sind fiir die Verarbeitungsindustrie von
Deutschland besonders wichtig?

39. Wozu werden die meisten Gemiisearten verarbeitet?

40. Welche positiven Tendenzen verzeichnet man in den letzten Jahren in
der Gemiiseverarbeitung Deutschlands?

41. Zu welchem Zweck wird das Obst angebaut?

42.Welches Obst eignet sich zum Verzehr am besten?

43. Was bedeutet das Einmachen?

44. Wie werden die Siidfriichte gelagert?

45.Wodurch zeichnet sich das Kochobst aus?

46. Welches natiirliches Konservierungsmittel ist Ihnen gut bekannt?

47. Wie werden die Siidfriichte nach Deutschland transportiert?

48. Wird das Obst heutzutage in deutschen Haushalten eingemacht?

49. Was wird in der Landwirtschaft als Tierproduktion bezeichnet?

50. Was ist das Ziel der Tiermast?

51.Welche Tierarten werden in Deutschland am meisten gehalten?


http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
http://de.wikipedia.org/wiki/Jungsteinzeit
http://de.wikipedia.org/wiki/Konservierungsmittel

52. Warum wird in der konventionellen Zucht auf Intensivtierhaltung
gesetzt?

53. Wo und wie erfolgt die Schlachtung der Tiere in Deutschland?

54. Wie wird in Deutschland die Kontrolle der fertigen Fleischprodukte
durchgefiihrt?

55. Welche Stoffe werden von der Behordlichen Lebensmitteliiberwachung
im Fleisch kontrolliert?

56. Welche wichtigen Stoffe enthélt die Milch?

57. Wofir ist Calcium besonders notwendig?

58. Welche Arten von Trinkmilch kennen Sie?

59. Wodurch unterscheiden sich pasteurisierte und ultrahocherhitzte Milch?

60. Welche Prozesse erfolgen in der Milch, wenn sie dick wird?

61. Was ist Grundstoff aller Kdsesorten?

62. Wie wird das Lab fiir die Zubereitung von Bio-Kéise gewonnen?

63. Worin besteht die Besonderheit von Bio-Kése?

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 npoeedeHus IK3ameHa (NpusedeHbsvl
npumepbut)

BoinosiHUTe NMUCHbMEHHBIN IepeBO/l TeKCTa co cjoBapeMm (Bpemsi - 45
MHHYT).

3aoanue 1

Karte Nr.1

Lebensmittelindustrie bzw. Erndhrungsindustrie ist ein der Landwirtschaft
nachgelagerter Wirtschaftszweig, in dem ein wesentlicher Teil der erzeugten
Agrarprodukte fiir die menschliche Erndhrung verarbeitet wird. Kleinere
Unternechmen mit weniger als 20 Beschiftigten pro Betrieb gehdéren zum
Erndhrungshandwerk, nicht zur Erndhrungsindustrie. Erndhrungsindustrie,
Erndhrungshandwerk, Lebensmittelgrohandel, Lebensmitteleinzelhandel und
Gastronomie bilden gemeinsam das Erndhrungsgewerbe und mit angrenzenden
Dienstleistungsbereichen zusammen die Erndahrungswirtschaft. Das Gesamtsystem
wird als Agrar- und Erndhrungswirtschaft oder als Agribusiness, seltener auch als
Nahrungswirtschaft oder im englischen als Food System bezeichnet. Die
Herstellung von Lebensmitteln unterliegt unter anderem zum Schutz vor
Lebensmittelkrisen einem komplexen Lebensmittelrecht und einer intensiven
Lebensmittelkontrolle. Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie
in anderen Bereichen auch aus den entsprechenden Zweigen des
Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch heute unterscheidet man seltener nach
Herstellungsverfahren als nach Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und
industriellen Unternehmen. In der Lebensmittelwirtschaft erfasst die amtliche
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deutsche Statistik Betriebe des produzierenden Gewerbes ab einer Grofie von 20
Beschiftigten.

3aoanue 2
Karte Nr.2

BbinoJiIHUTEe NMUCHLMEHHBIN NepeBOJ TEKCTa €O cjoBapeM (Bpemsi - 45
MUHYT).

Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion hat sich mit der
Lebensmitteltechnologie  innerhalb  der  Verfahrenstechnik eine eigene
interdisziplindre Hochschulausbildung und ein Forschungsbereich mit spezifischen
Berufsperspektiven innerhalb eines der vier grof3ten Industriesektoren entwickelt.
Die Beschiftigung mit der Wechselwirkung zwischen  Erndhrung,
Lebensmittelqualitit und Gesundheit erfolgt im Rahmen der Okotrophologie,
zunehmend auch durch die Erndhrungsmedizin.

Besonderes Augenmerk richten diese Disziplinen bei der Bewertung von
industriell erzeugten Lebensmitteln neben nidhrwertbezogenen Eigenschaften auf
gesundheitsbezogene Aspekte, wie zum Beispiel Allergie-Risiken sowie auf das
Verhiltnis von Erndhrungsgewohnheiten zu dem jeweiligen Lebensstil.

Dieses Gebiet wird auch aus soziologischer Sicht im Rahmen der
Erndhrungssoziologie untersucht. Viele lebensmitteltechnische Verfahren haben
sich aus hauslicher Kiiche und handwerklicher Produktion weiter entwickelt oder
entsprechen handwerklichen Verfahren in technischer Sicht, sind dabei aber grof3er
dimensioniert, um Arbeitsschritte der Haltbarmachung und Verpackung erginzt
sowie oft maschinell unterstiitzt.

Blick in die Kdseproduktion

Lebensmitteltechnische Verfahren lassen sich wie folgt kategorisieren:
Mischen
Physikalisch-Mechanische Verfahren
Zerkleinern, z. B. Schneiden, Hacken, Reiben etc.

Trennen, z. B. durch Sieben, Filtern, etc.
Physikalisch-Thermische Verfahren
Erhitzen, z. B. Braten, Kochen, Pasteurisieren, Sterilisieren

3aoanue 3

BbinosiHnTe NMMCbMEHHBIN TNeEpPeBOJ TeKCTa €O cjoBapeMm (Bpemsi - 45
MHHYT).
Karte Nr. 3

1516 wurde das Reinheitsgebot fiir Bier durch den Herzog Wilhelm V.
(Bayern) erlassen. Zu den erfolgreichsten Brauern gehorten damals die Bécker.
Der Grund dafiir war, dass die in der Backstube vielfach vorhandenen Hefepilze in
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der Bierwiirze die Vergidrung in Gang setzten. Erst Louis Pasteur hat 1876 den
Zusammenhang verstanden. 1650 begriindet Otto wvon Guericke die
Vakuumtechnik. Um 1700 entdeckte der franzosische Physiker Denis Papin das
Prinzip des Einmachens als Konservierungsmethode, verfolgte dies aber nicht
weiter und widmete sich vor allem den Arbeiten zum Bau einer Dampfmaschine.
Er leistete dazu wesentliche Vorarbeiten. Papin erfand unter anderem den
Dampfkessel und den Dampfkochtopf. Mit dem Dampfkochtopf erfand er zugleich
auch den funktionsgleichen Autoklaven, der (in Deutschland) erst ab 1873 Einsatz
in der industriellen Lebensmittelkonservierung fand. 1775 entwickelte James Watt
die von Thomas Newcomen erfundene Dampfmaschine weiter. Diese Erfindung
begiinstigte auch die industrielle Fertigung von Lebensmitteln. 1795 setzte
Napoleon I. aus militdrischen Erwidgungen einen Preis von 12.000 Goldfranken fiir
die Erfindung eines Verfahrens zum Haltbarmachen von Nahrungsmitteln aus.
1802 errichtete Franz Carl Achard die erste funktionsfiahige Riibenzuckerfabrik der
Welt in Cunern (Schlesien).

3aoanue 4

BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTa 0e3 cioBapsi (Bpemsi — 10-15 MmunyT).
Karte Nr. 4

Seit 1. Januar 2009 gelten neue EU-weite Regeln fiir die Produktion,
Kontrolle und Kennzeichnung von biologischen Erzeugnissen.

Im Juni 2007 hat der Rat der europdischen Agrarminister einer neuen
Ratsverordnung iiber die Okologische/biologische Produktion und die
Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen Erzeugnissen zugestimmt.

Ihre Zielsetzung ist es, neue Akzente fiir die Weiterentwicklung des
biologischen Landbaus zu setzen. Sowohl nachhaltige Bewirtschaftungssysteme
als auch eine Vielfalt qualitativ hochwertiger Erzeugnisse soll angestrebt werden.
Dabei soll in Zukunft noch mehr Gewicht auf Umweltschutz, Biodiversitidt und
hohe Tierschutzstandards gelegt werden.

Biologische Produktion soll die Systeme und Kreisldufe der Natur respektieren.
Nachhaltige Produktion soll moglichst mit Hilfe von biologischen und
mechanischen Produktionsverfahren, ohne Verwendung von genetisch verdnderten
Organismen erfolgen.

3aoanue 5
Boinosinure mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBaps (Bpemsi — 10-15 munyT).
Karte Nr. 5
2011 hat die 6kologisch bewirtschaftete Flache in Deutschland 1Million Hektar

iiberstiegen. Demnach wurden Ende 2011 in Deutschland fast 1.023.000 Hektar
landwirtschaftliche Nutzfldche von insgesamt 22.500 Betrieben nach den Kriterien
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des okologischen Landbaus bewirtschaftet. Der langfristige Trend ist klar: Fiir die
Bio-Branche stehen die Zeichen weiter auf Wachstum. Der dkologische Landbau
hat seinen festen Platz in der Land- und Erndhrungswirtschaft gefunden.
Deutschland ist innerhalb der EU der grofte Absatzmarkt fiir Bioprodukte
geworden.

Insgesamt betrug der Anteil der Bio-Betriebe an der Gesamtzahl der
landwirtschaftlichen Betriebe im Jahre 2011 7,5 Prozent, der Anteil des
Okolandbaus an der gesamten landwirtschaftlichen Nutzfliche ist auf 6 Prozent
gestiegen. Annihernd zwei Drittel aller Oko-Betriebe liegen in Bayern und Baden-
Wiirttemberg.

Das zentrale Forderinstrument des Bundes im Bereich des Okolandbaus ist
die Gemeinschaftsaufgabe “Verbesserung der Agrarstruktur und des
Kiistenschutzes”.

3aoanue 6

BoinosinuTe mnepeBoa TekcTra 0e3 cioBaps (Bpems — 10-15 MmunyT).

Karte Nr. 6

Bioland ist der grofite 6kologische Anbauverband in Deutschland. Die Zahl der
Betriebe in Deutschland, die zum Verband gehoren, ist mehr als 5.000.

Die 6kologisch erzeugten Produkte werden teilweise direkt von den Landwirten
an die Kunden verkauft, groftenteils auf Wochenmirkten und in Bioldden
vertrieben, vereinzelt im Lebensmitteleinzelhandel und in Supermirkten, oder liber
Béckereien, Metzgereien, Molkereien usw. vertrieben.

Die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe Dbasiert sich auf einer
Kreislaufwirtschaft, die ohne  Pestizide und Stickstoffdiinger auskommt.
Biologische Vielfalt wird gefordert. Tiere werden artgerecht gehalten.

Alle Zusatzstoffe diirfen weder unter Verwendung von genetisch
verdnderten Organismen hergestellt noch mit Mikrowellen, ionisierenden Strahlen
oder Gasen behandelt worden sein. Bei der Herstellung von Fruchtsaftgetranken
soll nur natiirliches Mineralwasser verwendet werden.

3aoanue 7

BoinosiHuTe NMUCHMEHHBIN TeEepeBOJl TEKCTa €O cjoBapeMm (Bpemsi - 45
MHHYT).

Karte Nr.7

Die Zuckerherstellung war Schrittmacher fiir verschiedene Produktionsprozesse
des beginnenden Maschinenzeitalters. Extraktion, Filtration, Verdampfung und
Kristallisation, Zentrifugentechnik, Trocknung und mehrfache
Abdampfverwertung konnten auch in anderen Industriezweigen angewendet
werden. 1809 kam dem Pariser Konditor und Zuckerbiacker Francgois Nicolas
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Appert die entscheidende Idee, Nahrungsmittel in luftdicht verschlossenen
Behiltnissen zu erhitzen und dadurch zu konservieren. Er gewann damit das 1795
von Napoleon 1. ausgesetzte Preisgeld. Allerdings verwendete er dazu
Glasflaschen. Erst der britische Kaufmann Peter Durand kam 1810 auf die Idee,
die Methode von Appert mit Blechbehiltern durchzufiihren und erfand damit die
Konservendose. Das Verfahren nimmt die Erkenntnisse von Pasteur vorweg, der
sich in seinen Ausfiihrungen auch ausdriicklich auf Appert bezog. Im Jahre 1819
hatte der Pariser Chemieprofessors Michel Eugéne Chevreul bei Forschungen iiber
Rinderfett wie Perlen glinzende Kristalle im Reagenzglas gefunden. Er nannte sie
nach dem griechischen Wort ,,margaron® fiir Perle: Margarinsdure. Das erste
Patent auf Margarine wurde allerdings 1869 von Hippolyte Mége-Mouriés
angemeldet. 1828 gelang es dem Niederldinder Conrad J. van Houten, das
Kakaopulver weitgehend bis auf 10 % zu entfetten.

3aoanue 8

BbinoJiHUTe NMUCHLMEHHBII MepeBO TEKCTa co cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Karte Nr.8

1857 entdeckte der Mikrobiologe Louis Pasteur das fiir die Milchsduregédrung
verantwortliche Bakterium. Zu dieser Zeit war Pasteur Dekan und Professor fiir
Chemie an der naturwissenschaftlichen Fakultit in Lille. Diese Entdeckung
bestdtigte seine Vermutung, dass die Géarung ein von der lebenden Zelle
abhédngiger Prozess sei. Er entdeckte auch, dass durch das kurzzeitige Erhitzen von
Lebensmitteln ein Grofteil der darin enthaltenen Keime abgetotet wird. Dieses
Verfahren wird daher auch Pasteurisierung genannt. Der besondere Verdienst
Pasteurs fiir die Lebensmittelkonservierung liegt aber darin, dass er experimentell
nachgewiesen hat, dass es oft ausreicht, die Lebensmittel kurzzeitig auf 70 °C zu
erhitzen, das heift, dass diese nicht gekocht werden miissen, um haltbar zu werden.
Auf der Grundlage seiner Beobachtungen entwickelt er 1888 eine Methode zum
Abtdten von Mikroorganismen durch Hitzeeinwirkung, das Pasteurisieren. Uber
die Ursachen der Gérung befand sich Louis Pasteur lange Zeit in einem
wissenschaftlichen Disput mit dem Chemiker Justus von Liebig. Liebig vertrat die
Auffassung, dass eine zellfreie Garung moglich sei, wiahrend Pasteur nur an eine
Garung im Beisein von Mikroorganismen glaubte. Die Forschung hat letzten Endes
beiden Recht gegeben.

3aoanue 9

BbInoiHUTE NMUCHMEHHBIN TEPeBOI TeKCcTa €O ciaoBapem (Bpemsi - 45
MMHYT).

Karte Nr.9
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1867 gelang es Henri Nestlé, ebenfalls auf der Basis der Muttermilch-
Analysen von Justus von Liebig, ein 16sliches Milchpulver herzustellen, das
Sauglingen als Muttermilchersatz gegeben werden konnte: das Nestlé-Kindermehl.
Die Geschifte expandieren schnell. 1898 wurde die erste ausldndische Fabrik
tibernommen, ein Milchpulverwerk in Norwegen. 1905 fusionierte Nestl¢é mit der
damals deutlich groBeren Anglo-Swiss Condensed Milk Company. Das
Unternehmen hatte als erster Anbieter gesiifite Kondensmilch hergestellt. Der
Markenname Nestlé wurde aber wegen der groeren Bekanntheit in der
Bevolkerung beibehalten. 1867 wurde die sogenannte Erbswurst von dem Berliner
Koch Johann Heinrich Griineberg erfunden. Die Erbswurst ist eine getrocknete
Suppe, welche aus Erbsenmehl, Fett, Speck und Gewiirzen besteht. Im deutsch-
franzosischen Krieg 1870/71 kaufte der preuBische Staat Griinebergs Erfindung
und riistete seine Soldaten mit entsprechenden Rationen aus. In Friedenszeiten
wurde die Produktion 1889 von den Briidern Knorr iibernommen. Der Name
,,Erbswurst” leitet sich davon ab, dass die getrocknete Suppe in Wursthiillen
abgepackt wurde. Zum Verzehr wird das heute noch im Handel erhéltliche Instant-
Pulver in Wasser gelost und erhitzt.

3aoanue 10

BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTa 0e3 cioBapsi (Bpems — 10-15 MunyT).
Karte Nr. 10

Okologisch erzeugte Produkte sind so zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren, dass die Qualitdtsbeeintrachtigung, Schadstoff- oder auch
Umweltbelastung so gering wie moglich bleibt. Die Transportwege sind moglichst
kurz zu halten.

Zum Bereich des o6kologischen Anbaues gehoren Gemiise und
Gemiiseerzeugnisse, wie zum Beispiel Frischgemiise und Salate, Tiefkiihlgemiise,
Trockengemiise; Obst und Obsterzeugnisse, wie zum Beispiel Frischobst,
Tiefkiihlobst, Trockenobst, Fruchtsifte usw.

Fiir Betriebe, die Bioland-Tafelobst und konventionelles Tafelobst erfassen und

aufbereiten, gelten folgende Bestimmungen:
Das Bioland-Obst darf nur in Holzkisten gelagert werden. Beim Sortieren von
Tafelobst ist ein Sortier- und Abpackprotokoll anzufertigen, das Qualitdt und
andere Eigenschaften sowie Datum, Zeit und die entsprechenden Mengen festhilt.
Folgende Verpackungen sind fiir Gemiise und Obst zuldssig: Edelstahlbehilter,
Glasflaschen, Glaser, Papier- und Kartonverpackungen usw.

3aoanue 11

Boinosinure mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBaps (Bpems — 10-15 munyT).
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Karte Nr. 11

Verschiedene Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der Bevolkerung.
Wichtige Einflussfaktoren sind die Altersstruktur (wachsender Anteil alterer
Menschen) und die Haushaltsstruktur (weiter zunehmende Anzahl von Single-
Haushalten).

Immer neue Lebensmittel werden entwickelt und versprechen dem Verbraucher
neben Genuss und Sittigung zusidtzlichen Nutzen wie Wohlbefinden und
Gesundheit. Daneben werden Lebensmittel immer weiter entwickelt, so dass sie
langer frisch bleiben und weniger Zeit fiir die Zubereitung bendtigt wird.

Folgende Trends sind zu beobachten:

Convenience - Als Convenience werden alle Lebensmittel bezeichnet, die vor dem
Verkauf bearbeitet, vorbehandelt oder zubereitet werden, so dass der Verbraucher
sie bequemer und schneller verarbeiten und verzehren kann. Zu den beliebtesten
Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware. Hauptprodukte sind Fertiggerichte,
Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und den
Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.

3aoanue 12
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Karte Nr. 12

Zu den beliebtesten Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware.
Hauptprodukte sind Fertiggerichte, Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und
Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und
den Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.
Die Gruppe der funktionellen Lebensmittel erfiillt die Verbraucherbediirfnisse
nach Gesundheit, Wellness und Fitness, die in den letzten Jahren aufgekommen
sind.

Lifestyle- und Wellness-Produkte — Sie driangen in die Markte und halten
Einzug in den Convenience- und Fast Food-Bereich. Es werden gut jodiertes
Speisesalz, ballaststoffreiche Vollkornprodukte, vitaminangereicherte Fruchtsifte,
cholesterinsenkende Margarine und Ole sowie probiotische Joghurts verkauft.

Novel Food - Novel Food oder neuartige Lebensmittel sind Produkte, die
durch industrielle Verarbeitung aus herkdmmlichen Lebensmitteln geschaffen
werden und die sich in ihren Eigenschaften deutlich von den traditionellen
Lebensmitteln  unterscheiden.  Beispiele hierfir sind  Fettersatzstoffe,
Zuckeraustauschstoffe oder gentechnisch veranderte Lebensmittel.

3aoanue 13



BbinoJiHUTe NMUCHLMEHHBI NepeBO TEKCTa €O cJoBapeM (Bpemsi - 45
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Karte Nr.13

Die holldndischen Familien Juergens und van den Bergh bauten die ersten
Margarinefabriken (spiater Unilever) und begriindeten so die industriclle
Herstellung dieses Produktes. 1874 gelingt den Chemikern Wilhelm Haarmann
und Ferdinand Tiemann die erste Synthese des Aromastoffs Vanillin. Das daraus
entstandene Unternehmen gehdrt heute zur Symrise AG. 1876 erfand Carl von
Linde die Kompressions-Kiltemaschine. Diese Erfindung ist die Grundlage der
modernen Kiihltechnik. Die zunehmende Industrialisierung lieB den Bedarf an
Lebensmitteln in den Industrieregionen stark ansteigen. In den zahlreichen neu
entstehenden Kiihlhdusern, die mit Lindes Maschinen betrieben wurden, hielten die
Lebensmittel linger. Um den Bedarf zu decken, wurden bald darauf bereits
Frachtschiffe mit Kiihlrdumen ausgestattet, die Frischfleisch z. B. aus Stidamerika
nach Europa brachten. 1878 entwickelten zwei Chemiker an der Johns Hopkins
University (USA) das Saccharin. Im Folgejahr stellten die beiden Entdecker
Constantin Fahlberg und Ira Remsen den von ihnen entwickelten, ersten
kiinstlichen Siilstoff 6ffentlich vor. Er ist dreihundert mal siiler als Zucker,
verursacht keine Karies und wird vom Korper nicht resorbiert. Seit 1902 ist
Saccharin auch in Deutschland zugelassen.
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Karte Nr.14

1886 erschien die Maggi-Wiirze auf dem Markt, zundchst unter anderen
Bezeichnungen. Die Substanz in den markanten braunen Flaschen mit langem
Hals, mit gelb-rotem Etikett und dem Markenzeichen ,,Kreuzstern® (,,durch das
Kreuz zum Erfolg®) wurde schnell zum Synonym fiir alle derartigen Wiirzso3en
und zum bekanntesten Produkt des Unternehmens. Form und Farben der
Ausstattung hatte Julius Maggi selbst vorgeschrieben. Zusammenhénge mit dem
urspriinglichen Kerngeschift Mehl und Miihlen gab es hier nicht mehr, die Wiirze
war eine Erfindung aus dem Labor. Sie war geeignet — und vermutlich auch dafiir
entwickelt worden — die méaBig wohlschmeckenden Maggi-Leguminosen
schmackhafter zu machen, galt als Losung fiir das weit verbreitete Problem der
,schwachen Suppen (ohne ausreichende Mengen von Fleisch oder Gemiise) und
stand bald als Wiirzmittel fiir viele unterschiedliche Speisen in zahllosen
Haushalten. Die Maggi-Wiirze wurde zu einem der ersten Markenartikel. 1886
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wurde erstmals Coca Cola mit Sodawasser gemischt als Getrink in Jacob’s
Pharmacy in Atlanta fir 5 Cent pro Glas verkauft. Es wurde damals nicht als
Erfrischungsgetrank, sondern als Medizin verkauft. In Apotheken und den damals
beliebten Soda-Bars vertrieben, verkaufte man am Anfang im Durchschnitt nur
wenige Glaser taglich.

3aoanue 15

BbinoJiHUTe NMUCHLMEHHBI NepeBO TEKCTa €O cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Karte Nr.15

1892 wurde in Deutschland ein Patent auf die Konservierungstechnik des
Einmachens erteilt. 1858 entwickelte der der Amerikaner John Landis Mason in
den USA das Einmachen als Konservierungsmethode. Bereits um 1700 hatte der
franzosische Physiker Denis Papin das Prinzip entdeckt, aber nicht weiter
entwickelt. In den 80er Jahren des 19. Jahrhunderts entwickelte in Deutschland
der Gelsenkirchener Chemiker Rudolf Rempel zum Einmachen geeignete Glaser,
deren Rénder glattgeschliffen waren und die mit Gummiringen und Blechdeckeln
verschlossen wurden. Er konstruierte auch Apparate, um sie wihrend des
Einkochens geschlossen zu halten. Diese Erfindung lie3 er sich 1892 patentieren.
Zu seinen ersten Kunden gehorte Johann Weck, der nach Rempels Tod 1895 das
Patent und das Alleinverkaufsrecht an seinen Gldsern und Gerédten erwarb. Mit
dem Kaufmann Georg van Eyck griindete er 1900 in Oflingen das Unternehmen J.
Weck u. Co. Dadurch wurde in Deutschland der Begriff Einwecken gepragt. 1897
grindeten die Kellogg-Briider die Sanitas Food Company, um ihre
Getreidepflocken zu produzieren. Mit seinem Bruder propagierte Will Keith
Kellogg das Essen von Getreide, insbesondere Cornflakes, als gesundes Friihstiick.
Das Standardfriihstiick zu dieser Zeit waren Eier und Fleisch, was vor allem in
wohlhabenden Haushalten gegessen wurde.

3aoanue 16
BoinosiHuTe mnepeBoa TekcTra 0e3 cioBaps (Bpems — 10-15 MmunyT).
Karte Nr.16

Das Konservieren in Dosen hat seinen Ursprung im frithen 19. Jahrhundert,
als Napoleons Truppen einer ernsten Proviantknappheit entgegensahen. Im Jahr
1800 setzte Napoleon Bonaparte eine Belohnung von 12000 Francs aus fiir
denjenigen, der eine praktische Methode zur Haltbarmachung von Lebensmitteln
fiir marschierende Soldaten entwickelte. Thm wird oft folgender Spruch in den
Mund gelegt: ,Eine Armee marschiert auf ihrem Bauch.”“ Nach Jahren des
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Experimentierens reichte Nicolas Appert seine Erfindung ein, Lebensmittel in
Glasbehéltern zu versiegeln und zu kochen, und gewann den Preis im Jahr 1810.
Bald veroffentlichte er seine Arbeit ,,.Die Kunst, tierische und pflanzliche
Substanzen haltbar zu machen®, welche das erste Kochbuch iiber moderne
Haltbarmachung von Lebensmitteln war. Ebenfalls im Jahr 1810 wendete der
Englander Peter Durand das Appert-Verfahren unter Verwendung verschiedener
Gefidlle aus Glas, Ton, Zinn und anderen Metallen an und erhielt das erste
Konservendosen-Patent von Konig Georg III. Dies kann als Ursprung der
modernen Konservendose betrachtet werden.

3aoanue 17
Boinosinute mnepeBoa Tekcra 0e3 ciioBapsa (Bpemsi — 10-15 MunyT).
Karte Nr.17

Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie in anderen Bereichen
auch aus den entsprechenden Zweigen des Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch
heute unterscheidet man seltener nach Herstellungsverfahren als nach
Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und industriellen Unternehmen. In der
Lebensmittelwirtschaft erfasst die deutsche Statistik Betriebe des produzierenden
Gewerbes ab einer Gro3e von 30 Beschiftigten. Die sich daraus ergebende Zahl an
Betrieben wird in der Regel mit der Zahl der Industriebetriebe gleichgesetzt. Im
Handwerk richtet sich die Zugehorigkeit tiblicherweise nach der Zugehorigkeit zu
Innungen, Kammern etc. und nicht nach der Betriebsgrofle.

Neben der verfahrenstechnischen Weiterentwicklung der Produktion
spielten in den letzten Jahrzehnten auch biotechnische Innovationen eine
wesentliche Rolle. Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion
haben sich eine eigene interdisziplinire Hochschulausbildung und ein
Forschungsbereich mit spezifischen Berufsperspektiven innerhalb eines der vier
groften Industriesektoren entwickelt.

3aoanue 18
BoinosiHuTe mepeBoa TekcTra 0e3 cioBapsi (Bpems — 10-15 MmunyT).

Karte Nr.18

Als Getreide werden wegen ihrer Kornerfriichte kultivierte Pflanzen der
Familie der SiiBgraser bezeichnet. Die Friichte dienen als Grundnahrungsmittel zur
menschlichen Erndhrung oder als Viehfutter, daneben auch zur Herstellung von
Genussmitteln und technischen Produkten. Sie bestehen aus dem stirke- und in
geringerem Umfang teilweise auch eiweihaltigen Mehlkorper, dem fetthaltigen
Keimling und der miteinander verwachsenen Samenschale und Fruchtwand. Das
enthaltene Eiweil} einiger Getreidegattungen (Weizen, Roggen, Gerste, Triticale)
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wird auch als Kleber oder Gluten bezeichnet. Andere Getreidegattungen sind
glutenfrei (Mais, Reis, Hirse).

Bei den meisten Mehlsorten wird traditionell die Schale durch Mahlen,
Schleifen und andere Verfahren moglichst vollstindig entfernt und als Kleie
getrennt verwertet, bei Vollkornmehl ist dies nicht der Fall. Um lagerfdhige
Produkte zu erhalten, muss auch der Keimling entfernt oder hitzebehandelt
werden. Zum Verzehr werden Getreidefriichte bzw. ithre Mehlkorper hauptsichlich
gekocht und in korniger oder kiinstlich hergestellter anderer Form (zum Beispiel
als Nudeln) oder als Brei verzehrt oder gemahlen zu Brot verarbeitet.

7.4 Meroauyeckue MaTepuasibl, OMNpeaesiiONIe  MPOLEAYPbI
OlleHMBAHMS 3HAHWMI, YMEHHWii, HABBIKOB XAPAKTEPHU3YIOIIMX 3TANbl
¢GopmupoBaHust KOMIETEHIMA

KoHTpons oCBOEHHS [UCIUIUIMHBI M OIICHKAa 3HAHUM OO0ydarouuxcs
npousBoautcsi B cooTBeTcTBUU ¢ Ilnm Kyol'AY 2.5.1 «Tekymmii KOHTpPOJb
YCIIEBAEMOCTH U MTPOMEKYTOUHON aTTECTALMKU O0YYaIOIIUXCS.

Kputepun ouneHknm 3HaHUW O0y4YawIIerocs MNpH HANUCAHUH
KOHTPOJIbHOM padoThI

OueHka «omauuHo» — BBICTABISIETCS OOydYaronmieMycs, IOKa3aBIIeMy
BCECTOPOHHHUE, CUCTEMAaTU3UPOBaHHBIC, TITyOOKHE 3HAHMS BOIIPOCOB KOHTPOJILHOM
paboThl U YMEHHME YBEPEHHO NPUMEHATh HMX Ha TMPaKTUKE TMPU PEIICHUU
KOHKPETHBIX 3aj1a4, CBOOOIHOE U MTPaBUIIbHOE 00OCHOBAHWE MPUHSTHIX PEIICHUH.

OueHka «xopouio» — BBICTABIIIETCS 00yYalOlEMYCsl, €CJIM OH TBEPAO 3HAET
MaTtepuall, FPaMOTHO U MO CYIIECTBY M3JIaraeT €ro, yMeeT MPUMEHSTh MOJTyYEeHHbIC
3HaHUS Ha MPAKTUKE, HO JIOMYCKACT B OTBETE WM B PEIICHUHU 3aJlady HEKOTOPbIC
HETOYHOCTH, KOTOPBHIE MOXET YCTPAHUTH C TTOMOIIIBIO JIOTOTHUTEIBHBIX BOIPOCOB
MpenoaaBaTels.

Onenka  «yodosnemgeopumeibHo» —  BBICTABISIETCS  oOydJaromiemycs,
MoKasaBiiemMy (pparMeHTapHbIN, pa3pO3HEHHBIA XapaKTep 3HAHWUM, HEAOCTATOYHO
npaBuibHbIE (HOPMYITUPOBKM Oa30BBIX TOHATHH, HApPYyIIEHUS JIOTHYECKOMN
MOCJIEA0BATEILHOCTH B U3JIOKEHUU MPOTPAMMHOrO MaTepuaja, HO MPU 3TOM OH
BJIAJICET OCHOBHBIMU TOHSATHUSMH BBIHOCUMBIX Ha KOHTPOJBHYIO pabOTy TeM,
HEOOXOAUMBIMU JUISI TaJbHEUIIEro OOYYeHHUS M MOXET MPUMEHSTh MOJyYCHHbIC
3HaHUS 110 00pa3Ily B CTAHJAPTHOM CUTYaIlUH.

OueHka «HeyOognemgeopumenbHo» — BBICTABIAETCS oOOydarouiemycs,
KOTOpBIM HE 3HaeT OOJbIIeH YacTU OCHOBHOTO COJEpKaHUsS BBIHOCUMBIX Ha
KOHTPOJIbHYIO pabOTy BOIPOCOB TEM JUCIMUIUIUHBI, JOMYCKAET IpyObIe OMMOKHU B
GbopMyJIUPOBKAaX OCHOBHBIX MOHATHH W HE YMEET HCIOJIb30BaTh MOJIyYCHHBIC
3HAHUS MPU PEIICHUN TUTIOBBIX MPAKTUUECKUX 3a]1a4.

Kpurepuu onieHk#M nucbMEeHHOT0 NEPEBOIA
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[Ipu oleHKe NHCHLMEHHOr0 TMepeBoAa Kaxzaas (axTuueckas OIIMOKa
CHW)KaeT olleHKYy Ha 1 Gasmi, moteps uHbopmanuu Ha 0,5 6amna. [Ipu Gosabiiom
KOJIMYECTBE CTHJIMCTUYECKUX MOTPEIIHOCTEN, KOTOPbIE MPUBOIAT K 3aTPyIHEHUIO
BOCIIPUATHUS MEpEBO/A, OOIIas OleHKa CHuKaercsa Ha 1 Oami. 3a HapyiieHus B
oopMIIeHNH TeKcTa 0011as olleHKa cHukaeTcs Ha 0,5 Oaia.

OueHnka «omauuHo»

[lepeBoxa mosiHBIN, 6€3 TPOIYCKOB M MPOU3BOJILHBIX COKpAIIEHUN TEKCTa
OpUTHHAJA, HE CONEPXKUT (PaKTUUECKHX OMIMOOK. TepMHHOIOTHSA HCHOJIb30BaHA
MPAaBHJIBHO U €AMHOOOPa3HO.

[lepeBoa oOTBEUaeT CHUCTEMHO-S3BIKOBBIM HOpPMaM M CTHJIIO  SI3bIKa
nepeBoa.

AZIeKBaTHO TepeAaHbl KyJIbTypHble M (YHKIIMOHAJIbHBIC MapaMeTphl
UCXOJHOTO TEKCTA.

JlomyCcKaroTCsT HEKOTOpble TMOTPEHIHOCTH B (opMe MpeabsBICHUS
nepeBoa.

Ouenka «xopouio»

IlepeBoa mousHbIM, 6€3 MPOIYCKOB M NMPOU3BOJIBHBIX COKpAIIEHUN TEKCTa
OpUTHHANA, JOMyCKaeTcsl ojHa (hakTHUYecKas OIMOKa, MPU YCIOBUU OTCYTCTBHUS
noTepb MHMOPMAIIMU U CTUIMCTUYECKUX TMOTPEHTHOCTEH Ha JPYrux (pparMeHTax
TEKCTa.

HNmeroTcss  HECYHIECTBEHHBIE  TOTPEHIHOCTH B HCHOJIB30BAHHUH
TEPMHUHOJIOTHH.

[lepeBoa B 1OCTaTOYHOM CTEMEHH OTBEUAET CHCTEMHO-S3BIKOBEIM HOPMaM
U CTHJTIO SI3BIKA MIEPEBO/IA.

Kynbrypable u (yHKIMOHAIBHBIE MMapaMeTpbl HMCXOJHOTO TEKCTa B
OCHOBHOM aJIEKBAaTHO TEpPEAaHbI.

KoMMyHHKaTHBHOE 33aJJaHUE pealn30BaHO, HO HEJOCTATOYHO ONTUMAJIBHO.

JlomyckaroTcsi HEKOTOpbIe HapylIeHUs B (hopMe MpeabsBIeHUS epeBoa.

Ouenka «yooenemeopumenbHo»

[TepeBox conepkut (aKTHUECKUE OLTUOKH.

Hu3kas KOMMYHHMKaTMBHOCTH M TIUIOXasl «4YUTAOEIBHOCTH» TEKCTa
3aTPYJHSIOT €r0 IOHUMaHUe PeLEenTOPOM.

[Ipu mepeBojie TEPMUHOJOTUYECKOrO armapara He COOJIOJEH NMPHUHIIUII
eauHOOOpa3usl.

B mepeBoze HapylIeHBI CHCTEMHO-A3BIKOBBIE HOPMBI W CTHUJIb S3BIKA
nepeBoa.

HeanexkBaTHO pemieHbl MpoOJieMbl peaau3aldd  KOMMYHUKATHBHOTO
3aJlaHusl.

Nmerorcs HapytieHus B popme MpeabsBIeHUs TepeBoa.

Ouenka «Hey0061emeopumebHo»

[TepeBon conep>kUT MHOTO (DAKTHIECKUX OITHOOK.

Hapymiena nonHoTa nepeBojia, €ro SKBUBAJIEHTHOCTb U aJIeKBaTHOCTb.

B nepeBoae rpy0o HapylIeHbl CUCTEMHO-SI3BIKOBBIE HOPMBI M CTHJIb S3bIKa
nepeBoja.

KoMMmyHuKaTHBHOE 3a/]aHUE HE BBIMIOTHEHO.



['pyOble HapymieHus B popMe NpeabsIBICHUS IEPEBOIA.

Kpurtepuu onieHkH 3HaHU# NP NPOBeIeHNH TECTHPOBAHUS

OneHka «OTJMYHO» BBICTABISICTCS MPU YCJIOBUHU MPABHIBHOTO OTBETA
CTYZI€HTa HE MeHee ueM Ha 85 % TeCTOBBIX 3aJaHUM;

OrmeHka «XOpoOWIO» BBICTABISIETCS MPU YCIOBHHM TPABUWJIBHOTO OTBETA
CTyAeHTa He MeHee ueM Ha 70 % TecTOBBIX 3aaHUN;

OreHka «yA0BJIETBOPUTEIbHO» BBHICTABIISCTCS MPHU YCIOBUH MPABUIBHOTO
OTBETa CTyZeHTa HE MeHee ueM Ha 51 %;

Ouenka

CHEYAOBJECTBOPUTEJIbHO»

BBICTABJIAACTCA

IIpU  YCIIOBUH

NPaBUJILHOIO OTBETA CTyAeHTa MeHee ueM Ha 50 % TeCTOBBIX 3aJaHHIA.

Pesynbprars

TEKYILEero

IIPOMEKYTOYHON aTTECTALNH.
KpuTepum o11eHKH YCTHBIX OTBETOB 00y4aI0IINXCS

KOHTPOJIS

HCITIOJIB3YIOTCA

IIPU  IIPOBEICHUU

Onenku | KommyHHKaTHBHOE [IpousHouienue Jlexcuko-

B3aMMOJICHCTBHE rpaMmaThdeckas
MPaBUJILHOCTH PEYU

«» AnexBaTHas Peub 3BYYUT B | Jlekcuka anexkBaTHa
€CTECTBEHHAs pPEeaklys Ha | ECTECTBEHHOM TEMIIE, | CUTYallUU, PEIKUE
peIIuKM  coOeceHuKa. | 00yJaromuncs HE | rpaMMaTUYeCKue
[IposiBigeTcs peuesas | nenaet rpyOBbIX | OIIMOKH HE
WHUIIAATHBA TSt | POHETHUECKHUX MEIIaoT
pEIICHUS TIOCTABJICHHBIX | OITHOOK. KOMMYHUKAIIHH.
KOMMYHHUKATHBHBIX
3azay.

«4» KommyHnukarus B otnensHbIX ciioBax | ['pammaTuyeckue
3aTpy/aHEHA, peyb | IOMyCKatTCs u/unm
oOyuyarorerocs dhoHeTHUECKHE JICKCUYCCKUE
HEOIPaBJIaHHO omuOKu  (Hampumep | OIMUOKKU  3aMETHO
nay3upoBaHa 3aM€Ha, AHTJIMHCKUX | BIHSIOT Ha

dboHEM CXOIHBIMH | BOCTIDHUSATHE  PEUd
PYCCKHUMU). o0yyJaroierocs.
OO6m1ast UHTOHALIMS B

0O0JIbIIION CTETCHU

o0ycnoByeHa

BIIUSHAEM  POIHOTO

SI3BIKA.

«3» KommyHukanus Peun OOyuaromuiics
CYIIIECTBEHHO BOCIIPUHUMAETCS  C | AefaeT  OoJbioe
3aTpyaHEHA, TPYJIOM U3-3a | KOJIMYECTBO TPyObIX
oOy4Jaromuiics HE | O0JBITIOTO rpaMMaTHYECKUX
MIPOSIBIISIET pEYeBOil | KOJIMYECTBA W/WTU JIGKCUIECKUX
WHUITNATUBEI. (hOHETHIECKUX OINOOK.

omnoOok. MuHToHanmsa
o0ycnoByeHa
BIIUSSHAEM  POJHOTO




A3BIKA.
«2» KommyHukanus Peun He | O0y4aronuics
(akTHYEeCKH OTCYTCTBYET, | BOCOPUHUMAETCSl W3- | IejJaeT  OOJbIIoe
oOyyJaromuics HE | 3a OOJIBIIIOTO | KOJIMYECTBO IPyOBIX
POSIBIISIET pEeYeBOil | KOJIMYECTBA IPYOBIX | TpPAMMAaTHYECKUX
WHUIIUATUBBHI. (hoHETHIECKUX U JICKCUICCKUX
ommnOok. HMHATOHANMS | OIITMOOK.
oOycIioBIIeHa
BIUSHAEM  POIHOTO
SI3BIKA.

Hay4yHnas quckyccust

®opma yueOHOM paboThl, B paMKax KOTOPOil 00ydaromuecs: BbICKa3bIBAIOT
CBOE€ MHEHHE 10 Ipodieme, 3aJaHHON npenoaasateneM. IIpoBenenue nuckyccuit
10 NpoOJEMHBIM BOIIPOCaM MOAPA3yMEBAET HAIMCAHUE CTYAEHTAMHU 3CCE, TE3UCOB
wii pedeparoB MO MNPEIIOKEHHON Tematuke. J(MCKyccusi IpynmoBas - METOJ
OpraHM3allid COBMECTHOM KOJUIEKTUBHOM JESATENIbHOCTH, MO3BOJIIOIIUN B
IpOIECCe  HEMOCPEACTBEHHOTO  OOIIEHWsT IMyTeM  JIOTUYECKHUX  JTOBOJOB
BO3/ICIICTBOBATh HA MHEHHS, TMO3UIMHW W YCTAHOBKH YYaCTHHKOB JHCKYCCHH.
[{enbio TUCKYCCUU SIBISAETCA WHTEHCHBHOE W MPOAYKTHBHOE PEIICHHE TPYHIIOBOM
3ajayn. MeTroa TrpynmoBOd JHMCKycCHMM OO€CleYuBaeT IiyOOKylo MNpopaboTKy
UMEIoIIeiicss MHPOpPMAIH, BO3MOXKHOCTb BBICKAa3bIBAHHUSA CTYACHTAMU Pa3HBIX
TOUYEK 3PEHUS 10 3a/IaHHON MpernoiaBaTeseM npodieMe, TeM CaMbIM, CITOCOOCTBYS
BbIPa0OTKE aJIeKBaTHOIO B JIAHHOW CUTyalluu pelieHus. MeToJ TpynmnoBOi
JUCKYCCUM YBEIMUYMBAET BOBJICUYEHHOCTh YYaCTHUKOB B IPOLIECC 3TOTO PELICHHUS,
YTO TOBBIIIAET BEPOSATHOCTh €TO PeAIU3allUU.

Hoxnan, pedepar

Jlokynaag — myOJIMYHOE BBICTYIUICHHE C pe3yJibTaTaMd HUHAUBUIYaJIbHOU
y4e0HO-HCCIEI0BATEIbCKON  NIESATEIBHOCTH, HMMEET PETIaMEHTUPOBAHHYIO
CTPYKTYpY, coaepxanue u opopmienue. Ero 3agauamu siBastoTC:

1. dopmupoBaHHME YMEHUW CAMOCTOSITEIBHOM pPAOOTBI CTYIEHTOB C
HMCTOYHUKAMU JIUTEPATYPhl, UX CUCTEMATHU3ALINS;

2. Pa3BuTHE HAaBBIKOB JJOTHYECKOTO MBILIICHUS;

3. YraybneHne TeopeTUUeCKuX 3HaHUH 110 MpoOIeMe UCCISIOBAHNS.

4. Pa3BuTHE HABBIKOB MyOJMYHOTO MPEACTABJICHUS PE3YyJIbTaTOB B BUJE
BBICTYILUIEHHS U TIPE3CHTALMH.

Pedepar — 310 KpaTKoe M3II0kKEHHE B MHUCHbMEHHOM BHUJIC COJICPIKAHUS U
pe3yiabTaTOB HWHIMBUAYAIBHOW Yy4EOHO-HCCIEIOBATEIHLCKON JI€STEIIbHOCTH,
UMEET PErIaMEHTHPOBAHHYIO CTPYKTYpy, coaepxkanue u odopmienue. Ero
3a7jauyaMu SBJISIOTCS:

1. dopmupoBaHWE YyMEHUW CAMOCTOSITEIHHOM pPAOOTBI CTYIEHTOB C
HMCTOYHUKAMU JIUTEPATYPhI, UX CUCTEMATHU3AIIUS;

2. Pa3BuTHe HaBBIKOB JIOTHYECKOTO  MBINIJIEHUS, OOOOIICHUS W
KPUTHUYECKOTO aHanu3a nHpopmaimu;




3. VYrayOneHue W pacuIMpeHHEe TEOPETUUYECKUX 3HAHWK TI0 mpoldiieme
UCCJIEI0BAHUS.

Texct pedepata OODKEH COAEpKaThb apryMEHTUPOBAHHOE H3JI0KEHUE
onpeneneHHo Tembl. Pedepar momxeH OBITh CTPYKTYypupoBaH (IO TjaBam,
paszzienaMm, maparpadgaM) W BKJIIOYaTh pasliefibl: BBEJICHHUE, OCHOBHAs YacTh,
3aKJIIOYEHUE, CIUCOK UCMOJb3yeMbIX UCTOYHUKOB. B 3aBUCUMOCTH OT TE€MaTUKH
pedbepara k Hemy MOTYT OBbITh OGOPMIEHBI NPHIOKEHUS, COJEpKAIIUE
JIOKYMEHTBI, WJUTIOCTPAIUU, TaOJIHUIIbl, CXEMBI U T. 1.

Kpurepusimu ouenku aokiana, pegepara sBJIAKTCHA: KAUeCTBO TEKCTA,
000OCHOBaHHOCTh BBIOOpAa HMCTOYHUKOB JIUTEPATYPHI, CTENCHb PACKPBITHSI
CYIIHOCTH BOMpOca, COOMI0eHHs TpeOOBaHUN K OPOPMIICHUIO U TIPECTABICHUIO
pE3yNbTATOB.

OueHka «OTJWYHO» — BBHINIOJHCHBI BCE TPEOOBaHUS K HAIMCAHUIO
pedepara, mpeacTaBiICHUIO JoKiaaa 0003HaueHa MpobiemMa M 0O0OCHOBaHa €€
aKTyaJbHOCTb; CII€JIaH aHaJIW3 PA3JIUYHBIX TOUEK 3PEHUS HA paccMaTPUBAEMYIO
npo0ieMy M JIOTMYHO H3JI0)KEHa COOCTBEHHAsl NO3ULMS; CHOPMYIHPOBAHBI
BBIBO/IbI, TEMa PACKPBITA MOJTHOCTHIO, BBIJIEPXKAaH 00BEM; COOIOIEHBI TPEOOBaHUS
K BHEITHEMY 0()OPMIICHUIO.

Ounenka «XOpomio» — OCHOBHbIE TpeOoBaHUS K pedepaTy, IOKIaay
BBITIOJIHEHBI, HO TPU 3TOM JOMYIIEHBbI HEMOYETH.. B wyacTHOCTH, UMEIOTCA
HETOYHOCTH B U3JIOKEHUH  MaTepuana; OTCYTCTBYET  JIOTHYECKas

MOCJIEIOBATEILHOCTh B CYXKJICHHSIX; HE BbIACpKaH 00BbEM pedepaTa. JOKIAIa;
UMEIOTCS HapyIIeHUS] B OpOPMIICHUH.

OuneHka «ya0BJIETBOPUTEIBLHO» — UMEIOTCS CYIIECTBEHHBIE OTCTYIUICHUS
oT TpeboBaHMil K peepupOBAHUIO U TIPEICTABICHUIO JI0KIIaaa. B yacTHOCTH: Tema
OCBEIICHA JIUIIb YAaCTUYHO; JOMYyIICHbl (haKTHUYECKHUE OUIMOKKM B COJEP KaHHUH
pedeparta, TOKIaaa; OTCYTCTBYIOT BBIBOJIBI.

OneHka «HeyJI0BJIETBOPUTEIBLHO» — TeMa pedeparta, IOKIaga  He
packpbiTa, OOHAPY>KUBACTCSI CYIIIECTBEHHOE HEMOHUMaHUe MpobemMbl Uiu pedepar,
JOKZIJ1a]1 He MTPEJICTABIIEH BOBCE.

OueHounblil JUCT pedepara (I0KIA1A)

®UO obyuyaromerocs
I'pynna IIperoaaBarellb
JlaTa
HaumenoBanue nokasarens BrisiBieHHbIE Onenka
HEJ0CTaTKU U
3aMeyaHus

KauecTBO

1. CooTBETCTBHE COAEPKAHMS 3aJAHUIO

2. I'paMOTHOCTB M3JI0KEHUS U KAYECTBO
oopMIIeHHS

3. CaMOCTOSTEIIFHOCTD BEITIOJTHCHHS,

1. I'my6una mpopa®oTKHu MaTepuana,

2. Hcnonws3oBaHue peKOMEHI0BAHHOM 1
CIIPaBOYHOM JIUTEPATYPHI




6. O00OCHOBAHHOCTE U OKA3aTEILHOCTH BEIBOIOB \

06%;61}1 OUEHKAa Kayecmeda 6blNOJIHEHUS

3ammra pedepara (IlpeacraBieHue 10KIa/1a)

1. CBoGoxHOE BiaseHue mpohecCuoHaTbHON
TEPMHUHOJIOTHEH

2. CriocobHOCTD (hOpMYITHPOBAHUS LETU U
OCHOBHBIX PE3YJIbTAaTOB IPHU ITyOIUNIHOM
MNpCACTaBJICHHUU PC3YJILTATOB

3. KauecTBo uznosxxenus matepuaia (pe3eHTalm)

Obwas oyenka 3a 3awumy pegepama

OTtBeTnbI HA AOMOJHUTEIBHBIC BOIIPOCHI

Bomnpoc 1.

Bompoc 2.

Bomnpoc 3.

O6Lb;aﬂ OYEHKA 3d 0meemnmvl Ha 60npocsl

Hmozoean ouenka

Kpurepuu onenku 3auéra:

OuneHka «3a4TeH0» —BBICTABISIETCS OOy4YalIIEMyCs, IOKa3aBIIeMy
BCECTOPOHHUE, CHCTEMAaTU3WPOBAHHBIC, ITyOOKHE 3HAHHUS BONPOCOB M YMEHUE
YBEPEHHO TMPUMEHITh HMX Ha TMPAaKTUKE TPU PEHICHWH KOHKPETHBIX 3ajady,
CBOOOJIHOE U MPABUIILHOE OOOCHOBAHUE MPUHSTHIX PELICHUH.

OuneHka «He 3a4TeH0» — BBICTABIAECTCA OOY4YaIOMIEMYCS, KOTOPBIM HE
3HAeT OOJIBIIEH YaCTH OCHOBHOTO COJIEPIKAHMSI PACCMATPUBAEMBIX TEOPETUUECKUX
MOJIOKEHUH W TEeM JUCIUIUIMHBI, JOMYCKaeT TrpyOble OMMOKU U HE yMeeT
MCIIOJI30BaTh MOJTYYEHHbIC 3HAHUS MPU PEIICHUU TUMOBBIX MPAKTUYECKUX 3a/1au.

Kpurepuu onieHkM KOHTPOJIbHBIX 3aIaHUIM:

- OLICHKA «OTJIMYHO» BBICTABISICTCA OOydarleMmycs, eciu JgaHo 91-
100% npaBuIBHBIX OTBETOB;

- OLICHKA «XOpOIIO» BBICTABIISIETCS OOyYaroleMycsi, eclid JaHo 75-
90% 1npaBUIBHBIX OTBETOB;

- OIICHKA «YJIOBJIETBOPUTEILHO» BBICTABJISETCS O0yYaromeMycs, eciu
naHo 61-74% npaBUIIbHBIX OTBETOB;

- OIICHKA «HEYJOBJICTBOPUTEIHHO» BBICTABIACTCS OO0yYaromeMycs,
eciu aaHo MeHee 60% mpaBUIIbHBIX OTBETOB.

Kputepuu oileHKH Ha 3a4eTe U IK3aMeHe
OneHka «3a4TEeH0» COOTBETCTBYET JIOOON U3 TMOJOXKUTEIBHBIX OIICHOK

(«OTIMYHO», «XOpOIIO», «YyIOBJIETBOPUTEIBHO»), & «HE3aYTEHO» — OLCHKE
«HEYIOBJICTBOPUTEIIBHOY.

OueHka «OTJIMYHO» — BBICTABISIETCS OOyYarolEeMycs, MOKa3aBLIEMY
BCECTOPOHHME,  CHCTEMAaTU3UPOBAaHHbIE,  TJIyOOKWE  3HAHUS  BOIPOCOB

HK3aMEHAITMOHHOTO OWJieTa M YMEHHE YBEPEHHO NMPUMEHSTh UX Ha MPAKTHKE TPH
pEIIeHNN KOHKPETHBIX 3a7a4, CBOOOIHOE W MPaBUILHOE 00OCHOBAHUE MPUHSATHIX
PELICHUM.

OueHka «XOpOI0» — BBICTABIAECTCS OOY4YaIOIIEMYCs, €CId OH TBEPJO



3HAE€T MAaTepuaj, I'PaMOTHO M MO CYIIECTBY M3JIATA€T €ro, yMEeT NPUMEHSTH
MOJIyYEHHbIC 3HAHUS HA MPAKTUKE, HO JOMYCKAET B OTBETE WJIM B PEIICHUU 33]1a4
HEKOTOpPbIE  HETOYHOCTH, KOTOPbIE  MOXET  YCTPaHUTh C  MHOMOIIBIO
JIOTIOJIHUTENIBHBIX BOIIPOCOB MPEMOAABATEIIS.

Ouenka «yJAOBJIETBOPUTEJbHO» — BBICTABISIETCS OOydYarolIeMycs,
noKasaBiemMy (parMeHTapHBINA, pa3pO3HEHHBI XapaKTep 3HAHWM, HETOCTATOYHO
npaBuiIbHBIE (DOPMYJTUPOBKM 0a30BBIX TOHATHH, HAPYIMICHUS JIOTHYECKON
MOCJIETIOBATENLHOCTH B M3JIOKEHUU MPOTPAMMHOIO Marepuana, HO IPH 3TOM OH
BJIQJICET OCHOBHBIMHU IMOHSATHUSMM BBIHOCUMBIX Ha AK3aME€H, HEOOXOIUMBIMHU 15
JanbHENero oOy4eHusl 1 MOXKET MPUMEHSTh MOJIyYeHHbIE 3HAHUS MO0 00pasily B
CTAaHJAPTHOM CUTYaIlUU.

Onenka «HeyI0BJIETBOPUTEIbHO» — BBICTABISIETCS OO0ydYaroIemycs,
KOTOpPbIA HE 3HAeT OOJbLIEH YacTM OCHOBHOIO COJEP)KAHMSI BBIHOCHMBIX Ha
DK3aMEH BOMPOCOB TE€M JUCIHMIUIUHBI, JOMyCKaeT TpyOble OmHOKH B

CI)OpMYJ'IHpOBKaX OCHOBHBIX MOHSITHM U HE YMECT HCIIOJIb30BATh IIOJTYYCHHBIC
SHAaHUA ITPH PCHICHUHM THUITIOBBIX IMPAKTHYCCKHX 3aaa4

8 IlepeyeHb OCHOBHOM M JIONOJHUTEIBLHON YU4eOHOI JIuTepaTypbl

OcHoBHasl yueOHas1 JIUTEPATypa

1. . JlapuonoB A.N. 'pammaTrKa HEMEIIKOTO SI3bIKa [ DJIEKTPOHHBIN pecypc]:
yueOHoe mocobue/ JlapuonoB A.Ml.— DNEKTPOH. TEKCTOBBIE JaHHBIC.—
Kpacunonap: FOxHblii uHCTUTYT MeHepkMeHTa, 2012.— 53 ¢.— Pexum gocrtyna:
http://www.iprbookshop.ru/9573 — 3BC «IPRbooks», o mapoJito

3. bormanoBa H.H. ba3oBwlii Kypc HEMEUKOro s3blKa [DIECKTPOHHBIN
pecypc]: ydeOHoe mocobue/ bormanosa H.H., CemenoBa E.J.— DnexrtpoH.
TEKCTOBbIE JaHHble.— M.: MOCKOBCKMI T'OCYJapCTBEHHBIM TEXHUYECKHAN
yauBepcuteT uMenu H.D. baymanma, 2014.— 208 c— Pexwum pocryma:
http://www.iprbookshop.ru/30861 — DBC «IPRbooksy, mo napoto

3. Hapycrpanr E.B. IlpakTnueckas rpaMMmaThka HEMELKOTO S3bIKa =
Praktische Grammatik der deutschen Sprache [DnexTpoHHBII pecypc]: yueOHUK/
Hapyctpanr E.B.— Dnekrpon. TekctoBbie nanubie.— CII6.: Anronorus, 2013.—
304 ¢.— Pexxum nmoctyma: http://www.iprbookshop.ru/42466 — SB5C «IPRbooks»,
O MapoJII0

JonosHuTebHAsI ydeOHas quTepaTypa

1. YyeOGHO-MeTOMMUECKOE TOCOOME MO HEMELKOMY SI3BIKY ISl OakaaaBpOB
¢axynpreTa «llepepabarbiBarole TEXHOIOTHUW» [3JIEKTpOHHBIN pecypc] / U. A.
Pemuesa. — Kpacnonap, 2013. — 20 C.
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc  /

2. HouckoBa JI. A. «TonepaHTHOCTb B YCIOBHUSIX  MEXKKYJIBTYPHOUH
KOMMYHHUKAIIMM B KypCe€ HEMEIKOTO si3bIka»: yueb.-meron. mocobue / JI. A.
JoHckoBa. — Kpacnonap : Kyol'AY, 2017. — 110 C.
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/Uch.metod.posobie_Tolerantnost 2 _ch. .PDF



http://www.iprbookshop.ru/9573
http://www.iprbookshop.ru/30861
http://www.iprbookshop.ru/42466
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/Uch.metod.posobie_Tolerantnost_2_ch._.РDF

3. NBanoBa JI.B. Hemenkuii s3bIKk 17151 ipoeCCHOHATBHON KOMMYHHKAIH
[DneKTpoHHBIN pecypc]: yueOHoe TmocoOue i CaMOCTOSITENIbHOW padoTh
crynentoB/ WMBanoBa JI.B., CuurupeBa O.M., Tanamaii T.C.— DnexTpoH.
TeKcToBble AJaHHbIe.— OpeHOypr: OpeHOyprckuil rocy1apCTBEHHbI YHUBEPCUTET,
OBC ACB, 2013.— 153 ¢.— Pexwum nmoctyma: http://www.iprbookshop.ru/30113
— OBC «IPRbooksy, o mapoJto

4. ImutpuuenkoBa C.B. [locoOue mo HeMEKOMY A3BIKY ISl HAYMHAIOIIUX.
VYposenb Al u A2 [DnekTpoHHBIH pecypc]: yuedHoe mocobue/ IMutpruueHkoBa
C.B., BacunbeBa T.b., Hay3oBa B.A.— DneKTpoH. TEKCTOBbIE HaHHbIE.— M.:
Poccuiickuii yHuBepcuteT Apyx0b1 HaponoB, 2013.— 140 c.— Pexwum poctyma:
http://www.iprbookshop.ru/22208

O Ilepeyennb pecypcoB HH(POPMAIUOHHO-TEJTEKOMMYHHUKAIIUOH-
Ho#l ceTu «HTEpPHET»

Iepeyens IbC
Ne HaumenoBanue TemaTruka Ccpuika
1. | Znanium.com VuuBepcanpHas | https://znanium.com/
2. | IPRbook VYuuBepcanpHas | http://www.iprbookshop.ru/
3. | U3natenscTBO «Jlanpy» YHuBepcanpHas | http://e.lanbook.com/
4. | ObpazoBarenbHblil IOpTan | YHUBepcanbHas | https://edu.kubsau.ru/
Ky6I'AY

IlepeueHb UHTEPHET CANTOB:
— CnoBapu «MynetuTpan» [OHEKTpoHHBIM pecypc]: Pexnm pocryma:
http://www.multitran.ru /
— Crnosapu «ABBYY Lingvo» [Dnektponsblii pecypc]: Pexum mocryma:
http://www.lingvo-online.ru /

10 MeToanueckue yKa3zaHusl JJisl 00y4alOUIUXCS N0 OCBOEHHMIO
AUCHUILIUHBI

1. WNHocTpaHHbI S3bIK : METOZ. YKA3aHUS IO OpPraHW3allid KOHTAKTHOM
paboTh it o0y4Jaronmxcs (paKynpTeTa epepadaThIBArOIIMX TEXHOIOTHIA / cOcT. A. A.
[ urmuipiHa. — Kpacnonap :KyoI'AY, 2018. — 26 C.
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak MU _Kontakt.t. In.jaz. angl. Sarbatova

566585 _v1 .PDF

11 Ilepeyenb MH(OPMANMOHHBIX TEXHOJIOTHIl, MCIOJb3yeMBbIX
NpHU OCYIeCTBJIEHUH 00Pa30BATEILHOIO MPoIecca MO AUCIHUIJINHE,
BKJIIOYAS nepeyeHb NMPOrpamMMHOI0 o0ecneveHust u
UH(OPMAIHOHHBIX CIIPABOYHBIX CHCTEM


http://www.iprbookshop.ru/30113
http://www.iprbookshop.ru/22208
https://znanium.com/
http://www.iprbookshop.ru/
http://e.lanbook.com/
https://edu.kubsau.ru/
http://www.multitran.ru/
http://www.lingvo-online.ru/
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Kontakt.t._In.jaz._angl._Sarbatova_566585_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Kontakt.t._In.jaz._angl._Sarbatova_566585_v1_.PDF

WNudpopmanroHHble TEXHOJIOTHH, UCIOIb3yEeMbIEC NMPH OCYIIECTBICHHUH 00pa30BaTEIbHO-
ro mpolecca Mo JUCHUIUIMHE MO3BOJISIIOT: 00ECIeYUTh B3aUMOJICHCTBUE MEXIY Y4aCTHUKAMU
00pa30BaTENbHOTO MPOLIECCa, B TOM YHCJIE CUHXPOHHOE U (MJIM) aCUHXPOHHOE B3aUMOJICHCTBUE
nocpeacTBoM cetu "MHtepHer"; QukcupoBaTh X04 00pa3zoBaTEeNbHOTO MPOIIECCa, PE3YJIbTaTOB
IIPOMEXYTOUHOM aTTecTallMy 10 AMCLUUIIIMHE U PE3yJIbTaTOB OCBOEHUS 00pa30BaTeIbHOM Ipo-
rpaMMbl; OpraHU30BaTh MpollecC 00pa30BaHUs MyTEM BU3yallM3allMM U3yd4aeMoil mHbOpManuu
MIOCPEJICTBOM HCIOJIB30BAHUS MPE3EHTALUH, y4eOHBIX (DUIBMOB; KOHTPOJIUPOBATH PE3YJIbTATHI
00y4eHHs Ha OCHOBE KOMITbIOTEPHOTO TECTUPOBAHUSI.

11.1 IlepeyeHb JUIEH3MOHHOTO MPOTPAMMHOI0 00ecreYeHust

Ne HaumeHoBaHue Kparkoe onucanue
1 Microsoft Windows OmnepanroHHast CHCTEMA
2 Microsoft Office (Bxmrowaer Word, Excel, | IlakeT opucHBIX IPUITOKEHUI
PowerPoint)
3 Cucrema tectupoBanust INDIGO TectupoBanue
11.2 Ilepeyennb npogeccHOHANBHBIX 023 JAHHBIX U HH()OPMALMOHHBIX CIPABOYHBIX
CHCTEM
Ne | HaumeHoBaHue Temaruka DIEKTPOHHBIN azipec
1 | Hay4nas snexkTpoHHas YHuBepcanbHas https://elibrary.ru/
oubnmoreka eLibrary

11.3 doctyn k cetu UHTEpHET

Hoctyn k cetu MHTEpHET, AOCTYI B 3JIEKTPOHHYIO HH(DOPMALIMOHHO-00pa30BaTEIbHYIO
Cpelly YHUBEPCUTETA.

12 MaTepuajJibHO-TEXHUYECKOE o0ecrnedeHue s 00ydeHHs

o ITMCIHUIIJINHE
[Tnanupyemble oOMeneH s Ul IPOBEICHUS BCEX BHJIOB YUEOHOM 1€ TEIbHOCTH

Ne
n/
Il

HanmeHnoBanue y4eOHBIX
MIPEeIMETOB, KYPCOB,
JTUCTIUTUIAH (MOJyJIeH),
MPaKTHUKU, HHBIX BHJIOB
y4eOHOI NesITeTbHOCTH,
MIPEyCMOTPEHHBIX YIeOHBIM
IUTaHOM 00pa30BaTeIFHON
MPOTPaMMBI

HanmeHnoBanue noMemieHui s
MIPOBEICHUS BCEX BHIOB YUEOHOM
JeSITeIBHOCTH, TPEITyCMOTPEHHOM

y4eOHBIM IUTAHOM, B TOM YHUCIIE,

HOMEILEHUH UIST CAMOCTOSITEIHLHON
paboThI, ¢ YyKa3aHUEM MepeUHs
OCHOBHOTO 000pYIOBaHHS, Y4eOHO-
HATJISHBIX TTOCOOUH M MCIIOJIB3yeMOTO
MPOrPaMMHOTO 00eCTIeUeHHs

Anpec (MECTOIOIOKEHHE)
MOMELICHHH 1JIs IPOBEICHUS
BCEX BUJIOB Y4eOHOI
JeATEeIbHOCTH,
NPEeIyCMOTPEHHON y4eOHBIM
IUIAaHOM (B CiIy4yae peau3aluuu
00pa3oBaTeIbHBIX IPOrPaMM B
ceTeBoii hopme
JIOTIOJTHUTENBHO yKa3bIBaeTCs
HavMEHOBAaHUE OpPTraHMU3alHH, C
KOTOpOH 3aKJIF0UEH JOTOBOP)

2

3

4

MHoCTpaHHBIN SA3bIK
(Hemerkwuit)

IMomemenue Ne513 T'Jl, mocamovHbIX
mecT — 30; momanas — 41,1kB.M;
yueOHast ay JUTOPHS UL IPOBEICHUS
y4eOHBIX 3aHATHH.
CrneunanusupoBaHHas Meoenb (yaeOHas
JI0CKa, yueOHast MeOelb).

TTomemenne Ne610 I'VK, mocagodnsIx
mecT — 28; momanas — 40kB.M;
yueOHast ay TMTOPUS ISl IPOBEICHIISI

350044, KpacHomapckuii Kpaid,
r. Kpacnonap, yiu. um.
Kanununa, 13



https://elibrary.ru/

Ne HaumeHnoBanue y4eOHBIX HaumenoBanue nomemeHuit ass Anpec (MECTOTOI0KEHUE)
1/ MIPEIMETOB, KYpCOB, MIPOBEACHUS BCEX BHIOB yUEOHOM TTOMEIICHUH TSI TPOBEACHUS
| TUCITUTUTAH (MOJyJIeH), JESTSIILHOCTH, TIPETyCMOTPEHHOMN BCEX BUJIOB y4eOHOU
TIPaKTUKH, HHBIX BHJIOB Y4eOHBIM IITIAHOM, B TOM YHCIIE, NIESITeTTBHOCTH,
y4e0HOIl NesITeTbHOCTH, TIOMEILEHUH IJIs1 CAMOCTOSITENIbHOM MIPEIyCMOTPEHHON y4eOHBIM
MIPEIYCMOTPEHHBIX YICOHBIM paboThl, ¢ yKa3aHUEM TIepeUHs IUTAaHOM (B CITy4ae peai3annu
IUTaHOM 00pa30BaTeNBFHON OCHOBHOTO 000pyIOBaHUS, yIeOHO- 00pa3oBaTeNBHBIX IPOTPAMM B
MpOTpaMMBbI HAarJISHBIX TOCOOHI M UCTIONIB3yEeMOTO cereBoi popme
MPOTrPaMMHOT0 00eCeYeHUs JIOTIOJTHUTENBHO yKa3bIBaeTCs
HaMMEHOBaHUE OPraHU3aLUH, C
KOTOpOH 3aKJIFOYEH JOrOBOP)
1 2 3 4

y4eOHBIX 3aHATHH.
creluaIn3upoBaHHast MeOernb (yueOHas
JIOCKa, yueOHast MeOerb);
TEeXHHYECKHE CPEICTBA 00yUCHHS,
HA0OPHI IEMOHCTPAIIHOHHOTO
00opynoBaHUA U y4eOHO-HATIISTHBIX
mocobuit (HOyTOyK, IPOEKTOP, FIKPaH);
nporpammuoe obecriedenue: Windows,
Office.

TTomemenne Ne628 'YK, mocamouHbix
MecT — 26; miomaas — 34,7KB.M;
yueOHast ayJUTOPHs IS IPOBEICHUS
y4eOHBIX 3aHATUH .
CIeIHANTN3NPOBaHHAsE MeOenb (yueOHas
JOCcKa, yaeOHast MeOeb);
TEeXHUYECKHE CPEICTBA 00yUCHHS,
HaOOPBI IEMOHCTPALIMOHHOTO
000pyHOBaHHS B Y4eOHO-HATIIAIHBIX
mocobuit (HOyTOYK, MPOEKTOP, SKPaH);
nporpammHoe obecneyenue: Windows,
Office.

ITomemenne Ne541 I'VK, mnomans —
36,5KkB.M; IOMEIIEHHUE JIsl XpPaHESHUS U
npoduIaKTHYECKOTO 00CITYKUBAHUS
y4eOHOTO 000pyIOBaHUS.
KOHJUIMOHEp — | ImT.;
XOJIONWIBHAK — 1 mT.;
nabopaTopHOEe 000pyIOBaHHE
(obopynoBanme aboparopHoe — 3
IT.});

TEXHUYECKUE CPEACTBA O0yUEHUsI
(mpunTep — 1 T,

MOHHUTOp — 3 WT.;
KOMIIBIOTEp MIEPCOHATBHBIN — 5 mIT.).
Hoctyn k cetn «MHTEpHETY;
JlocTym B 3J1€KTPOHHYIO
00pa3oBaTeNbHYIO CPely YHUBEPCHUTETA;
nporpammuoe obecrieuenune: Windows,

Office

ITomemienne Ne510 I'VK,
nocago4yHeix MecT — 30; momags —
54,9kxB.M; TOMEILIEHUE IS
CaMOCTOSATENNFHON pabOTHI
oby4aromuxcs.

nabopaTopHoe 000pyIOBaHUE
(cTon naboparopubrit — 1 mit.;
TepMoITanra — | mit.;);
TEXHUYECKUE CPEJICTBA OOYICHUS




Ne HaumeHnoBanue y4eOHBIX HaumenoBanue nomemeHuit ass Anpec (MECTOTOI0KEHUE)
1/ MIPEIMETOB, KYpCOB, MIPOBEACHUS BCEX BHIOB yUEOHOM TTOMEIICHUH TSI TPOBEACHUS
| TUCITUTUTAH (MOJyJIeH), JESTSIILHOCTH, TIPETyCMOTPEHHOMN BCEX BUJIOB y4eOHOU
TIPaKTUKH, HHBIX BHJIOB Y4eOHBIM IITIAHOM, B TOM YHCIIE, NIESITeTTBHOCTH,
y4e0HOIl NesITeTbHOCTH, TIOMEILEHUH IJIs1 CAMOCTOSITENIbHOM MIPEIyCMOTPEHHON y4eOHBIM
MIPEIYCMOTPEHHBIX YICOHBIM paboThl, ¢ yKa3aHUEM TIepeUHs IUTAaHOM (B CITy4ae peai3annu
IUTaHOM 00pa30BaTeNBFHON OCHOBHOTO 000pyIOBaHUS, yIeOHO- 00pa3oBaTeNBHBIX IPOTPAMM B
MPOTPaMMBI HAarJISHBIX TOCOOHI M UCTIONIB3yEeMOTO cereBoi popme
MPOTrPaMMHOT0 00eCeYeHUs JIOTIOJTHUTENBHO yKa3bIBaeTCs
HaMMEHOBaHUE OPraHU3aLUH, C
KOTOPOI1 3aKJTI0UEH JOTOBOD)
1 2 3 4

(Mpy — 1 mr,;
9KkpaH — 1 mT.;
npoekTop — 1 mr.;
ceteBoe 00opynoBanne — | mr.;
ckaHep — 1 wrT.;
nomn — 2 mrT.;
cepBep — 2 mT.;
KOMIBIOTEp MepCcOHaNbHBIN — 11
IIT.);
Joctyn k ceti «VHTepHeT»;
JOCTYII B 3JIEKTPOHHYIO
nH(popMaMOHHO-00pa30BaTENBHY IO
Cpely YHUBEPCHUTETA;
CreraIn3upoBaHHast MeOelb
(yueOHast MeOeTb).
[MporpammHuoe obecnieuenue: Windows,

Office, cienmanu3upoBaHHOE
JIMIEH3UOHHOE ¥ CBOOOIHO
PacmpoCTpaHseMoe IPOrPaMMHOE
obecmeyeHune, MpeIyCMOTPEHHOE B
paboueit mporpamme




