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1 I_[e.m) H 3aJ1a94 0CBOCHMUSA JUCIUIIJINHBI

Heabo ocBoenusi gucuumuinabl  «MHOCTpanHbd s3b1k» (Hemenkuit)
aBisieTcs: GOPMUPOBAHNE KOMIUIEKCA 3HAHUN 00 OpraHU3allMOHHbBIX, HAYYHBIX,
METOAMYECKUX W IPAKTUYECKUX OCHOBAX OBJIAJICHWS HEMELKUM SI3BIKOM Kak
CPEICTBOM MEXKKYJIbTYpPHOH KOMMYHUKALIMKM B cepe arpapHOro mpou3BOACTBA
JUIS CO3/1aHWsl KOMMYHHUKAaTHBHON KOMIETEHIMH ((POPMUPOBAHUE U pa3BUTHE
YMEHHMM U HaBBIKOB PabOTHI CO CHEHHAIBHOM JUTEpaTypoi, HEOOXOIUMOU B
npo(hecCHOHANBHON JIeATENbHOCTH), JUHTBUCTUYECKOW, COLMOKYJIbTYPHOH U
COLMOJIMHTBUCTUYECKON KOMITIETEHIIU.

3agauu AUCHMTLIHHBI

- copmupoBaTh yMEHHE HAYUHATH, BECTH/TIOAICP)KUBATh U 3aKaHIMBATh
JMaIIoT-paccipoc 00 yBUACHHOM, NMPOYUTAHHOM, JAHAJIOT-OOMEH MHEHUSIMU U
JMa-oT-UHTEPBhIO/cOOECeI0BaHUE TIPU TIpUEeMe Ha padoTy;

- chOopMHUPOBATh HABBIKH, HEOOXOTUMBIE JJIs 3aMOJHEHUST POPMYIISIPOB U
OJAaHKOB TPAarMaTU4ecKOro XapakTepa; MOMJEPKUBAHKUS KOHTAKTOB IPH
MOMOIIM AJIEKTPOHHOW TOYTHl (THCAaTh dJCKTPOHHBIE TNHCHhMa JIMYHOTO
xapaktepa); odopmuenusi Curriculum Vitae/Resume u CcONpoBOIUTETHHOTO
MChbMa, HEOOXOIMMOTO TIPU IIpUeMe Ha padoTy;

- 03HAKOMHTH C 3apyOeKHBIM OITBITOM B OOJIACTH CEIBCKOTO XO3SHCTBA
ny-TeM mody4deHuss uH(opManud NpodecCHOHATBLHOTO CONEp)KaHUsA U3
3apyOEKHBIX HCTOYHUKOB.

2 llepevyenb MJIaHMPYEMbBIX Pe3yJbTAaTOB OOY4YeHHS] IO

AMCIHMIJINHE, COOTHECEHHBIX ¢ IUIAHUPYEMBIMH Ppe3yJbTaTaMM
ocsoenus OIIOII BO

B pe3yabrare ocBOeHMs AUCHUILIMHBI (opMHUPYHOTCH CcJieayrolme
KOMIIeTEHIN U

OK-3 — crmoco6HOCTh K KOMMYHHKAIIUU B YCTHOW M MHUCbMEHHOU (hopMax Ha
PYCCKOM M HMHOCTPAHHOM SI3bIKax JUIsl PEIICHUs 3aJa4 MEXJIMYHOCTHOTO H
MEXKYJIbTYPHOTO B3aUMOICHCTBHUS.

OK-4 — cmocob6HOCTh paboTaTh B KOMaH[E, TOJEPAHTHO BOCHpPUHUMAS
collMabHbIe, ITHUYECKUE, KOH(PECCHOHAIbHBIE U KYJIbTYpPHBIEC Pa3IHUusI.

OK-9 - cnocoOHOCTh K KOMMYHHUKAIIMU B YCTHOM M MUCbMEHHOM opmax Ha
PYCCKOM W HMHOCTPAaHHOM SI3bIKaX IS peUIeHHs 3a7ad MEXINYHOCTHOTO U
MEXKYJIbTYPHOTO B3aUMO/ICHCTBHU.

3 Mecto nucuumiaunsel B crpykrype OITIOII BO



«nocTpanneiii  s3pik»  (Hemenkuii) sBIS€TCSs IUCHUIUIMHON  0a30BOM
(BapuatuBHOW) yactu OIIOIT BO moarotoBku oOy4aromuxcsi M0 HaIMpaBICHUIO
19.03.02 «IIpoaykTbl NOHUTaHUS W3 PACTUTENBHOIO CHIPbS» HAINPABICHHOCTH
[TpomyKThl UTaHUSI U3 PACTUTEIHHOTO CHIPhS (YPOBEHH BBICIIETO OOPA30BAHUS
«OakanmaBpuar»)

4 O0beM aMCUMILIMHBI (252 yaca, 7 3a4ETHBIX €AMHMII)

B 610t DA6 O01BeM, yacoB
ubl yueOHOU paboThI Ounas 3a09nas
KonTakTHas padora 70
B TOM YUCIIE:
—ayQuTopHass 1O  BHUAAM
yUeOHBIX 3aHATHI 66 B
— MPaKTUYECKUE -
— 3a4eT 1 —
— DK3aMEH 3 —
CamocrosiTeibHas padora 155 B
B TOM YHUCIJIE:
— [pOYre BUIBI 155 B
CaMOCTOSTEIIbHON PabOThI
| HToro no nucumiviuge \ 252 —

5 CoaepskaHue QU CIHUILIHHBI

[1o uroram n3yyaemMoi AUCHUIUIMHBI 00yUYalOIIUECs CAIOT IK3aMeH
JucuunnuHa u3ydaercs Ha lkypce, B 1 m 2 cemecTpax o4yHOW (QOpMBI
00yueHusI

Conep:kaHue ¥ CTPYKTYPA IMCIHHUILINHBI 110 04HO popMe 00yueHUs

Buasbi yueOHol padoTsl,
BKJIIOYAS
S CaMOCTOSITEIbHYIO padoTy
S E o, CTYJI€HTOB
- -
Ne Tema. 28 3 U TPYI0€MKOCTbH (B Hacax)
n/m OcHOBHBIE BOTIPOCHI. s 2 5 [IpakTueck
g = @) Camocrto
oS O HUE€ 3aHATUA
S = ATe’abHa
Jlexuuu | (;1abopatop o
HBIC
pabota
3aHSITHSA)
OK-3
1 | Neue EU-weite Regeln fiir die | OK-4 1 6 14
Produktion OK-9




Buabi yueOHoii padotsl,

BKJIIOYast
2 5 CaMOCTOSITEJIbHYIO PadoTy
= =t & CTYIEHTOB
Ne Tewma. 2 cE) 3 U TPYI0EMKOCTbD (B Hacax)
n/n OCHOBHBIE BOIPOCHI. g 2 3 [IpakTHyeck
o = O Camocto
5 5 ue 3aHITHS
© = Jlexnuu | (;1abopartop ATebHa
HBIC "
3aHSITHUSA) pabora
1. Wie sind die Hauptregeln fiir die
Produktion in Deutschland?
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme?
3. Wie sind die Perspektiven der
Entwicklung?
Kontrolle und Kennzeichnung von
biologischen Erzeugnissen
1. Die Notwendigkeit der Kontrolle
von biologischen Erzeugnissen.
2. Was ist unter der Kennzeichnung | OK-3
2 | von biologischen Erzeugnissen zu | OK-4 1 6 14
verstehen? OK-9
3. Wie werden Kontrolle und
Kennzeichnung von biologischen
Erzeugnissen in Deutschland und
Russland durchgefiihrt?
Oko-Betriebe Deutschlands
1. Worin besteht die Besonderheit OK-3
des Oko-Betriebes Deutschlands?
3 L . OK-4 1 6 14
2. Wie sind die Hauptforderungen? OK-9
3. Oko-Betriebe. Perspektiven der
Entwicklung.
Okologischer Anbauverband
Bioland
1. Was ist die Organisation des
. OK-3
4 Anbguverbandes Bioland? OK-4 1 ] 14
2. Die Struktur des Anbauverbandes
. OK-9
Bioland.
3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes Bioland.
Ernahrungsverhalten
1. Was ist unter dem
Erndhrungsverhalten zu verstehen?
2. Wozu braucht man das| OK-3
5 | Erndhrungsverhalten? OK-4 1 8 17
3. Das Erndhrungsverhalten und | OK-9
Alter.
6 Industrielle OK-3 ) 6 12
Lebensmittelverarbeitung OK-4




Buabi yueOHoii padotsl,

BKJIIOYAS
2 5 CaMOCTOSITEJIbHYIO PadoTy
= =t & CTYIEHTOB

Ne Tewma. 2 cE) 3 U TPYI0EMKOCTbD (B Hacax)

n/n OCHOBHBIE BOIPOCHI. g 2 3 [IpakTHyeck
o = O Camocto
5 5 ue 3aHITHS
© = Jlexnuu | (;1abopartop ATebHa

HBIC "
3aHSITHUSA) pabora
1. Was ist unter industrieller | OK-9
Lebensmittelverarbeitung Zu
verstehen?
2.  Die Hauptrichtungen  der
industriellen
Lebensmittelverarbeitung?
3. Die Zukunftsentwicklung der
industriellen
Lebensmittelverarbeitung.
Getreideverarbeitung
1. Die Besonderheiten der
Getreideverarbeitung.
2. Worin bestehen die
OK-3
7 Haupt'probleme' ‘ der OK-4 ) 6 14
Getreideverarbeitung in Russland? OK-9
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?
Gemiiseverarbeitung
1. Die Besonderheiten der
Gemiiseverarbeitung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der | OK-3
8 | Gemiiseverarbeitung OK-4 2 6 14
in Russland? OK-9
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Deutschland?
Obstnutzung
1. Die  Besonderheiten  der
Obstnutzung
2. Worin bestehen die | OK-3
9 | Hauptprobleme der Obstnutzung OK-4 2 6 14
in Russland? OK-9
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der Obstnutzung in
Deutschland?
10 | Fleischproduktion in Deutschland OK-3 2 6 14




Buabi yueOHoii padotsl,

BKJIIOYAS
2 5 CaMOCTOSITEJIbHYIO PadoTy
S 5§ o CTYIEHTOB
5 g -
Ne Tema. 2 S 3 U TPYI0EMKOCTbD (B Hacax)
n/n OCHOBHBIE BOIPOCHI. g 2 3 I[IpakTuyeck
o = O Camocto
o 3 ue 3aHATUS
S = ATeIbHA
Jlexuuu | (;1aGopatop o
HBIC
pabota
3aHSITHUSA)
1. Die Besonderheiten der | OK-4
Fleischproduktion in Deutschland. OK-9
2. Worin bestehen die
Besonderheiten der

Fleischproduktion in Deutschland?
3. Wie sind die Hauptprobleme der
Fleischproduktion in Deutschland.

Milch und Milchprodukte

I. Wie ist die chemische
Zusammensetzung der Milch?

2. Energetischer Nahrwert der Milch | OK-3
11 | und Milchprodukte. OK-4 2 8 14
3. Die Bedeutung der Milch und | OK-9
Milchprodukte fiir die menschliche
Erndhrung.

Htoro \ | 66 | 155

6 IlepeyeHb y4eOHO-METOAMYECKOTO O0ecIieUeHUus J1JIsl
CAMOCTOAITEJIbHOM PadoThl 00yYaAOMIMXCH MO JUCHUILIAHE

Meronnueckue ykazaHus (JUisl CaMOCTOSATENBHOM paboThI)

1. 3nanoBckas JI. b. MHocTpaHHbIM SI3bIK (HEMEKHIT): METO/. YKa3aHHs MO
OpraHM3alii KOHTAaKTHON pabOThI ¢ oOydYarouMMucs IO HalpaBJICHUIO
noarotoBku  19.03.02 [IponyKTel THATaHUSA U3 PACTUTEIBHOIO CBIPb,
HanpaBieHHOCTh «lIpoaykTbl muTaHus wu3 pacturenabHoro ceipbs» / JLb.
3manoBckas. — Kpacaomap: Kyol'AY, 2017. — 28 c.

2. 3nanoBckas JI. b. MHocTpaHHbIN A3bIK (HEMEUKHUI) : METOJl. YKa3aHUs MO
OpraHu3alli CaMOCTOSITENIbHOW pabOThl OOy4YaIOMIMXCS IO  HAIpPaBJIEHUIO
noarotoBku  19.03.02 [IponykThl NHUTaHUS W3 PACTUTEIBHOTO CHIPHS,
HarmpaBieHHOCTh «lIpomykThl TUTaHUS W3 pacTUTENbHOTO Chipbs» / JLb.
3nanoBckas. — Kpacuomap: KyoI'AY, 2017.— 25 c.

7 ®OH OLIEHOYHBIX CPEICTB JJIf POBEACHUS MPOMEKYTOUHOU
arrecTaluu




7.1 IlepeyeHb KOMIIETEHIUI ¢ YKa3aHUEM ITANOB UX (popMHUPOBaAHUS B

npouecce ocsoenust OITIOII BO

Howmep cemectpa™

Oransl GopMUPOBaHUS KOMIETSHLIUN MO TUCIUILIHHAM,

IIpaKTUKaM B npouecce ocBoeHust OI1

OK-3 — CnocoOHOCTh K KOMMYHHMKAIlMd B YCTHOM W NMHUCHbMEHHOW (hopmMax Ha PYyCCKOM U

MHOCTPAHHOM  S3bIKax JUIsl pEIIEeHUs 3a7ad MEXKIMYHOCTHOIO U MEXKKYJIbTYPHOIO
B3aUMOJICUCTBU

1,2 HMHOCTpaHHBIN S3bIK

5 Pycckuit s3bIK U KyJIBTypa pedu

OK-4 — CriocobHOCTh paboTaTh B KOMaH/1€, TOJIEPAHTHO BOCIIPUHUMAs COLIUATIbHBIE,
ITHHYECKUE, KOHPECCHOHAIBHBIC ¥ KYJIBTYPHbIC pa3Inyusl

1.2

HMHOCTpaHHBIN S3bIK

3

dunocodus

OK-9 — CnocoOHOCTP K KOMMYHHMKAIIMd B YCTHOM W NMHUCHbMEHHOW (hopmMax Ha PYyCCKOM U

WHOCTPAaHHOM  SI3bIKax JJisi PEIIeHHUs 3a7a4 MEXKJIMYHOCTHOTO U MEXKYJIbTYPHOIO
B3aUMOJCHCTBHA.

1.2 HMHOCTpaHHBIN SA3BIK

5 Pycckui sI3bIK M KYyJIBTYypa peyuu

7.2 Onucanue nokasareJieil 1 KpUTEpHeB OLCHMBAHUSA KOMIIETEHINH HA
a3JIMYHBIX dTanax ux GopMHUpPOBaHH, ONMCAHME IIKAJIbI OLCHUBAHHUSA

[Inannpyembie
pe3yabTaThl
OCBOEHUS
KOMIICTCHIIHU

YpoBeHb OCBOCHHUS

HEYJIOBJIETBOP
UTEJIBHO

YIOBJIETBOPHU
TEJIBHO

XOPOIIO

OTJINYHO

OueHoyHoe
CPEICTBO

OK-3 — Cnocobnocmb K KOMMYHUKAYUU 8 YCMHOU U NUCBMEHHOU GOopMax HA pPycCKoOM U
UHOCMPAHHOM ~ A3bIKAX OJI1  peuleHus 3a0ady MeNCIUYHOCMHO20 U  MENCKYIbMYPHO20

83aUMO0elicmaus
3HaTh: ®parmenTapusie | Hemomnbie Chopmupos | Chopmupon YCMHbBLU
MyTH peLICHUs 3aad | MPEeJCTABICHUS O | MPEICTABICHUS | aHHBIC, HO | AHHBIC onpoc,
MEKIMMHOCTHOTO M | MYTH  PLICHMS | O MYTH PEUICHIS | COIEPHKALIME | CHCTEMATHY | o, .5 -
MEXKYJIbTYPHOTO 3aj1a4 3aj1a4 OTHEJbHBIE | ecKue eceoa,
B3aMUMOJIEHCTBHS MEKJMIHOCTHOTO | MEXJIMYHOCTHOT | MPOOEBI peJCTaBIeH ouckyccus,
u ) U | IPENCTAaBNEH | U O TyTH | NUCLMEHHbI
MEXKKYJIbTYPHOIO | MEKKYJIBTYPHOT | M O MYyTH | peLICHUs 1l nepe6oo,
B3auMoJeicTBUsL | O § pelueHus 3aja4y KOHMPOIbH
B3aUMOJICHCTBY | 3a1a4 MEKIIHIHOCT
s MEKIIMYHOCT | HOTO u| P aboma
HOTO u | MmexkynsTyp | Me€Cm,
MEXKYIBTYp | HOTO peghepam
HOTO B3aNUMOJIEHC
B3aUMOJIENC | TBUS
TBUSI
YMmeTs: ®parMeHTapHOe Hecucrematuue | B nenom | Chopmupos
JIOTHYECKU BEpHO, | MCIIOJIb30BaHHE cKoe YCIIEIIHOE, aHHOE
apryMEHTHPOBAHO W | YMEHHit UCIIONb30BAHUE | HO yMEHHE
SICHO CTPOUTH YCTHYIO | JIOTHYECKH BEPHO, | YMEHHIt colepiKaIlee | JIOrHYecKu
U [MMCbMEHHYIO peub Ha | apryMEHTHPOBAHO | JIOTUYECKH OTHEJbHBIE | BEPHO,
pyccKoM U | M SICHO CTPOHTBH | BEPHO, poGebl apryMeHTHp
HHOCTPAaHHOM SI3BIKAX | YCTHYIO U | apryMEHTHpPOBA | HMCIIONB30BA | OBAHO u
[UCBMEHHY IO HO W SCHO | HHE yMEHHii | 5CHO
pedb Ha PYCCKOM | CTPOHTH YCTHYIO | JIOTHYECKH CTPOHTH
M UHOCTPAHHOM | M THCBMEHHYIO | BEPHO, YCTHYIO — H®
A3BIKAX peub Ha | apryMEHTHp | MHCbMEHHY




[Inanupyemslie

YpoBeHb OCBOEHHUS

pe3yJIbTaThl OueHnouHoe
HEYIOBJIETBOP | YAOBIICTBOPU
OCBOEHUS XOopouio OTJIMYHO CpEACTBO
HUTCJIBbHO TEJIBbHO
KOMIICTCHIIU
pycckom U | OBaHO U | 10 pedb Ha
MHOCTPaHHOM SCHO pycckoM H
S3BIKaX CTPOUTH MHOCTPaHHO
YCTHYIO U | M sI3BIKax
MUCEMEHHY
10 peyb Ha
pycckoM u
WHOCTPaHHO
M SI3BIKAX
Bnanets: OrtcyTtcTBHE ®parmenrtapaoe | B nesgoMm | YcremHoe u
CIocoOHOCTRIO K | crmocOOHOCTH K | BIIaJICHUE yCTentHoe, CHUCTEeMaTH4
KOMMYHHUKAIA B | KOMMYHUKAIliH B | CIIOCOOHOCTBIO HO ecKoe
YCTHOM M THUCBMEHHOW | yCTHOM | K HEeCHCTEeMaT | BJIaJICHHE
(dopmMax Ha PyCcCKOM W | MHCEMEHHOMN KOMMYHHUKAIINA | WYECKOe CIOocOOHOCT
WHOCTPAHHOM SI3bIKax ¢dopmax Ha | B YCTHOW W | BilajzeHue BIO K
pycckoM U | NUCBMEHHOU CIOCOOHOCT | KOMMYHHKAIl
MHOCTPaHHOM ¢dopmax Ha | BIO K | UM B YCTHOM
S3BIKaX pycckoM U | KOMMyHHUKAI | 1
MHOCTPaHHOM UM B YCTHOHM | NMCHbMEHHOM
SI3BIKAX 7 dbopmax Ha
MMCbMEHHON | pyCCKOM |
dbopmMax Ha | HHOCTPAHHO
PYCCKOM U | M SA3BIKaxX
WHOCTPAaHHO
M SI3BIKAX
OK-4 — Cnocobnocmv pabomamsv 6 KoOMaunoe, MONEPAHMHO BOCHPUHUMAS COYUATbHDIE,
ImHuvyecKue, KOHd)@CCMOHaJZbele U KyJibmypHvle pasiudus
3HaTh: ®parmenTapusie | Hemomnbie Chopmupo | Chopmupon YCMHbBLU
MPUHIUNIEL Pa0OTHl B | MPEACTABICHUA O | MPEACTABICHHS | aHHBIE, HO | aHHBIC onpoc,
KOJUICKTHBE NPUHLUIIAX 0  IpUHLOMIAX | CoAep)Kallue | CUCTeMaTH4
paboTsl B | paboTsI B | OTHCJIbHBIE ecKHe beceda,
KOJUIEKTHBE KOJUIEKTHBE poGETBI peJCTaBieH ouckyccus,
NPE/ICTaBICH | Us 0 | NUCbMEHHbL
us 0 | IpUHLOUIAX u nepego()’
NpUHLOUIAX | paboThl B KOHMPObH
paboThI B | KOJUIGKTHBE
as paboma
KOJUIEKTHBE
mecm,
peghepam
YMmeTs: ®parMeHTapHOe Hecucrematuue | B nenom | Chopmupos
paboTarh B KOJUIEKTUBE | HCIIOJIb30BaHHE cKoe yCIIeIHoe, aHHOE
yMeHHl paboTaTh | MCIIONB30BaHHE | HO yMeHHE
B KOJUIEKTHBE YMEHHH comepxamee | paborate B
paboraTth B | OTHENBHBIE KOJUIEKTHBE
KOJUIEKTHBE POOEITBI
HCIIOJIB30Ba
HUE YMEHUH
paboTtath B
KOJUICKTHBE
Bnaners:  HaBblkamu | OTCyTCTBHE ®parmenTtapHoe | B uenoM | YcmeursHoe u
paboThl B KOJUICKTHBE, | BIIaACHUS BJIafIcHUE yCIIeIHoe, cucTeMaTHy
TOJIEPAHTHO HaBbIKAMHU HaBBIKAMHU HO ecKoe
BOCIIPUHHUMAs paboTsl B | paboTsI B | HECHCTEMaT | BIaJcHUE
CoLMaJbHbIC U | KOJUIEKTHUBE, KOJUICKTHBE, HYECcKoe HaBBIKAMHU
KyJNbTYpHBIC Pa3Iudusi | TOJEPAHTHO TOJICPAaHTHO BJIAJICHHE paboter B
BOCTIPHHUMAsI BOCTIPHHUMAsI HaBBIKAMU KOJUICKTHBE,




[Inanupyemslie

YpoBeHb OCBOEHHUS

pe3yJIbTaThl OueHnouHoe
HEYIOBJIETBODP | YIOBJIETBOPHU
OCBOCHUA xXopouio OTJINYHO CpCaAcCTBO
UTEJIBHO TEJIbHO
KOMIIETEHIINH
COILIMAJIbHBIC n | COMAJIbHBIC u pa6OTBI B | TOJICPAHTHO
KyJbTYyPHBIE KyJIbTypHBIE KOJUIEKTHUBE, | BOCIPHUHHMA
pasanius pasanius TOJICPAHTHO s
BOCIIpMHUMA COLIMAJIbHBIC
s u
COLIMAJIbHBIC KYJIbTYPHBIC
u pasanius
KYJIbTYpHBIE
pa3nuuus

OK-9 — Cnocobnocmb K KOMMYHUKAYUU 8 YCMHOU U NUCbMEHHOU (opmax Ha pPYCCKOM U
UHOCMPAHHOM ~ S3bIKAX Ol peuleHusi 3a0a4 MeNCIUYHOCMHO20 U  MENCKYIbIYPHO2O0

83AUMOOEUCMBUSL.
3HaTh: O®parmenTtapusle | Hemomnsie Coopmupos | Chopmupos VCMHbLU
IMYTH pELICHHs 3a/ad | MPEJCTABICHHUS O | NPEACTABICHUS | aHHbIE, HO | aHHbIE onpoc,
MEKJINYHOCTHOTO W | OyTH  PEMICHHS | O MyTH PELICHUA | COICPXKAIME | CHCTEMATHY | - ., oa,
MEXXKYJIBTYpHOTO 3a1a4 3a1a4 OTZEJbHBIC ecKHe
B3aUMO/IEHCTBHS MENKJIMIHOCTHOTO | MEXJIMYHOCTHOT | MPOOEBI TpeJCTaBIen Quckyccus,
Hu o U | OPEACTaBJIEH | U1 O IyTH | NUCbMEHHbI
MEKKYJIbTYPHOTO | MEXKKYIbTYpPHOT | M O TIIyTH | PEIICHUS Ul nepesoo,
B3aUMOJCHCTBUS | O 3 pemeHust 3a1a4 KOHMPOIIbH
B3aUMOJEHCTBY | 3a7a4 MEKIJINIHOCT
i MEJIMIHOCT | HOTO u| P aboma
HOTO v | MexkysTyp | M1€Cn,
MEKKYJIBTYp | HOTO pepepam
HOTO B3auMoJieiic
B3aUMOJIeiic | TBHs
TBUS
YMmeTs: ®parMeHTapHOe Hecucrematuue | B nenom | Chopmupos
JIOTHYECKH BEPHO, | MCIOJIb30BAHUE CKO€ yCIIELIHOE, aHHOE
apryMEHTHPOBAaHO W | YMEHHH UCIIOJIb30BaHKUE | HO yMEHHE
SICHO CTPOUTH YCTHYIO | JIOTHUECKH BEPHO, | yMEHHH COZIepIKaliee | JIOTHYCCKU
U TINCHMEHHYIO P€Ub Ha | apryMEHTHPOBAHO | JIOTHYECKU OTZAETIbHBIE BEPHO,
pYCCKOM U | U SICHO CTPOHUTH | BEPHO, poOesI apryMeHTHD
HMHOCTPAHHOM SI3bIKax YCTHYIO U | apryMEHTHPOBA | MCIOJIB30BA | OBAHO u
MICbMEHHYIO HO W  SCHO | HIE YMEHHH | ACHO
pedb Ha PYCCKOM | CTPOUTBH YCTHYIO | JIOTHYECKH CTPOUTH
M MHOCTPaHHOM | U THCBMEHHYIO | BEpHO, YCTHYyI0O U
A3BIKaX peus Ha | apryMEHTHp | IMHCHMEHHY
pycckoM U | OBaHO U |10 pedb Ha
MHOCTPaHHOM SCHO pycckoM u
S3BIKaX CTPOUTH MHOCTPaHHO
YCTHYIO W | M SI3BIKax
MICEMEHHY
10 pedb Ha
pycckoM u
MHOCTPaHHO
M SI3BIKax
Bnanets: OrtcyTtcTBUE ®parmenrtapaoe | B uesgoMm | YcrmemHoe u
CHOCOOHOCTBIO K | CIIOCOOHOCTH K | BJIajeHUE yCIIeIHoe, cucTeMaTHy
KOMMYHUKAINU B | KOMMYHHKallil B | CIIOCOOHOCTBIO HO €cKoe
YCTHOH M NUCBMEHHOW | YCTHOW u | K HecucTeMar | BiajieHue
(dopMax Ha PYCCKOM M | MUCHMEHHOM KOMMYHHUKAIlU{ | UYECKOe CIOCOOHOCT
WHOCTPAHHOM SI3bIKax (dopmax Ha | B YCTHOW W | BilajzeHue BIO K
pycckoM U | MUCHbMEHHOI CIOCOOHOCT | KOMMYHHKAIl
MHOCTPAaHHOM (opmax Ha | BIO K | UM B YCTHOH
A3BIKAX pycckoM U | KOMMYyHHKAI | U
WHOCTPAaHHOM WU B YCTHOW | MMCHMEHHOU




[Inanupyemslie YpoBeHb OCBOCHUS

pe3yJIbTaThl OueHOYHOE
HEYJOBJIETBOP | YIOBIIETBOPHU
OCBOECHHUS XOPOLLIO OTJIMYHO CpPEACTBO
UTEJIBHO TEJIBbHO
KOMIIETEHIIMHU
SI3BIKAX u dbopmax Ha

MUCBMEHHOM | PYCCKOM U
dbopMax Ha | HHOCTPAaHHO
PYCCKOM M | M sI3BIKax
WHOCTPAHHO
M SI3BIKAX

Bonpocs! 1J11 KOHTPOJIbHO padoThl (MPUBEAEeHbI IPUMEPbI)

1. HazoBuTe cji0Ba, M3 KOTOPBIX COCTOSIT NMPHBEAEeHHbIE HU/KE CJIOKHbIE
CYIIeCTBUTEIbHbIE H MIepeBeUTE HX HA PYCCKHH SI3BIK:
der Apfelsaft, der Reihenabstand, die Pflegemalinahme, die Anbaumethode, die
Knollenfrucht, die Stirkegewinnung, der Wassergehalt, die Luftfeuchtigkeit, die
Entwicklungsbedingung, der Verwendungszweck.

2. YnorpeOuTe nmpuwiararejbHble B YKAa3aHHBIX CTENEHAX CPABHEHHS W
nepeBeanTe MPENJI0KEHNUSI HA PYCCKUI fI3bIK.
1. ... Anspriiche an Boden, Wiarme und Luftfeuchtigkeit wie die Tomate stellt auch
der Paprika. (dhnlich — Positiv)
2. ... Schwankungen in der Wasserversorgung fiihren zum Platzen der Friichte.
(stark — Komparativ)
3. Man baut Tomaten heute in den ... Zonen der Erde an. (viel — Superlativ)

3. Ompegeanre, OT KAKHX 4YacTeil pedyd o00pa3oBaHbl CJIeayIOLIHE
CyllleCTBUTe/IbHbIe U TNepeBeauTe MX Ha pycckuii si3bIk: das Richtige, das
Produzierte, alles Moderne, das Vergangene, der Vorsitzende, nichts Interessantes,
ein Reisender, das Unternehmen, das Erzielte, das Priifen.

4. VYnorpedoutre B CJAeAyOIIHX MNpeaoKeHusix cow3bl da, weil.
IlepeBeauTe NpeAIOKEHUS HA PYCCKUM SA3BIK.

1. ... die Bestinde meist eine geringere Vegetationsdauer erreichen, spielt die
Schnelligkeit bei der Entwicklung der Knollen eine wichtige Rolle.

2. Ein iibliches Sieb eignet sich dazu aber nicht, ... dadurch die Erde zu fein wird.
3. Schnee darf nie eingegraben werden, ... er im Frithjahr das Erwdrmen des
Bodens wesentlich verzogert.

5. ObOpa3zyiiTe CI0)KHONMOJAYMHEHHbIE NPEAJI0KEHUSI C COIO30M ,,wenn®,
nepeBeIUTe 3TH NMPeEJI0KEHUST HA PYCCKHIi SA3BIK.
1. Enthéalt das Feld zu viele viruskranke Stauden, dann diirfen von diesem Felde
keine Pflanze fiir das nichste Jahr genommen werden.
2. Ist vor der Bestelleng eine nochmalige griindliche Bodenlockerung
vorzunehmen, wird der Kultivator immer dann eingesetzt.
3. Wird eine Gemiiseart mehrere Jahre hintereinander auf der gleichen Flache
angebaut, gehen die Ertrage immer weiter zuriick.



6. B caenywommx npemIoKeHUsIX onpeneanTe (opMy CKa3zyeMoro.
IlepeBeauTe npeaioKeHHs HA PyCCKUHU A3bIK.
1. Gurken werden heute auf allen 5 Kontinenten angebaut.
2. Einlegegurken sind fast ausschlieBlich im Freiland kultiviert worden.
3. Die Gurkenziichtung wurde vor allem in den gemafigten Breiten, besonders in Europa
und den USA, konzentriert.

7. Ynorpeoute B npeaioxeHussx KOHCTPykmio «Modalverb+Infinitiv Passiv» u
nepeBeIuTe ITH TPEIIOKEHNsST HA PYCCKHIA SI3bIK.
1. Auf ein Normalbeet wurden zwei Reihen Salat und zwei Reihen Kohlrabi
gepflanzt. (konnen)
2. Diese Sorten werden mindestens in Abstanden von 2 bis 3 Tagen geerntet, weil die
Friichte relativ schnell dick werden. (miissen)
3. Fiir diesen Anbau werden grundsétzlich nur spezielle Hausgurkensorten verwendet.
(sollen)

8. OTBeTBbTE HA BONPOCHI, HCNOJb3Ysl KOHCTPYKIHIO «sein + Partizip II».
IlepeBeanTe NpeAIOKEHUS HA PYCCKUM SA3BIK.
1. Wird das Saatbeet fiir die Gurken noch vorbereitet?
2. Werden diese Flachen noch bewéssert?
3. Wird der Feldversuch noch durchgefiihrt?

9. BctaBbTe B npe/jioiKeHHs YKA3aHHYI) BpeMeHHYI0 (hopMy rjaroJa.
IlepeBeanTe HX HA PYCCKHUH A3BIK.
1. Die Gurke ... bei den Romern weit ... ... . (verbreiten — Perfekt Passiv)
2. Die Salatgurken ... vorwiegend frisch als Salat ... .(verzehren — Prasens Passiv)
3. In Asien ... ein Ol aus den Gurkensamen ... . (gewinnen — Priteritum Passiv)

10. HaszoBuTe JKBHBAJEHThl cJeaywmux cjaoB: bekommlich,
erndhrungsreich, einlegen, der Stengel, die Reife, der Feldgemiisebau, der
Nihrstoffgehalt, unterirdisch, sich vermehren, iberwintern, die Viruskrankheit, die
Bekdmpfung, das Kiirbisgewéchs, enthalten, ausreichend, lockern, die Keimung,
anbauen, der Trieb, anhdufeln.

TecTnl (MpUBeEAEHBI NPUMEPHbI)
1. Das ist ... Buch.

a) Eine

b) Einer

¢) Ein

d) einem

2. Er schreibt ... Adresse.
a) Eine
b) Einer



¢) Ein
d) einem

3. Im Zimmer steht ... Stuhl.
a) Eine
b) Einer
c¢) Ein
d) Einem

4. Er braucht ... Hilfe.
a) Eine
b) Einer
¢) Ein
d) einem

5. Sie hat ... Familie.
a) Eine
b) Einer
c¢) Ein
d) einem

6. Er Uibersetzt ... Text.
a) Eine
b) Einen
¢) Ein
d) einem

7. Jetzt wihlt er ... Thema.
a) eine
b) einer
c) ein
d) einem
8. Wir lesen ... Zeitung.
a) eine
b) einer
c) ein
d) einem
9. Hast du ... Bruder?
a) eine
b) einen
c) ein
d) einem
10. Ist das ... Heft?
a) eine
b) einer



c) ein
d) einem

11. ...Stadt liegt im Stiden.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

12. ...Gebidude ist sehr hoch.
a) der
b) die
c) das
d) dieser
13. ... Universitdt hat 20 Fakultiten.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

14. ... Park ist besonders schon.
a) der
b) die
c) das
d) diesen

15. ... Referat ist interessant.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

16. ... Unterricht dauert 2 Stunden.
a) der
b) die
c) das
d) dieses

17. ... Bibliothek ist alt.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

18. ... Seminar in Chemie ist schwer.



a) der
b) die
c) das
d) dieser

19. ... Freund wohnt in Sotschi.
a) der
b) die
c) das
d) diesem

20. ... Worterbuch ist gro83.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

21. ceccus
a) die Freizeit
b) die Priifungszeit
c) die Jahreszeit
d) der Fachmann

22. mpeaMeT I0 BBIOOPY
a) das Wahlfach
b) das Pflichtfach
c¢) das Hauptfach
d) der Fachmann

23. THEBHUK
a) das Worterbuch
b) das Lesebuch
c¢) das Lehrbuch
d) das Tagebuch

24. kadenpa
a) das Lehrgebdude
b) das Lehrbuch
c¢) der Lehrstuhl
d) die Lehranstalt

25. 3K3aM€H MO CHEeUaIbHOCTH
a) die Priifungskarte
b) die Priifungszeit
c¢) die Fachpriifung



d) die Meisterpriifung

26. das Volumen
a) UpHUHA
b) mnmmHa

C) BBICOTa
d) o6bem

27.die Zeit
a) Bpems
b) Meron
C) OIBIT
d) mexaHuszm

28. das Wasser
a) 3emJs
b) Boma
c) o0e3BOKHBAHHUE
d) 3acyxa

29. das Studium
a) yueba
b) oTabix
C) Tpa3IHUK
d) KaHUKYJIBI

30. die Ubung

a) 3aHATHE

b) cemunap

C) yIpaXHEHHE
d) AyaupoBanue

31. der Landwirt
a) pabouuit
b) depmep
C) apeHaaTop
d) cmyxamui

32. das Feld
a) moie
b) myr
c) poia
d) nmec

33. die Wissenschaft



a) XO03sIICTBO
b) ycansba
C) Hayka

d) sxoHOMHKA

34. die Planung

a) TUIaH

b) nnaHoBBIN

C) BHEIUIAHOBBIN
d) nmmanupoBaHue

35. das Tier

a) pacTeHue
b) xuBOTHOE
C) mTUIa
d) peiba

36. die Pflanze

a) TIIEHMIIA
b) poxb
C) pacTteHue
d) Tpama

37. der Fachmann

a) HCClea0BaTeNb
b) ydeHsrit

C) CIEeIUaInuCT
d) muieranT

38. die Naturwissenschaft

a) TOYHAs HaykKa

b) arpapnas Hayka

C) €CcTeCTBEHHas Hayka
d) mepenoBas Hayka

39. die Hochschule

a) TEXHUKYM

b) By3

C) akajaemus

d) yuebHOe 3aBencHUE

40. die Tatigkeit

a) HWCCIlieIoBaHUe
b) AesATenbHOCTD
c) TpeboBaHue



d) BausiHue

41. Ich stehe immer ... auf.
a) friither
b) frith
c) friiheste
d) friihesten

42. Er studiert ... als sein Bruder.
a) schlecht
b) gut
c¢) schon
d) besser

43. Der Landwirt arbeitet zu ...
a) viel
b) hoch
¢) morgen
d) kalt

44. Sie ist die ... Studentin unserer Gruppe.
a) leichte
b) schwere

c) teure
d) beste

45. Moskau ist ... als Krasnodar.
a) leichter
b) groBer
c) jeder
d) besonderer

46. Ich lese ... als meine Schwester.
a) mehr
b) gut
c) interessant
d) spat

47. Wir haben nur 5 Tage ...
a) klein
b) grol3
c) richtig
d) frei

48. Meine Wohnung liegt... als deine.



a) naher
b) aller
c) wer
d) der

49. Das Wasser ist noch ...
a) viel
b) kalt
c) jung
d) alt

50. Sein GroBvater ist der ... in der Familie.
a) alteste
b) kilteste
c) teuerste
d) leichteste

Tembl pepepaTon

1. Die Produktion von organischen Lebensmitteln.

2. Analysenmethode Lebensmittelproduktion des pflanzlichen Ursprungs.

3. Palmol und Lebensmittelproduktion.

4. Konservierung: Entwicklungsperspektiven.

5. Sonstige Lebensmittel pflanzlicher Herkuntft.

6. Die Bedeutung von Riibenzucker fiir die Erndhrung.

7. Lebensmittelwissenschaft und Biotechnologie.

8. Die Bedeutung der Lebensmittelchemie fiir die Lebensmittelproduktion des

pflanzlichen Ursprungs.

9. Die Bedeutung der Beerenobstverarbeitung.

10.Die Herstellung von Siispeisen.

11. Die Verarbeitungstechnologien von Fruchtgemiisen.

12. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Russland.

13. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Deutschland.

14. Die wichtigsten Vitamine und Mineralstoffe in der menschlichen
Erndhrung.

15. Die Frischkornmiisli in der tdglichen Ration.

16. Gentechnisch verdnderte Organismen.

17. Kiihlpflichtige Produkte und die Kontrolle der Einhaltung
mikrobiologischer Parameter.

18. Die Verordnungen von EU-Recht und die Lebensmittelsicherheit.

19. Die Besonderheiten der Kinderndhrmittelproduktion in der Schweiz.

20. Die Produktion von Kinderndhrmitteln fiir die Kinder mit Allergie

TeMbl HAYYHBIX IUCKYCCHI (KPYIJIBIX CTOJIOB)



1. Lebensmittelproduktion in Russland.

2. Lebensmittelproduktion in Deutschland.

3. Kinderndhrmittelproduktion in Russland.

4. Kinderndhrmittelproduktion in Deutschland.

Bomnpocel 1 3a1aHust 1711 IPOBeIeHUs] IPOMEKYTOYHOT0 KOHTPOJIS

Komnemenyus: cnocobnocmos K KOMMYHUKAYUU 8 YCMHOU U NUCLMEHHOL
gdopmax Ha pycckoM U UHOCMPAHHOM  A3bIKAX Ol peulenus 3a0ad
MENHCTUYHOCHIHO20 U MENHCKYIbmMYpHOo20o 83aumooeticmeus (OK-3).

Bonpocul k 3auemy

1. Artikel — oGmiast xapakTeprucTUKa, BUJIBI, CIydan yIoTpeOJIeHHUs.

2. Artikel — ckmoHEHHE apTUKIIS.

3. Kasus — 3Hauenue u pyHKINUU TaJeKen.

4. Substantiv — oOmiasi XxapakTepHCTHUKA, OMpEIeICHHe TPaMMaTHIEeCKOTO
poJia IMEHH CYIIECTBUTEIBHOIO IO €r0 3HAYCHUIO.

5. Substantiv — omnpenelneHMe  rpaMMaTHYECKOrO  poja  HUMCHH
CYIIECTBUTEBHOTO 10 (hopme clioBa, KoeOaHus B POJIE.

6. Substantiv — pojJ CIOXHBIX HMMEH CYIICCTBUTCIILHBIX, CKIOHCHUE
CYIIECTBUTEIIbHBIX.

7. Substantiv. — o0pa3oBaHWE MHOXXECTBEHHOTO 4YHWCIa HWMEHU
CYIICCTBUTEIBHOTO.

8. Verb — o01miast xapakTepucTuka, OCHOBHbIE (DOPMBI TJIaroa.

9. Verb — MopasibHBIE TJ1Ar0JIbl, IJIaroisl sein, haben, werden.

10. Verb — oOpazoBanue OCHOBHBIX (hOpM TJaroia ¢ HEOTACISIEMBIMH U
OTJIEIISIEMBIMU TIPUCTABKAMH.

11. Verb — cnpsbkeHue ri1aroyioB, BpeMEeHHbIE (JOPMBI TJIarojia B aKTHBE.

12. Verb — oOpa3oBanue u ynotpedyieHue B MPE3CHCE.

13. Verb — o6pa3oBanue u ynorpeOieHre B IPETEPUTE.

14. Verb — oOpazoBanue u ynorpediieHue B nmephexTe.

15. Verb — o6pa3zoBanue u ynotpebiieHue B TUTFOCKBaMIepgeKTe.

16. Verb — oOpa3oBanue u ynorpedieHne B pyTypyme.

17. Passiv — cTpanaTenbHbIN 3a710T, BpeMeHHbIE (hOPMBI Ii1aroyia B acCHUBeE.

18. Passiv — oO6pazoBanue u ynorpeOieHre B Mpe3eHCE.

19. Passiv — oOpa3zoBanue 1 ynorpeOaeHue B IPETepuUTe.

20. Passiv — oOpa3oBanue u ynorpediaeHue B nepdexre.

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 nposedenus 3auema (npueedeHvl npumepsl)



. Dort gibt es zu ... Platz.
a) hoch

b) schlecht

c) gut

d) wenig

. Der ... Betrieb liegt in der Nihe.
a) jlingste
b) kiirzeste
c) kélteste
d) wirmste

. Heute ist der ... Tag des Jahres.
a) alteste
b) kilteste
c) hochste
d) stérkste

. Baikalsee ist der ... See der Welt.
a) tiefste

b) hochste

c) modernste

d) kiirzeste

. Sie ist in unserer Familie ...
a) am kéltesten

b) am wirmsten

¢) am néchsten

d) am kleinsten

. Sie ist die ... Wissenschaftlerin.
a) lidngste

b) bekannteste

c) modernste

d) kiirzeste

. Im Winter sind die Tage ...
a) hoher

b) fleiBiger

c) jiinger

d) kiirzer

. Mein Vater arbeitet zweimal ... als ich.
a) warmer
b) kilter



c) mehr
d) Jinger

9. Er spricht Deutsch so ... wie Sie.
a) teuer
b) spit
c) gut
d) alt

10. Diese Stra3e ist ... als jene.
a) langer
b) wirmer
c) kélter
d) fleiBiger

11. Unsere Hochschule ... 3 Bibliotheken.
a) hast
b) hat
c) habt
d) haben

12. Er ... an der Agraruniversitit.
a) studiert
b) studiere
c) studierst
d) studieren
13. Wir ... oft im Lesesaal.
a) arbeitet
b) arbeitest
c) arbeiten
d) arbeite

14. ... du immer gut?
a) antworte
b) antwortet
c) antwortest
d) antworten

15. ... ihr alles?
a) verstehen
b) versteht
c) verstehe
d) verstehst

16. Er ... aus England.



a) kommt
b) kommen
c) kommst
d) komme

17.Ich ... zu Hause.
a) bleiben
b) bleibt
c) bleibe
d) bleibst

18. ... du heute Zeit?
a) hast
b) habt
c) haben
d) hatte

19. ... Sie krank?
a) sein
b) seid
c) sich
d) sind

20. Warum ... du keine Hilfe?
a) brauchen
b) brauche

c) brauchst
d) braucht

21. Er ... an der Konferenz teil.
a) nimmt
b) nehme
c) nehmen
d) nimmst

22. ... du mir dein Heft?
a) geben
b) gebt
c) gibst
d) gab

23. Ihr ... die Hausaufgabe falsch.
a) machen
b) macht
c) mache



d) machst

24. Ich ... das nicht bezahlen.
a) kann
b) kannst
c) konnen
d) konnt

25. ... ich fragen?
a) diirfen
b) diirft
c) darfst
d) darf

26. Wir ... alle Regeln lernen.
a) muss
b) miissen
c) miisst
d) musste

27. ... du franzosisch?
a) sprichst
b) sprechen
c) sprecht
d) spreche

28 . Abends ... er fern.
a) sehen
b) seht
c) sieht
d) siehst

29. ... du Eis?
a) mogen
b) mogt
c) mag
d) magst

30. Er ... nicht ins Kino gehen.
a) wollen
b) will
c) wollt
d) willst

31. Ihr... hier nicht rauchen.



a) diirfen
b) darf
c) dirft
d) darfst

32. Er ... das nicht ...

a) hast verstehen
b) habe verstanden
c) hat verstanden
d) haben verstehen

33. Wer .. den Text ...?

a) hat tibersetzen
b) habe iibersetzt

¢) haben tlibersetzen
d) hat iibersetzt

34. Mein Bruder ... mir ...

a) hat geholfen
b) hast helfen
c) hat helfen

d) habt geholfen

35. Dozentin Miiller .. das neue Thema ...

a) hast erklart

b) haben erkldren
c) habe erkléart
d) hat erklart

36. Seine Freunde ... das Seminar in Biologie ...

a) haben besuchen
b) hast besucht

c) haben besucht
d) habt besuchen

37. ... Sie alles richtig ...?

a) haben geschrieben
b) hast schreiben

c) hat geschrieben
d) habt schreiben

38. Ich ... nach Hause ...

a) sind gefahren
b) seid gefahren
c) bin gefahren



d) bist fahren

39. Er ... schon ...
a) bin kommen
b) ist gekommen
c¢) sind gekommen
d) seid kommen

40. Thr ... im Unterricht ...
a) bin gewesen
b) ist gewesen
c) seid gewesen
d) seid sein

41. Er ... Ingenieur ...
a) sein geworden
b) ist geworden
c) bist werden
d) sind geworden

42. ... du schon zu Mittag ...?
a) hast gegessen
b) hast essen
c) habt gegessen
d) haben essen

43. Ich .. morgens kalt ...
a) hast gewaschen
b) hat gewaschen
c) haben gewaschen
d) habe gewaschen

44. Wo ... Sie ihn ...?
a) haben sehen
b) hat gesehen

c) haben gesehen
d) habt sehen

45. Dieser Wissenschaftler ... im 19. Jahrhundert ...
a) seid gestorben
b) ist gestorben
c¢) sind sterben
d) bin gestorben

46. Ich ... auf dem Boden ...



a) sind fallen
b) seid gefallen
c) bin gefallen
d) ist fallen

47.Sie ...um 7 Uhr ...
a) ist aufgestanden
b) sind aufstehen
c) seid aufgestanden
d) bin aufstehen

48. Wohin ... du so schnell ...?
a) seid gegangen
b) bin gehen
c) bist gegangen
d) sind gehen

49. Mir ... das endlich ...
a) ist gelungen
b) sind gelingen
c) seid gelungen
d) bin gelingen

50. ... er nach Miinchen ...?
a) sind gefahren
b) seid fahren
c) bin gefahren
d) ist gefahren

BOHpOCbl K IK3ameny

1. Wie viel Hektar wurden Ende 2011 in Deutschland nach den Kriterien des
okologischen Landbaus bewirtschaftet?

2. Welches Land innerhalb der EU ist der grofte Absatzmarkt fiir
Bioprodukte geworden?

3. In welchen Bundesldndern Deutschlands liegen die meisten Bio-Betriebe?

4. Wofiir werden spezielle Flichenpramien o6kologisch wirtschaftenden
Betrieben bezahlt?

5. Wie entwickelt sich der Biosektor bei den verarbeitenden Betrieben?

6. Wie werden Erzeuger, Verarbeiter und Importeure im Bio-Sektor
kontrolliert?

7. Wo werden die o6kologisch erzeugten Produkte verkauft?

8. Worauf basiert sich die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe?

9. Wie sind 6kologisch erzeugte Produkte zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren?



10. Welche Produkte konnen zum Bereich des okologischen Anbaues
gehoren?

11. Welche Daten hélt das Sortier- und Abpackprotokoll fest?

12. Welche Verpackungen sind fiir Bioland-Gemiise und -Obst zuldssig?

13. Welche Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der
Bevolkerung?

14. Welche Trends sind im Erndhrungsverhalten der Bevdlkerung zu
beobachten?

15. Wodurch unterscheiden sich Convenience-Produkte und funktionelle
Lebensmittel?

16. Was ist fiir Sie in Ihrer Erndhrung wichtiger: Genuss und Sattigung oder
Wohlbefinden und Gesundheit?

17. Welche Lifestyle- und Wellness-Produkte kaufen Sie oft?

18.  Sind Novel Food-Produkte fiir die Menschen nicht
gesundheitsschéadlich?

19. Welche lebensmitteltechnische Verfahren kennen Sie?

20. Nach welchen Kriterien unterscheidet man heute zwischen
handwerklichen und industriellen Unternehmen?

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 NpPo6eOeHUs IK3AMeHa (npueedeHbvl
npumepbut)

BbinosiHMTEe NMUMCHbMEHHBIN TEPEeBOJ TEKCTAa €O cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

3aoanue 1
Karte Nr.1

Lebensmittelindustrie bzw. Erndhrungsindustrie ist ein der Landwirtschaft
nachgelagerter Wirtschaftszweig, in dem ein wesentlicher Teil der erzeugten
Agrarprodukte fiir die menschliche Erndhrung verarbeitet wird. Kleinere
Unternehmen mit weniger als 20 Beschéftigten pro Betrieb gehdéren zum
Erndhrungshandwerk, nicht zur Erndhrungsindustrie. Erndhrungsindustrie,
Erndhrungshandwerk, LebensmittelgroBhandel, Lebensmitteleinzelhandel und
Gastronomie bilden gemeinsam das Erndhrungsgewerbe und mit angrenzenden
Dienstleistungsbereichen zusammen die Erndhrungswirtschaft. Das Gesamtsystem
wird als Agrar- und Erndhrungswirtschaft oder als Agribusiness, seltener auch als
Nahrungswirtschaft oder im englischen als Food System bezeichnet. Die
Herstellung von Lebensmitteln unterliegt unter anderem zum Schutz vor
Lebensmittelkrisen einem komplexen Lebensmittelrecht und einer intensiven
Lebensmittelkontrolle. Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie
in anderen Bereichen auch aus den entsprechenden Zweigen des
Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch heute unterscheidet man seltener nach



Herstellungsverfahren als nach Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und
industriellen Unternehmen. In der Lebensmittelwirtschaft erfasst die amtliche
deutsche Statistik Betriebe des produzierenden Gewerbes ab einer Grofle von 20
Beschiftigten.

3aoanue 2
Karte Nr.2

BbinosiHMTEe NMUMCHbMEHHBIN TEPEeBOJ TEKCTA €O cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion hat sich mit der
Lebensmitteltechnologie  innerhalb der  Verfahrenstechnik eine  eigene
interdisziplindre Hochschulausbildung und ein Forschungsbereich mit spezifischen
Berufsperspektiven innerhalb eines der vier grofiten Industriesektoren entwickelt.
Die Beschiftigung mit der Wechselwirkung zwischen  Erndhrung,
Lebensmittelqualitit und Gesundheit erfolgt im Rahmen der Okotrophologie,
zunehmend auch durch die Ernédhrungsmedizin.

Besonderes Augenmerk richten diese Disziplinen bei der Bewertung von
industriell erzeugten Lebensmitteln neben ndhrwertbezogenen Eigenschaften auf
gesundheitsbezogene Aspekte, wie zum Beispiel Allergie-Risiken sowie auf das
Verhiéltnis von Erndhrungsgewohnheiten zu dem jeweiligen Lebensstil.

Dieses Gebiet wird auch aus soziologischer Sicht im Rahmen der
Erndhrungssoziologie untersucht. Viele lebensmitteltechnische Verfahren haben
sich aus hiuslicher Kiiche und handwerklicher Produktion weiter entwickelt oder
entsprechen handwerklichen Verfahren in technischer Sicht, sind dabei aber grof3er
dimensioniert, um Arbeitsschritte der Haltbarmachung und Verpackung ergénzt
sowie oft maschinell unterstiitzt.

Blick in die Kdseproduktion

Lebensmitteltechnische Verfahren lassen sich wie folgt kategorisieren:
Mischen
Physikalisch-Mechanische Verfahren
Zerkleinern, z. B. Schneiden, Hacken, Reiben etc.

Trennen, z. B. durch Sieben, Filtern, etc.
Physikalisch-Thermische Verfahren
Erhitzen, z. B. Braten, Kochen, Pasteurisieren, Sterilisieren

3aoanue 3
BoinosiHuTe MUCHMEHHBI NepPeBO TEKCTa €O cjoBapeMm (Bpems - 45

MHHYT).
Karte Nr. 3



1516 wurde das Reinheitsgebot fiir Bier durch den Herzog Wilhelm 1V.
(Bayern) erlassen. Zu den erfolgreichsten Brauern gehorten damals die Bicker.
Der Grund dafiir war, dass die in der Backstube vielfach vorhandenen Hefepilze in
der Bierwlirze die Vergdrung in Gang setzten. Erst Louis Pasteur hat 1876 den
Zusammenhang verstanden. 1650 begriindet Otto von Guericke die
Vakuumtechnik. Um 1700 entdeckte der franzosische Physiker Denis Papin das
Prinzip des Einmachens als Konservierungsmethode, verfolgte dies aber nicht
weiter und widmete sich vor allem den Arbeiten zum Bau einer Dampfmaschine.
Er leistete dazu wesentliche Vorarbeiten. Papin erfand unter anderem den
Dampfkessel und den Dampfkochtopf. Mit dem Dampfkochtopf erfand er zugleich
auch den funktionsgleichen Autoklaven, der (in Deutschland) erst ab 1873 Einsatz
in der industriellen Lebensmittelkonservierung fand. 1775 entwickelte James Watt
die von Thomas Newcomen erfundene Dampfmaschine weiter. Diese Erfindung
begiinstigte auch die industrielle Fertigung von Lebensmitteln. 1795 setzte
Napoleon I. aus militdrischen Erwidgungen einen Preis von 12.000 Goldfranken fiir
die Erfindung eines Verfahrens zum Haltbarmachen von Nahrungsmitteln aus.
1802 errichtete Franz Carl Achard die erste funktionsfahige Riibenzuckerfabrik der
Welt in Cunern (Schlesien).

3aoanue 4

Boinosinute mnepeBoa Tekcra 0e3 ciaoBapsa (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 1

Seit 1. Januar 2009 gelten neue EU-weite Regeln fiir die Produktion,
Kontrolle und Kennzeichnung von biologischen Erzeugnissen.

Im Juni 2007 hat der Rat der europdischen Agrarminister einer neuen
Ratsverordnung tlber die 0©kologische/biologische Produktion wund die
Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen Erzeugnissen zugestimmt.

IThre Zielsetzung ist es, neue Akzente fiir die Weiterentwicklung des
biologischen Landbaus zu setzen. Sowohl nachhaltige Bewirtschaftungssysteme
als auch eine Vielfalt qualitativ hochwertiger Erzeugnisse soll angestrebt werden.
Dabei soll in Zukunft noch mehr Gewicht auf Umweltschutz, Biodiversitit und
hohe Tierschutzstandards gelegt werden.

Biologische Produktion soll die Systeme und Kreisldufe der Natur respektieren.
Nachhaltige Produktion soll moglichst mit Hilfe von biologischen und
mechanischen Produktionsverfahren, ohne Verwendung von genetisch verdnderten
Organismen erfolgen.

3aoanue 5
BouinosinuTe mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBapsi (Bpems — 10-15 munyT).

Karte Nr. 2



2011 hat die okologisch bewirtschaftete Flache in Deutschland 1Million Hektar
tiberstiegen. Demnach wurden Ende 2011 in Deutschland fast 1.023.000 Hektar
landwirtschaftliche Nutzflache von insgesamt 22.500 Betrieben nach den Kriterien
des 0kologischen Landbaus bewirtschaftet. Der langfristige Trend ist klar: Fiir die
Bio-Branche stehen die Zeichen weiter auf Wachstum. Der 6kologische Landbau
hat seinen festen Platz in der Land- und Erndhrungswirtschaft gefunden.
Deutschland ist innerhalb der EU der grofSte Absatzmarkt fiir Bioprodukte
geworden.

Insgesamt betrug der Anteil der Bio-Betriebe an der Gesamtzahl der
landwirtschaftlichen Betriebe im Jahre 2011 7.5 Prozent, der Anteil des
Okolandbaus an der gesamten landwirtschaftlichen Nutzfliche ist auf 6 Prozent
gestiegen. Annihernd zwei Drittel aller Oko-Betriebe liegen in Bayern und Baden-
Wiirttemberg.

Das zentrale Forderinstrument des Bundes im Bereich des Okolandbaus ist
die Gemeinschaftsaufgabe “Verbesserung der Agrarstruktur und des
Kiistenschutzes”.

3aoanue 6

Boinosinute mnepeBoa Tekcra 0e3 ciaoBapsa (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 3

Bioland ist der grofte 6kologische Anbauverband in Deutschland. Die Zahl der
Betriebe in Deutschland, die zum Verband gehoren, ist mehr als 5.000.

Die okologisch erzeugten Produkte werden teilweise direkt von den Landwirten
an die Kunden verkauft, groBtenteils auf Wochenmirkten und in Bioldden
vertrieben, vereinzelt im Lebensmitteleinzelhandel und in Supermaérkten, oder iiber
Bickereien, Metzgereien, Molkereien usw. vertrieben.

Die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe basiert sich auf einer
Kreislaufwirtschaft, die ohne  Pestizide und Stickstoffdiinger auskommt.
Biologische Vielfalt wird gefordert. Tiere werden artgerecht gehalten.

Alle Zusatzstoffe diirfen weder unter Verwendung von genetisch
verdanderten Organismen hergestellt noch mit Mikrowellen, ionisierenden Strahlen
oder Gasen behandelt worden sein. Bei der Herstellung von Fruchtsaftgetranken
soll nur natiirliches Mineralwasser verwendet werden.

Komnemenyus: cnocobnocms pabomams 8 KoMmawoe, MOJEPAHMHO
BOCNPUHUMASL COYUATbHbIE, IMHUYECKUe, KOHDEeCCUOHAIbHbIe U KYIbMYpHbIE
paznuuus (OK-4)

Tecmul
1.Unsere Gruppe ... am Konzert ...
a) nimmt teil
b) nahmen teil
c) nehmen teil



d) nehmt teil

2.Er ... mir mit der Ubersetzung.
a) helfe
b) helfen
¢) helft
d) half

3. Die Lektorin ... meinen Artikel.
a) lese
b) liest
c) lesen
d) lest

4. Er ... Deutsch in der Schule.
a) lernte
b) lernst
c) lerne
d) lernen

5. Die Landwirtschaft ... schnell.
a) entwickeln sich
b) entwickelst dich
c) entwickle mich
d) entwickelte sich

6. Die Studenten ... im Labor.
a) arbeiteten
b) arbeitet
c) arbeitest
d) arbeite

7. Warum ... er die Aufgabe nicht?
a) schreibst
b) schreibe
c) schreiben
d) schrieb

8. Der Gewinn ... um 20%.
a) steigen
b) stiegen
c) stieg
d) steigst

9. Wo ... er die Wohnung?



a) hatte
b) hast
c) haben
d) habt

10. Die Kinder ... sehr schnell .
a) liefen
b) laufe
c) lauft
d) laufst

11.Ich ... Theaterkarten fiir die ganze Gruppe.
a) bringt
b) bringen
c) brachte
d) gebracht

12. ... Sie gestern Zeit?
a) hatten
b) hast
c) habe
d) habt

13. Der Landwirt ... 100 dt Weizen.
a) erntest
b) ernten
c) ernte
d) erntete

14. Ich ... sehr schnell und versténdlich.
a) sprichst
b) sprechen
c) sprachen
d) sprach

15. Der Professor ... das Thema des Seminars.
a) nennst
b) nannte
c) nannten
d) nanntet

16. Sie ... dieses Gerit.
a) schaffst
b) schufen
c) geschaffen



d) schaffe

17. Wir ... die Worterbiicher.
a) brachten
b) gebracht
c) bringe
d) bringst

18. Um 8 Uhr ... die Vorlesung.
a) beginnst
b) begonnen
c) begann
d) beginnen

19. Die Studenten ... die Priifungsfragen.
a) kenne
b) kannte
c) gekannt
d) kannten

20.Die Kinder ... Eis mit Friichten.
a) esse
b) isst
c) allen
d) gegessen

21. Die Fachleute ... die Pldne ...
a) hatten besprochen
b) haben sprechen
c) hat besprochen
d) habt besprochen

22. Unsere Hochschule ... im Jahre 1922...

a) entstehen

b) entstehst

c¢) sind entstanden
d) ist entstanden

23. Die Eltern ... mit ihrem Sohn ...
a) hatte gesprochen
b) hatten gesprochen
c) hast gesprochen
d) habe sprechen

24. Der Lehrer ... unsere Fehler ...



a) haben verbessert
b) hast verbessert
c) hatte verbessert
d) habt verbessert

25. Die Studenten ... alles ...
a) habe wiederholt
b) hast wiederholt

c) hatten wiederholt
d) habt wiederholen

Bonpocuwt k 3auemy

1. Passiv — oOpa3oBanue u ynorpebdieHne B IIFOCKBaMITephEKTe.

2. Passiv — oOpa3oBaHue u ynorpediaeHue B pyTypyme.

3. Passiv — oOpa3oBanue u ynoTpeOJeHHe MaccuBa JEHCTBUS, MOJATBHBIX
IJIaroJIOB B MACCUBHOW KOHCTPYKIIHH.

4. Passiv — Oe3JUYHBIN ITaCCHUB, ITACCHB COCTOSHMS.

5. Imperativ — oOpa3oBaHue u ynorpeOaeHue.

6. Nominalformen der Verben — uHpuHUTHUB, ynoTpebiieHHE zu TMepen
UHUHUTHBOM.

7. Infinitivkonstruktionen (um...zu, ohne...zu, anstatt...zu) — oOpa3oBaHue
U yIoTpeOJieHue.

8. Infinitivkonstruktionen haben/sein+zu+Infinitiv. — oOpa3oBanue wu
ynotpeOieHue.

9. Partizip I — oO6pa3zoBanue, 3HaueHHE U YIOTpEOICHUE.

10. Partizip II — oOpazoBanue, 3HaUeHUE U yIOTpeOICHUE.

11. Partizipialgruppen — o6pa3oBanue u ynotpeoieHue.

12. Pronomen — TUYHBIE MECTOMMEHUS, MPUTSHKATEITLHBIC MECTOUMEHHUS.

13. Pronomen — yKa3aTeabHble MECTOMMEHHUS, BONPOCUTEIbHBIE
MECTOMMEHHUS.

14. Pronomen — OTHOCUTEIbHbIE MECTOMMEHHUS, HEONPEICICHHbIC
MECTOMMEHHUS.

15. Pronomen — Bo3BpaTHOe MecTOMMeHHE sich, MecTonmeHnue es
16. Adjektiv — ckioHeHHEe UMEH MpUIaraTeIbHbIX.

17. Adjektiv — cTenenn cpaBHEHUS UMEH TTpUIaraTeibHbIX.

18. Adverb — knaccudukanus Hapeuuii, ynorpedieHue HapeUHid.
19. Adverb — MecTouMeHHBIE HApEUHs.

20. Numerale — konr4eCTBEHHBIC YUCTUTEIILHEIE.

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 npoeedeHus 3auema (npusedeHvl npumepsl)



1. Die Touristen ... das Museum ...
a) hatten besucht
b) habe besucht
c¢) hat besucht
d) hast besucht

2. Das ... viel Geld ...
a) haben gekostet
b) hast gekostet
c) hatten kosten
d) hatte gekostet

3.Die Schiiler ... die Worter ...
a) hat vergessen
b) hatten vergessen
c) werdet vergessen
d) hast vergessen

4. Die Landwirte ... im Garten ...
a) habe gearbeitet
b) hast gearbeitet
c) hatten gearbeitet
d) ist gearbeitet

5. Der Betrieb ... Gemdiise ...
a) hatte produziert
b) hattest produziert
c¢) sind produziert
d) habe produziert

6. Die EU-Lénder ... viel Erfolg ...
a) hast erzielt
b) miissen erzielt
c) waren erzielt
d) hatten erzielt

7.Du ... diese Probleme ...
a) ist gelost
b) hattest gelost
c) haben gelost
d) waren gelost

8. Der Fachmann ... auf alle Fragen ...
a) hatte geantwortet
b) hattest geantwortet



c) habe geantwortet
d) ist geantwortet

9. Der Lehrer ... die Sitze ...
a) hatten diktiert
b) hattest diktiert
c) hattet diktiert
d) hatte diktiert

10. Der Referent ... den Vortrag ...
a) hast gelesen
b) hatte gelesen
c) ist gelesen
d) war gelesen

11. Die meisten Lander.. die Agrarprodukte ...

a) waren exportiert
b) war exportiert
c) hatten exportiert
d) hast exportiert

12. Der Junge ...ein Glas Milch...
a) war getrunken
b) hast trinken
c) hatte getrunken
d) haben getrunken

13. Der Vater ... die Tomaten ...
a) wurde geerntet
b) bin geerntet
c) hattest geerntet
d) hatte geerntet

14.Ich ... die Eltern ...
a) hatte besucht
b) hattest besucht

c) war besucht
d) sind besucht

15. Er ... mit anderen Kindern nicht ...
a) habt gespielt
b) habe gespielt
c) war gespielt
d) hatte gespielt



16. Die Wissenschaftler ... neue Technologien ...
a) wird erarbeiten
b) werden erarbeiten
c) wurde erarbeiten
d) werdet erarbeiten

17. Die Zahl der Laboranten ... ...
a) wird erh6hen
b) wurden erhéhen
c) werdet erh6hen
d) wurdest erhhen

18. Hier ... neue wissenschaftliche Traditionen ...
a) wird entstehen
b) wurden entstanden
c) werdet entstehen
d) werden entstehen

19. Die Hochschule ... neue Fachrichtungen ...
a) wird entwickeln
b) werdet entwickeln
c) wurden entwickelt
d) werden entwickeln

20. Die meisten Studenten ... die Vorlesungen ...
a) wurde besuchen
b) werdet besuchen
c) werden besuchen
d) werden besucht

21. Die Teilnehmer der Diskussion ... die Nanotechnologien ...
a) wurden besprechen
b) wird besprochen
c) werdet besprechen
d) werden besprechen

22. Er ... an der Fakultit fiir Okologie ...
a) wird studieren
b) wurde studieren
c) werden studieren
d) wurden studiert

23. ... du eine Fremdsprache ...?
a) werden erlernen
b) werden erlernt



c) wurden erlernt
d) wirst erlernen

24. Wie lange ... ihr an diesem Thema ...?
a) wurden gearbeitet
b) werden arbeiten
c) werdet arbeiten
d) wirst arbeiten

25.1Ich ... auf dich zu Hause ...
a) werde warten
b) wurde gewartet
c) wurden gewartet
d) werden warten

Bonpocuwl k 3x3ameny

1. Wodurch werden viele lebensmitteltechnische Verfahren, die aus
hduslicher Kiiche und handwerklicher Produktion entwickelt wurden,
charakterisiert?

2. Was spielte in den letzten Jahrzehnten in der industriellen Fertigung von
Lebensmitteln eine grofle Rolle?

3. Wie richtet sich die Zugehorigkeit zu den Betrieben im Handwerk?

4. Was ist in der Hochschulausbildung fiir die industrielle Fertigung von
Lebensmitteln bemerkbar?

5. Woraus bestehen die Kornerfriichte des Getreides?

6. Zu welchen Zielen werden die Getreidepflanzen angebaut?

7. Wodurch wird das Vollkornmehl von anderen Mehlsorten unterschieden?

8. Warum werden die Keimlinge der Kornerfriichte entfernt?

9. Wozu konnen die Keimlinge der Kornerfriichte genutzt werden?

10. Wie verzehrt man die Getreidefriichte?

11. Wie trocknete man das Getreide im Neolithikum?

12. Welche Grundregeln der Lagerhaltung des Getreides kennen Sie?

13. Wie erfolgt der Luftaustausch im Silo?

14. Wie hoch ist Pro-Kopf-Verbrauch fiir Gemiise in Deutschland?

15. Was hat geholfen, die Attraktivitit von frischem Gemiise zu verbessern?

16. Was ist die wichtigste Fruchtgemiiseart in der EU?

17. Worauf basiert der Feldgemiiseanbau in Deutschland?

18. Welche Gemiisearten sind fiir die Verarbeitungsindustrie von
Deutschland besonders wichtig?

19. Wozu werden die meisten Gemiisearten verarbeitet?

20. Welche positiven Tendenzen verzeichnet man in den letzten Jahren in
der Gemiiseverarbeitung Deutschlands?



Ilpakmuueckue 3a0anus 011 NpPoBeOeHUA IK3AMeHa (npueedeHbl
npumeput)
3aoanue 1

BoinosiHuTe MUCHMEHHBI MepeBOJl TEKCTa €O cJoBapeMm (Bpems - 45
MUHYT).

Karte Nr.1

Die Zuckerherstellung war Schrittmacher fiir verschiedene Produktionsprozesse
des beginnenden Maschinenzeitalters. Extraktion, Filtration, Verdampfung und
Kristallisation, Zentrifugentechnik, Trocknung und mehrfache
Abdampfverwertung konnten auch in anderen Industriezweigen angewendet
werden. 1809 kam dem Pariser Konditor und Zuckerbiacker Frangois Nicolas
Appert die entscheidende Idee, Nahrungsmittel in luftdicht verschlossenen
Behiltnissen zu erhitzen und dadurch zu konservieren. Er gewann damit das 1795
von Napoleon I. ausgesetzte Preisgeld. Allerdings verwendete er dazu
Glasflaschen. Erst der britische Kaufmann Peter Durand kam 1810 auf die Idee,
die Methode von Appert mit Blechbehéltern durchzufiihren und erfand damit die
Konservendose. Das Verfahren nimmt die Erkenntnisse von Pasteur vorweg, der
sich in seinen Ausfiihrungen auch ausdriicklich auf Appert bezog. Im Jahre 1819
hatte der Pariser Chemieprofessors Michel Eugéne Chevreul bei Forschungen iiber
Rinderfett wie Perlen glinzende Kristalle im Reagenzglas gefunden. Er nannte sie
nach dem griechischen Wort ,,margaron® flir Perle: Margarinsdure. Das erste
Patent auf Margarine wurde allerdings 1869 von Hippolyte Mege-Mouriés
angemeldet. 1828 gelang es dem Niederlinder Conrad J. van Houten, das
Kakaopulver weitgehend bis auf 10 % zu entfetten.

3aoanue 2

BoinosiHuTe NMUCHMEHHBI NEepPeBOJl TEKCTa €O cjoBapeMm (Bpems - 45
MHHYT).

Karte Nr.2

1857 entdeckte der Mikrobiologe Louis Pasteur das fiir die Milchsduregirung
verantwortliche Bakterium. Zu dieser Zeit war Pasteur Dekan und Professor fiir
Chemie an der naturwissenschaftlichen Fakultit in Lille. Diese Entdeckung
bestitigte seine Vermutung, dass die Girung ein von der lebenden Zelle
abhéngiger Prozess sei. Er entdeckte auch, dass durch das kurzzeitige Erhitzen von
Lebensmitteln ein Grofteil der darin enthaltenen Keime abgetdtet wird. Dieses
Verfahren wird daher auch Pasteurisierung genannt. Der besondere Verdienst
Pasteurs fiir die Lebensmittelkonservierung liegt aber darin, dass er experimentell
nachgewiesen hat, dass es oft ausreicht, die Lebensmittel kurzzeitig auf 70 °C zu
erhitzen, das heift, dass diese nicht gekocht werden miissen, um haltbar zu werden.



Auf der Grundlage seiner Beobachtungen entwickelt er 1888 eine Methode zum
Abtdten von Mikroorganismen durch Hitzeeinwirkung, das Pasteurisieren. Uber
die Ursachen der Girung befand sich Louis Pasteur lange Zeit in einem
wissenschaftlichen Disput mit dem Chemiker Justus von Liebig. Liebig vertrat die
Auffassung, dass eine zellfreie Garung moglich sei, wihrend Pasteur nur an eine
Gérung im Beisein von Mikroorganismen glaubte. Die Forschung hat letzten Endes
beiden Recht gegeben.

3aoanue 3

BoinosiHuTe MUCHMEHHBI MepPeBOJl TEKCTa €O cjoBapeMm (Bpems - 45
MUHYT).

Karte Nr.3

1867 gelang es Henri Nestlé, ebenfalls auf der Basis der Muttermilch-
Analysen von Justus von Liebig, ein 16sliches Milchpulver herzustellen, das
Sauglingen als Muttermilchersatz gegeben werden konnte: das Nestlé-Kindermehl.
Die Geschéfte expandieren schnell. 1898 wurde die erste ausldndische Fabrik
tibernommen, ein Milchpulverwerk in Norwegen. 1905 fusionierte Nestlé mit der
damals deutlich groBeren Anglo-Swiss Condensed Milk Company. Das
Unternehmen hatte als erster Anbieter gesiifite Kondensmilch hergestellt. Der
Markenname Nestlé wurde aber wegen der groferen Bekanntheit in der
Bevolkerung beibehalten. 1867 wurde die sogenannte Erbswurst von dem Berliner
Koch Johann Heinrich Griineberg erfunden. Die Erbswurst ist eine getrocknete
Suppe, welche aus Erbsenmehl, Fett, Speck und Gewiirzen besteht. Im deutsch-
franzosischen Krieg 1870/71 kaufte der preuBische Staat Griinebergs Erfindung
und riistete seine Soldaten mit entsprechenden Rationen aus. In Friedenszeiten
wurde die Produktion 1889 von den Briidern Knorr iibernommen. Der Name
»Erbswurst® leitet sich davon ab, dass die getrocknete Suppe in Wursthiillen
abgepackt wurde. Zum Verzehr wird das heute noch im Handel erhéltliche Instant-
Pulver in Wasser geldst und erhitzt.

3aoanue 4

Boinosinute mnepeBoa Tekcra 0e3 ciaoBapsa (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 1

Okologisch erzeugte Produkte sind so zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren, dass die Qualititsbeeintrachtigung, Schadstoff- oder auch
Umweltbelastung so gering wie moglich bleibt. Die Transportwege sind moglichst
kurz zu halten.



Zum Bereich des 0©kologischen Anbaues gehoren Gemiise und
Gemiiseerzeugnisse, wie zum Beispiel Frischgemiise und Salate, Tietkiihlgemiise,
Trockengemiise; Obst und Obsterzeugnisse, wie zum Beispiel Frischobst,
Tiefkiihlobst, Trockenobst, Fruchtsifte usw.

Fiir Betriebe, die Bioland-Tafelobst und konventionelles Tafelobst erfassen und

aufbereiten, gelten folgende Bestimmungen:
Das Bioland-Obst darf nur in Holzkisten gelagert werden. Beim Sortieren von
Tafelobst ist ein Sortier- und Abpackprotokoll anzufertigen, das Qualitdt und
andere Eigenschaften sowie Datum, Zeit und die entsprechenden Mengen festhilt.
Folgende Verpackungen sind fiir Gemiise und Obst zuldssig: Edelstahlbehilter,
Glasflaschen, Glaser, Papier- und Kartonverpackungen usw.

3aoanue 5
Boinosinute mnepeBoa Tekcra 0e3 ciaoBapsa (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 2

Verschiedene Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der Bevolkerung.
Wichtige Einflussfaktoren sind die Altersstruktur (wachsender Anteil &lterer
Menschen) und die Haushaltsstruktur (weiter zunehmende Anzahl von Single-
Haushalten).

Immer neue Lebensmittel werden entwickelt und versprechen dem Verbraucher
neben Genuss und Sittigung zusidtzlichen Nutzen wie Wohlbefinden und
Gesundheit. Daneben werden Lebensmittel immer weiter entwickelt, so dass sie
langer frisch bleiben und weniger Zeit fiir die Zubereitung bendtigt wird.

Folgende Trends sind zu beobachten:

Convenience - Als Convenience werden alle Lebensmittel bezeichnet, die vor dem
Verkauf bearbeitet, vorbehandelt oder zubereitet werden, so dass der Verbraucher
sie bequemer und schneller verarbeiten und verzehren kann. Zu den beliebtesten
Convenience-Produkten gehort Tiefkiithlware. Hauptprodukte sind Fertiggerichte,
Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und den
Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.

3aoanue 6
BoinosiHuTe mepeBon Tekcra 0Oe3 cioBaps (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr. 3
Zu den beliebtesten Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware.

Hauptprodukte sind Fertiggerichte, Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und
Fleisch.



Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und
den Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.
Die Gruppe der funktionellen Lebensmittel erfiillt die Verbraucherbediirfnisse
nach Gesundheit, Wellness und Fitness, die in den letzten Jahren aufgekommen
sind.

Lifestyle- und Wellness-Produkte — Sie dringen in die Mirkte und halten
Einzug in den Convenience- und Fast Food-Bereich. Es werden gut jodiertes
Speisesalz, ballaststoffreiche Vollkornprodukte, vitaminangereicherte Fruchtsifte,
cholesterinsenkende Margarine und Ole sowie probiotische Joghurts verkauft.

Novel Food - Novel Food oder neuartige Lebensmittel sind Produkte, die
durch industrielle Verarbeitung aus herkdmmlichen Lebensmitteln geschaffen
werden und die sich in ihren Eigenschaften deutlich von den traditionellen
Lebensmitteln  unterscheiden.  Beispiele  hierfiir sind  Fettersatzstofte,
Zuckeraustauschstoffe oder gentechnisch verdnderte Lebensmittel.

Komnemenyus: cnocoonocmv K KOMMYHUKAYUU 8 YCMHOU U NUCbMEHHOL
gdopmax Ha pycckOM U  UHOCMPAHHOM  A3bIKAX Ol peuleHus  3a0ad
MEMNCIUYHOCIHO20 U MeNCKYIbmypHo2o e3aumooeticmeus (OK-9)

Tecmuot

1. Die Journalisten notieren ... die Worte des Politikers.
a) sich
b) dich
c¢) sind
d) sein
2. Ich wende ... an der Bibliothekarin.
a) sich
b) mich
c) sind
d) sein

3. Alle horen ... die Musik gern an.
a) sehr
b) mich
c¢) sich
d) sein

4. Wascht ihr ... morgens?
a) sich
b) mich
c) euch
d) Sein

5. Wir interessieren ... fur die Literatur.



a) sich
b) mich
¢) sind
d) uns

6. Du ziehst ... schon an.
a) sich
b) mich
c) dich
d) Uns

7. Ich rasiere ... taglich.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

8. Er beschiftigt ... mit der Forschungsarbeit.

a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

9. Ziehst du ... dort aus?
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

10. Wofiir interessieren Sie ...7

a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

11. Du merkst ... den Weg.
a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

12. Die Touristen ndhern ...einem See.

a) sich
b) mich
¢) dich



d) uns

13. Mein Bruder argert ... {iber mich.
a) ich
b) mich
¢) dich
d) sich

14. Duirrst ...
a) ich
b) mich
c) dich
d) sich

15. Ihr setzt ... immer hier.
a) euch
b) mich
¢) dich
d) sich

16. Gewohnen Sie ... an das Leben im Studentenwohnheim?
a) euch
b) mich
c) dich
d) sich

217. Die Frauen machen ... schon vor dem Konzert.
a) sich
b) mich
¢) dich
d) uns

18. Die Universitit befindet ... nicht weit von hier.
a) sind
b) euch
c) sich
d) uns

19. Ich fiihle ... heute besser.
a) euch
b) mich
¢) dich
d) sich

20. Wir freuen ... auf Ihren Besuch.



a) sich

b) mich

¢) dich

d) uns

21. ...féhrt bald in den Urlaub?

a) er

b) wer

c) der

d) sehr

22. ... viele Freunde hast du hier?
a) was
b) wer
c) wie
d) warum

23. ...kannst du erzdhlen?
a) was
b) wer
c) wen
d) wessen

24. ... Fach gefillt Ihnen?
a) was
b) wer
c) wie
d) welches
25. ... wohnt dein Freund?
a) wo
b) wer
c) wie viele
d) welches

26. ... steht ihr auf?
a) was
b) wer
c) wann
d) welches

27. ... sieht Ihr Auto aus?
a) wie
b) wer
c) wann
d) welches



28. ... gehen sie nach dem Unterricht?
a) wie viele
b) wer
c) worin
d) wohin

29. ... Museen besuchen Sie heute?
a) wie
b) wer
c) wann
d) welche

30. ... studiert an der Agraruniversitit?
a) wie viele
b) wer
c) worin
d) wohin

31. ... 1st dein Vater von Beruf?
a) was
b) warum

c) wann
d) welche

32. ... oft haben Sie Konsultationen?
was

wie viele

wie

welche

33. ... Freund kennt 5 Fremdsprachen?
a) was
b) warum
c) wann
d) wessen

34. ... kann man diese Lehrbiicher nehmen?

a) was
b) war
c) wie viele
d) wo

35. ... Wetter haben wir morgen?
a) was
b) was fiir ein



c) wie viele
d) wo

36. ... steht ihr so friih auf?
a) was
b) wieder
c) wessen
d) wozu

37. ... haben Sie gewohnlich eine Pause?
a) wann
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wenn

38. ... ist dieser Mann?
a) wenn
b) wie
c) wer
d) wie viele

39. ... machen Sie?
a) wenn
b) was
c) wer
d) wie viele

40. ... sprechen Sie so leise?
a) wenn
b) was
c) wer
d) warum

41. ... besucht er Seminare?
a) wenn
b) was
c) wer
d) wie oft

42.Wo ... Milch kaufen?
a) kann man
b) konnen man
c) kannst man
d) kennt man



43. ... hinein?
a) diirfen man
b) darf man
¢) diirft man
d) darfst man

44. ... den Text ohne Worterbuch iibersetzen.
a) man kann
b) man kennt
¢) man konnte
d) man kénnen

45. ... hier nicht rauchen.
a) sich darf
b) man diirft
¢) man darf
d) man diirfen

46. ... fragen?
a) diirfen man
b) darf man
c¢) diirft man
d) darfst man

47. Wo ... gut essen?
a) soll man
b) kann man
C) muss man
d) darfst man

48. Hier ... keine Getridnke mitbringen.
a) sollst man
b) kannst man

c) miissen man
d) darfman

49. Im Winter ... besonders gut.
a) schlafen man
b) schliefen man
c¢) schlift man
d) schlifst man

50. Hamburger ... liberall.
a) essen man
b) +isst man



C) esse man
d) esst man

Bonpocut k 3auemy

1. Numerale — nopsiAKOBbIE YUCIUTENbHEIE.

2. Numerale — 1poOHbIe YNCAUTETbHBIE.

3.Wortbildung — oGpa3zoBaHue CyIeCTBUTEIbHBIX ITPU TOMOIIH CY(PGHUKCOB.

4. Wortbildung — cyOcranTuBamusi mnpuiaraTelbHbIX, WH)UHUTHBA,
NpUYacTusi, HApeuusi, YUCIUTEILHBIX.

5. Wortbildung — oOpa3oBanue mpuiarateabHbIX ¢ TOMOIIbIO Cy((HUKCOB U
HPUCTABOK.

6.Struktur des Hauptsatzes — TOpAIOK CJIOB B TMOBECTBOBATEIHHOM
IPEJIOKEHUH, IPSIMOM MOPAOK CIIOB, OOPATHBIM MOPSIOK CIIOB.

7. Struktur des Hauptsatzes — TOpSAOK CJIOB B BOINPOCUTEIHLHOM
IIPEJIOKEHNH.

8. Struktur des Hauptsatzes — mnopsiok CcJIOB B MNOOYyAUTEIHLHOM
IIPEJIOKEHNH.

9. Nebensitze — npugaTouHble MIPEJIOKESHHUS BPEMEHH, IPUUUHBI.

10. Nebensitze — ycnoBHBIE, OTHOCUTEIBHBIC TPUAATOUYHBIC MPEIIOKEHUS.

11. Nebensitze — npuatouHble IPeAJIOKEHUS IEIH, 00pa3a J1eHCTBUS.

12. Nebensidtze — npugaTOYHBIE YCTYNUTEIbHBIC  MPEIJIOKECHUS,
MIPUIATOYHBIC TTPEAJIOKEHUS CIICICTBHS.

13. Nebensitze — cpaBHUTENbHBIC TIPUIATOYHBIC MPEITIOKECHUS.

14. Priposition — 3HaueHUE U yNoTpeOIEHUE MPEJIOTOB.

15. Praposition — knaccudukamus MpeajioroB, CIHSHUE Tpeayiora ¢
apTHUKJIEM.

16. Negation — knaccudukarus 1 ynotpedjieHre OTpUIIaTeNIbHBIX CJIOB.

17. Negation — mepenaya OTPUILIAHHUS C IOMOIIBIO CJIOBOOOPA30BATEIIbHBIX
dbopm.

18. Verb — ynpamnenue rnarojoB (Tyiarosisl, TpeOyrolue HOMHUHATHBA,
aKKy3aTHBa, 1aTUBA).

19. Verb — ymnpapnenue riarosioB (rjarojibl, JaTMBa W aKKy3aTHBa,
TeHUTHUBA).

20. Konjuktionen — 3Ha4ueHHe ¥ ynoTpeOIeHNUE COIO30B.

Ilpakmuueckue 3a0anus 011 npoeedeHus 3auema (npueedeHvl npumepsl)

1. Wo ... fern?
a) sehen man
b) sieht man
c) siehst man
d) sahen man



2. Wozu ... Sport?
a) treibt man
b) treiben man
c) treibst man
d) treibe man

3. ... am Konzert immer teil.
a) man nehmen
b) man nimmst
¢) man nimmt
d) man nehmt

4. Warum ... hier nur englische Zeitungen?
a) lasen man
b) liest man
c¢) lesen man
d) lese man

5. ... immer gute Ertrige?
a) ernten man
b) erntest man
c) ernte man
d) erntet man

6. Warum ... so schnell?
a) fahren man
b) fahrt man
c¢) fahrst man
d) fahre man

7.Wie ... im Park?
a) laufen man
b) liefen man
c) lauft man
d) laufst man

8. Wie lange ... den Text?
a) lbersetzt man
b) ilibersetze man
¢) libersetzen man
d) tibersetzt kann

9. ... immer um 6 Uhr auf?
a) stehen man



b) stehst man
c) steht man
d) stehe man

10. ... hier russisch?
a) verstehen man
b) versteht man
c) verstehst man
d) verstanden man

11. Die Kinder kommen aus ... Zoo.
a) dem
b) der
c) die
d) das

12. Nach ... Unterricht gehe ich nach Hause.
a) dem
b) der
c) die
d) das

13. Ich gehe ins Kino mit ... Freundin.
a) dem
b) der
c) die
d) das
14. Er fahrt heute mit ... Bus.
a) dem
b) der
c) die
d) das

15. Die Leute kommen aus ... Stadt.
a) dem
b) der
c) die
d) das

16. Nach ... Regen ist die Luft frisch.
a) dem
b) der
c) die
d) das



17. Sie tUibersetzt den Text seit ... Stunde.
a) dem
b) des
c) diese
d) der

18. Ich spreche mit ... Gésten.
a) dem
b) des
c) dieses
d) den

19. Der Bus fahrt zu ... Bibliothek.
a) dem
b) des
c) das
d) der

20. Aus ... Theater kommen wir spét.
a) dem
b) des
c) das
d) der

21. Der Ingenieur arbeitet bei uns seit ... Monat.
a) ein
b) eines
c) einem
d) einer

22. Dieses Dorf liegt bei ... Stadt.
a) die
b) des
c) dem
d) der

23. Bei ... Wetter bleiben wir zu Hause.
a) diese
b) dieser
c) diesem
d) diesen

24. Paul kommt von ... Bahnhof.
a) dem
b) des



c) das
d) der

25. Wir waren bei ... Familie Herbst zu Besuch.
a) die
b) des
c) dem
d) der

26. Alle fahren in den Urlaub aufler ... Schwester.
a) mein
b) meiner
c) meinem
d) meines

27. Das Kind lduft ... Mutter entgegen.
a) die
b) des
c) dem
d) der

28. Das Institut liegt nicht weit von ... Haus.
a) unser
b) unseres
C) unserem
d) unserer

29. Er nimmt einen Brief aus ... Tasche.
a) die
b) des
c) dem
d) der

30. Der Tisch steht links von ... Fernsehgerit.
a) die
b) des
c) dem
d) der

31. Wir gehen dorthin durch ...Korridor.
a) den
b) des
c) dem
d) der



32. Die Studenten standen um ... Lehrtisch.
a) den
b) des
c) dem
d) der

33. Der Weg fiihrt ... Feld entlang.
a) den
b) das
c) dem
d) der

34. Dieses Buch ist fiir ... Vater.
a) mein
b) meiner
c) meinen
d) meines

35. Wir sind gegen ... Fachmann.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

36. Ich lese die Zeitung ohne ... Brille.
a) den
b) das
c) -
d) Der

37. Ich gebe ihm mein Heft fiir ... Tag.
a) einen
b) einem
c) eines
d) eine

38. Dieser Bus fahrt durch ... Zentrum der Stadt.
a) den
b) das
c) dem
d) der

39. Er geht ins Theater ohne ... Freundin.
a) seine
b) seiner



c) seinem
d) seinen

40. Der Mann kauft das Essen fiir ... Freund.
a) seine
b) seiner
c) seinem
d) seinen

41. Niemand sagt gegen ... ein Wort.
a) sie
b) du
c¢) ihn
d) ich

42. Bis ... ndchsten Monat bleiben noch einige Tage.
a) den
b) das
c) die
d) der

43. Die Touristen wandern durch ... Park.
a) dem
b) der
c) die
d) den

44. Diese schone Blumen sind fiir ... GroSmutter.
a) meine
b) meiner
c) meinem
d) meines

45. Fahren Sie um ... Universitat?
a) dem
b) der
c) die
d) den

46. Das Médchen kauft einen Kugelschreiber fiir... Freundin.
a) ihre
b) ihrer
c) ihrem
d) ihren



47. Wir sa3en um ... Esstisch uns sprachen laut.
a) dem
b) der
c) die
d) den

48. Die Studenten marschieren durch ... Hauptstralle der Stadt.
a) die
b) der
c) das
d) den

49. Ohne ... Schrank sieht das Zimmer anders aus.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

50. Er muss fiir ... Tag ins Krankenhaus.
a) einen
b) einem
c) eines
d) eine

Bonpocuwl k 3x3ameny

. Zu welchem Zweck wird das Obst angebaut?
. Welches Obst eignet sich zum Verzehr am besten?
. Was bedeutet das Einmachen?
. Wie werden die Siidfriichte gelagert?
. Wodurch zeichnet sich das Kochobst aus?
. Welches natiirliches Konservierungsmittel ist Thnen gut bekannt?
. Wie werden die Siidfriichte nach Deutschland transportiert?
. Wird das Obst heutzutage in deutschen Haushalten eingemacht?
. Was wird in der Landwirtschaft als Tierproduktion bezeichnet?
10. Was ist das Ziel der Tiermast?
11. Welche Tierarten werden in Deutschland am meisten gehalten?
12. Warum wird in der konventionellen Zucht auf Intensivtierhaltung gesetzt?
13. Wo und wie erfolgt die Schlachtung der Tiere in Deutschland?
14. Wie wird in Deutschland die Kontrolle der fertigen Fleischprodukte
durchgefiihrt?
15. Welche Stoffe werden von der Behordlichen Lebensmitteliiberwachung im
Fleisch kontrolliert?
16. Welche wichtigen Stoffe enthilt die Milch?
17. Woftr ist Calcium besonders notwendig?

O 00 1N bW



18. Welche Arten von Trinkmilch kennen Sie?

19. Wodurch unterscheiden sich pasteurisierte und ultrahocherhitzte Milch?
20. Welche Prozesse erfolgen in der Milch, wenn sie dick wird?

21. Was ist Grundstoff aller Késesorten?

22. Wie wird das Lab fiir die Zubereitung von Bio-Kédse gewonnen?

23. Worin besteht die Besonderheit von Bio-Kése?

Ilpakmuueckue 3ad0anus 011 NpPoBeOeHUA IK3AMeHa (npueedeHbl
npumepbut)
3aoanue 1

BbinoiHMTEe NMUCHbMEHHBIN TEPEeBOJ TEKCTA CO cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Karte Nr.1

Die holldndischen Familien Juergens und van den Bergh bauten die ersten
Margarinefabriken (spiter Unilever) und begriindeten so die industrielle
Herstellung dieses Produktes. 1874 gelingt den Chemikern Wilhelm Haarmann
und Ferdinand Tiemann die erste Synthese des Aromastoffs Vanillin. Das daraus
entstandene Unternehmen gehort heute zur Symrise AG. 1876 erfand Carl von
Linde die Kompressions-Kiltemaschine. Diese Erfindung ist die Grundlage der
modernen Kiihltechnik. Die zunehmende Industrialisierung lieB den Bedarf an
Lebensmitteln in den Industrieregionen stark ansteigen. In den zahlreichen neu
entstehenden Kiihlhdusern, die mit Lindes Maschinen betrieben wurden, hielten die
Lebensmittel linger. Um den Bedarf zu decken, wurden bald darauf bereits
Frachtschiffe mit Kiihlrdumen ausgestattet, die Frischfleisch z. B. aus Siidamerika
nach Europa brachten. 1878 entwickelten zwei Chemiker an der Johns Hopkins
University (USA) das Saccharin. Im Folgejahr stellten die beiden Entdecker
Constantin Fahlberg und Ira Remsen den von ihnen entwickelten, ersten
kiinstlichen SiuiBstoff offentlich vor. Er ist drethundert mal siiler als Zucker,
verursacht keine Karies und wird vom Korper nicht resorbiert. Seit 1902 ist
Saccharin auch in Deutschland zugelassen.

3aoanue 2

BoinosiHuTe MUCHMEHHBI MepPeBOJl TEKCTa €O cJoBapeMm (Bpems - 45
MHHYT).

Karte Nr.2

1886 erschien die Maggi-Wirze auf dem Markt, zunidchst unter anderen
Bezeichnungen. Die Substanz in den markanten braunen Flaschen mit langem
Hals, mit gelb-rotem Etikett und dem Markenzeichen ,,Kreuzstern* (,,durch das



Kreuz zum Erfolg*) wurde schnell zum Synonym fiir alle derartigen Wiirzsof3en
und zum bekanntesten Produkt des Unternehmens. Form und Farben der
Ausstattung hatte Julius Maggi selbst vorgeschrieben. Zusammenhénge mit dem
urspriinglichen Kerngeschift Mehl und Miihlen gab es hier nicht mehr, die Wiirze
war eine Erfindung aus dem Labor. Sie war geeignet — und vermutlich auch dafiir
entwickelt worden — die miBig wohlschmeckenden Maggi-Leguminosen
schmackhafter zu machen, galt als Losung fiir das weit verbreitete Problem der
»Sschwachen Suppen (ohne ausreichende Mengen von Fleisch oder Gemiise) und
stand bald als Wiirzmittel fiir viele unterschiedliche Speisen in zahllosen
Haushalten. Die Maggi-Wiirze wurde zu einem der ersten Markenartikel. 1886
wurde erstmals Coca Cola mit Sodawasser gemischt als Getrdnk in Jacob’s
Pharmacy in Atlanta fiir 5 Cent pro Glas verkauft. Es wurde damals nicht als
Erfrischungsgetrink, sondern als Medizin verkauft. In Apotheken und den damals
beliebten Soda-Bars vertrieben, verkaufte man am Anfang im Durchschnitt nur
wenige Glaser taglich.

3aoanue 3

BoIinosiHuTe NMUCHMEHHBI MEepPeBOl TEKCTa €O cjoBapeMm (Bpems - 45
MUHYT).

Karte Nr.3

1892 wurde in Deutschland ein Patent auf die Konservierungstechnik des
Einmachens erteilt. 1858 entwickelte der der Amerikaner John Landis Mason in
den USA das Einmachen als Konservierungsmethode. Bereits um 1700 hatte der
franzosische Physiker Denis Papin das Prinzip entdeckt, aber nicht weiter
entwickelt. In den 80er Jahren des 19. Jahrhunderts entwickelte in Deutschland
der Gelsenkirchener Chemiker Rudolf Rempel zum Einmachen geeignete Glaser,
deren Rénder glattgeschliffen waren und die mit Gummiringen und Blechdeckeln
verschlossen wurden. Er konstruierte auch Apparate, um sie wihrend des
Einkochens geschlossen zu halten. Diese Erfindung lief3 er sich 1892 patentieren.
Zu seinen ersten Kunden gehorte Johann Weck, der nach Rempels Tod 1895 das
Patent und das Alleinverkaufsrecht an seinen Glidsern und Gerédten erwarb. Mit
dem Kaufmann Georg van Eyck griindete er 1900 in Oflingen das Unternehmen J.
Weck u. Co. Dadurch wurde in Deutschland der Begriff Einwecken gepriagt. 1897
griindeten die Kellogg-Briider die Sanitas Food Company, um ihre
Getreidepflocken zu produzieren. Mit seinem Bruder propagierte Will Keith
Kellogg das Essen von Getreide, insbesondere Cornflakes, als gesundes Friihstiick.
Das Standardfriihstiick zu dieser Zeit waren Eier und Fleisch, was vor allem in
wohlhabenden Haushalten gegessen wurde.

3aoanue 4



BouinosinuTe mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBapsi (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr.1

Das Konservieren in Dosen hat seinen Ursprung im frithen 19. Jahrhundert,
als Napoleons Truppen einer ernsten Proviantknappheit entgegensahen. Im Jahr
1800 setzte Napoleon Bonaparte eine Belohnung von 12000 Francs aus fiir
denjenigen, der eine praktische Methode zur Haltbarmachung von Lebensmitteln
fiir marschierende Soldaten entwickelte. [hm wird oft folgender Spruch in den
Mund gelegt: ,Eine Armee marschiert auf ihrem Bauch.“ Nach Jahren des
Experimentierens reichte Nicolas Appert seine Erfindung ein, Lebensmittel in
Glasbehéltern zu versiegeln und zu kochen, und gewann den Preis im Jahr 1810.
Bald veroffentlichte er seine Arbeit ,,Die Kunst, tierische und pflanzliche
Substanzen haltbar zu machen®, welche das erste Kochbuch tiber moderne
Haltbarmachung von Lebensmitteln war. Ebenfalls im Jahr 1810 wendete der
Engldnder Peter Durand das Appert-Verfahren unter Verwendung verschiedener
Gefalle aus Glas, Ton, Zinn und anderen Metallen an und erhielt das erste
Konservendosen-Patent von Konig Georg III. Dies kann als Ursprung der
modernen Konservendose betrachtet werden.

3aoanue 5
Boinmosinute mnepeBoja Tekcra 0Oe3 caoBapsi (Bpems — 10-15 munyT).
Karte Nr.2

Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie in anderen Bereichen
auch aus den entsprechenden Zweigen des Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch
heute unterscheidet man seltener nach Herstellungsverfahren als nach
Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und industriellen Unternehmen. In der
Lebensmittelwirtschaft erfasst die deutsche Statistik Betriebe des produzierenden
Gewerbes ab einer Grofle von 30 Beschéftigten. Die sich daraus ergebende Zahl an
Betrieben wird in der Regel mit der Zahl der Industriebetriebe gleichgesetzt. Im
Handwerk richtet sich die Zugehorigkeit iiblicherweise nach der Zugehorigkeit zu
Innungen, Kammern etc. und nicht nach der Betriebsgrofle.

Neben der verfahrenstechnischen Weiterentwicklung der Produktion
spielten in den letzten Jahrzehnten auch biotechnische Innovationen eine
wesentliche Rolle. Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion
haben sich eine eigene interdisziplindre Hochschulausbildung und ein
Forschungsbereich mit spezifischen Berufsperspektiven innerhalb eines der vier
groBten Industriesektoren entwickelt.

3aoanue 6

BouinosinuTe mnepeBoja Tekcra 0e3 ciaoBapsi (Bpems — 10-15 munyT).



Karte Nr.3

Als Getreide werden wegen ihrer Kornerfriichte kultivierte Pflanzen der
Familie der Siilgrdser bezeichnet. Die Friichte dienen als Grundnahrungsmittel zur
menschlichen Erndhrung oder als Viehfutter, daneben auch zur Herstellung von
Genussmitteln und technischen Produkten. Sie bestehen aus dem stirke- und in
geringerem Umfang teilweise auch eiweiBhaltigen Mehlkorper, dem fetthaltigen
Keimling und der miteinander verwachsenen Samenschale und Fruchtwand. Das
enthaltene Eiweil} einiger Getreidegattungen (Weizen, Roggen, Gerste, Triticale)
wird auch als Kleber oder Gluten bezeichnet. Andere Getreidegattungen sind
glutenfrei (Mais, Reis, Hirse).

Bei den meisten Mehlsorten wird traditionell die Schale durch Mabhlen,
Schleifen und andere Verfahren moglichst vollstindig entfernt und als Kleie
getrennt verwertet, bei Vollkornmehl ist dies nicht der Fall. Um lagerfdhige
Produkte zu erhalten, muss auch der Keimling entfernt oder hitzebehandelt
werden. Zum Verzehr werden Getreideftriichte bzw. ihre Mehlkorper hauptsédchlich
gekocht und in korniger oder kiinstlich hergestellter anderer Form (zum Beispiel
als Nudeln) oder als Brei verzehrt oder gemahlen zu Brot verarbeitet.

7.4 Mertoauyeckue  MaTrepuaJbl, ONpeaeslOIINe  MPOUEAYPbI
OLICHUBAHUA 3HAHUH, YMEHHH, HABBIKOB XapPaKTepPHU3YIOIUMX J3Talbl
(GopmupoBaHus KOMNIETEHIMA

KonTponb oCBO€HHS AUCHMIUIMHBI M OIEHKAa 3HAHUN OO0ydYaroumxcs
npousBogutcsi B coorBercTtBUU ¢ Il Kyol'AY 2.5.1 «Tekyumii KOHTpOIb
YCIIEBAEMOCTH U MPOMEXKYTOYHOM aTTeCTallui 00YYaIOLIUXCs.

Kpurepuu oneHkm 3HaHuii oOy4amouierocs MNpPH HANMUCAHUU
KOHTPOJIbHOM PadoThI

OueHka «omauyHo» — BBICTABISETCS OOydYarolmEeMycs, TOKa3aBIIeMy
BCECTOPOHHHUE, CUCTEMAaTU3UPOBAHHBIC, TIIyOOKHE 3HAHUSI BOTIPOCOB KOHTPOJIHHOU
paboOThl W yMEHHE YBEPEHHO TMPUMEHATh WX HA TNPAKTUKE TMPU PEIICHUU
KOHKPETHBIX 33/1a4, CBOOOTHOE M MPABIWJILHOE 00OCHOBAHUE MPUHSTHIX PEIICHUN.

OneHka «xopouio» — BBICTAaBIIIETCS 00y4aIoOUIeMycs, €CJId OH TBEPJO 3HAET
MaTtepuall, F[PaMOTHO U MO CYLIECTBY U3J1araeT €ro, yMeeT NPUMEHSTh MMOJTyUYECHHbIE
3HAHUS Ha MPAKTUKE, HO JIOMYCKAET B OTBETE WJIM B PEUICHUU 3a]la4 HEKOTOPbIE
HETOYHOCTH, KOTOPbIE MOYKET YCTPAaHUTh C MOMOIUIBIO JOMOJHUTENIBHBIX BOIIPOCOB
Iperno/iaBaTe’is.

OueHka  «yoosnemeopumenbHo» —  BBICTABIsSIETCS — oOydaroniemycs,
nokasaBuiemMy (pparMeHTapHbIH, pa3pO3HEHHBIA XapaKTep 3HAHWM, HEJOCTATOYHO
npaBuibHble (OPMYJIHMPOBKA 0a30BbIX TMOHSATUN, HAPYIICHUS JIOTMYECKOU
MOCJIEIOBATEILHOCTH B U3JI0)KEHUHM MPOTPAMMHOI0 MaTepuaia, HO MPU 3TOM OH



BJIAJICET OCHOBHBIMU TMOHSATHUSIMH BBIHOCUMBIX Ha KOHTPOJIbHYIO paloTy TeM,
HEOOXOAUMBIMH JJISl TAbHEUINEr0 OOYYEHUS U MOXKET MPUMEHSTH MOJyYCHHBIC
3HaHUs 10 00pasily B CTAaHJAPTHOM CUTYyaIlHH.

Ouenka «HeydogremeopumenvbHo» — BBICTaBIACTCA O0ydYarolemycs,
KOTOpBI HE 3HaeT OOJIbLIEH YacTh OCHOBHOTO COJIEP)KaHUS BBIHOCHMBIX Ha
KOHTPOJIbHYIO pab0oTy BOMPOCOB TEM IUCHHUILINHBI, TOMYCKAET rpyObie OMUOKN B
(GbOpMyTMPOBKAaX OCHOBHBIX TMOHATAA W HE yMEET HCIOJb30BaTh MOJYyYCHHBIS
3HAHMA [IPU PELICHUU TUIIOBBIX PAKTUYECKUX 3a/1a4.

KpuTtepun onieHKH NUCLMEHHOTO MepeBoIa

[Ipu olleHKE NHCHMEHHOr0 mepeBOAa Kaxjas (akTuueckas oOInoOKa
CHIDKAeT olleHKy Ha 1 Oamn, moreps uHdopmanuu Ha 0,5 Gamta. [Ipu Gosbiiom
KOJIMYECTBE CTHJIMCTUYECKHUX MOTPEUTHOCTEN, KOTOPhIE MPUBOJIAT K 3aTPYIHEHUIO
BOCHIPUATHUS MEpPEeBOjJa, oOIIast OLleHKa CHIKaeTcs Ha 1 Oamn. 3a HapylieHus B
odopMIIeHNN TEKCTa 001Ias oreHka cHmkaercs Ha 0,5 Gamna.

Ouenka «omauuHo»

[TepeBox mosHBIN, 0€3 TMPOITYCKOB M MPOW3BOJIBHBIX COKPAIEHUN TEKCTa
OpuUTrHHaja, HEe COAEPKUT (AKTHUECKUX OMHMOOK. TepMUHOJIOTHS HCIOIh30BaHA
PAaBUJIBHO U €MHOO0OPA3HO.

[lepeBog OTBEYAaEeT CHCTEMHO-S3BIKOBBIM HOPMaM ¥ CTHJIIO SI3bIKA
nepeBo/a.

AJNleKBaTHO mepenaHbl KyJIbTYpHble U (DYHKIIMOHAJIBHBIE TapamMeTpbl
MCXOJTHOTO TEKCTA.

JlomycKaroTCs HEKOTOpble TMOTPEUIHOCTH B (opMe  MNpeAbsBICHUS
nepeBoja.

Ouenka «xopouio»

[TepeBoa moHBIN, 0€3 TPOITYCKOB M MPOW3BOIBHBIX COKPAIEHUN TEKCTa
OpUTHHAaja, OMYCKaeTCss OnHa (pakTUYeckas ONIMOKa, MPHU YCIOBUH OTCYTCTBHS
noTepb WHMOPMAIMU M CTUIIUCTUYCCKUX TMOTPEITHOCTeW Ha APyrux ¢GparMeHTax
TEKCTA.

NmeroTcsi  HECyNIeCTBEHHBIE  TMOTPEIIHOCTH B HCIIOJB30BAaHUU
TEPMUHOJIOTHH.

[TepeBoa B 1OCTaTOYHOM CTEMEHN OTBEYAET CUCTEMHO-SI3LIKOBEIM HOpMaM
U CTUJIIO SI3bIKA MEPEBO/IA.

KynpTypHble ¥ (QyHKUMOHANbHBIE MMAapaMETPhl HMCXOJHOTO TEKCTa B
OCHOBHOM aJIEKBaTHO IepeIaHbl.

KoMMmyHHKaTUBHOE 33/JaHUE peain30BaHO, HO HEIOCTATOUYHO ONTUMAJIBHO.

JlommyckaroTcss HEKOTOpbIE HapyIleHus: B (popme nperbsBIIeHUs TEpEBO/a.

Ouenka «yooenemeopumenbHo»

[lepeBoa comepKuT (PakTUUECKHE OMIMOKH.

Huskass KOMMYHHMKAaTMBHOCTh ¥ IUIOXasl «YUTAOEIBHOCTH» TEKCTa
3aTPYIHSIOT €0 NOHUMAHUE PELENTOPOM.

[Ipu mepeBoje TEPMUHOJIOTMYECKOTO ammapaTa He COOIOAEH MPUHIUIM
eIMHOoO00pa3usl.



B mnepeBoae HapylieHbl CHCTEMHO-SI3BIKOBbIE HOPMBI M CTHJIb SI3BIKA
nepeBoa.

HeanexBatHO pemeHbl
3aJaHusl.

IPOOIEMBI

peanuzanuu

KOMMYHHUKATUBHOTO

Nwmetorcs HapyiieHus B popme npeabsBiIeHUs IepeBoa.

OueHKa «Hey00w1emeopumeﬂbuo»

[lepeBoa coaepKUT MHOTO (DAKTHUECKUX OUITHOOK.
HapymieHa moiHoTa nepeBojia, ero SKBUBAJICHTHOCTh U aJIEKBATHOCTb.
B nepeBose rpy0o HapyImeHbl CHCTEMHO-SI3bIKOBBIE HOPMBI M CTHIIb SI3bIKA
nepeBoa.
KoMMyHHKaTHBHOE 3a/laHUE HE BBHIITOJIHEHO.
['pyObie HapymieHUS B popMe TPEIBSIBICHUS IIEPEBO/IA.
Kputepuu oneHky 3HAHUH NPH MPOBeIeHUH TECTUPOBAHMS
OrneHKa «OTJMYHO» BBICTABJISETCS TPHU YCJIOBHHM MPABUILHOTO OTBETA
CTyJI€HTa HE MEHee ueM Ha 85 % TeCTOBBIX 3aJaHu;
OneHka «XOpOII0» BBICTABISIETCSl MPU YCIOBUM TPABUIBHOTO OTBETa
cTyAeHTa He MeHee ueM Ha 70 % TecTOBBIX 3aJaHul;
OrneHka «yA0BJIeTBOPUTENbHO0» BBICTABISECTCS MPHU YCIOBUU MPaBUIBHOTO
OTBETa CTyJIeHTa HEe MeHee ueM Ha 51 %;

Onenka

«HEYAOBJICTBOPHUTEC/IBbHO)

BBICTAaBJIACTCA

IIpU  YCIIOBUH

IIpaBUJIBHOTO OTBETA CTYACHTA MCHEC UCM Ha 50 % TecToBBIX 3aJIaHUH.

PesynbTars

TEKYIIIEeTO

MIPOMEKYTOUHOM aTTeCTALNH.
KpuTtepyuu O11leHKH YCTHBIX 0TBETOB 00Y4aI0IIMXCS

KOHTPOJIA

HCITIOJIB3YHOTCA

npyu  MPOBEIACHUU

Omnenku | KommyHukaTuBHOE [TpousHoIeHNE Jlexcuko-

B3aNMO/ICIICTBHE rpaMMaTu4ecKas
IPAaBHJIBHOCTh PEUU

«5» AnexBaTHas Peun 3BYUYUT B | JIekcmka anekBaTHa
€CTECTBEHHAsl PEAKIMs Ha | ECCTECTBEHHOM TEMIIE, | CUTyalllH, PEIKHIe
peruku  cobeceqHuKa. | 00yJaronmiics HE | [PAMMAaTUYECKUE
[IposiBasieTcs peudeBas | 1enaer rpyObIX | OIUOKH HE
MHUINATHBA st | GOHETHYECKUX MEIIA0T
pElIeHUs TIOCTaBJIEHHBIX | OIIMOOK. KOMMYHHKAITIH.
KOMMYHUKATHBHBIX
3ajad.

«@» KomMmyHuKams B otnenbHbIX croBax | 'pammaTtrueckue
3aTpyJHEHA, peub | JOMYyCKarTCs U/
oOydarorierocs dboHeTHUECKHE JICKCUYECKHE
HEONPABAAHHO omMOKM  (Hampumep | OUIMOKK  3aMETHO
nay3upoBaHa 3aMEHa, AHIJIMUCKHUX | BIMUSIOT Ha

donem CXO/IHBIMH | BOCIIPDUSITHE  PEUYHU
PYCCKUMU). o0ydJaromerocs.

OO0111as MHTOHALIUS B
OOJIBILION CTEIICHU
00ycJIoBIEHA




BIUSIHAEM  POJHOTO
SI3BIKA.

«3» KommyHnukanus Peun OObyuarormmiics
CYIIIECTBEHHO BOCIIPUHUMAETCS  C | Ie7aeT  OoJbIioe
3aTpyJaHEHA, TPYJIOM 13-3a | KOJIMYECTBO TPYyOBIX
oOyyaronuiics He | 00JBIIOTO rpaMMaTHYECKUX
POSBIISIET peyeBoil | KoJIMYecTBa W/WJTN JIEKCUYECKUX
WHUIMATUBBI. dboHeTHUECKUX OIIHOOK.

omubok. HMuToHaIMs
00ycoBeHa
BIUSIHUEM  POJHOTO
SI3BIKA.

«2» | KommyHukanus Peun He | OOyuaromuiics
(aKTUYECKU OTCYTCTBYET, | BOCIPHUHUMAETCSL U3- | IeJlaeT  OOJIbIIoe
oOyuaroruiics HE | 3a OO0JIBIIOTO | KOJIMYECTBO TPYOBIX
MIPOSIBIISIET pPEYEBOM | KOJMYECTBA TPYOBIX | TPAMMATUYECKHIX
WHUIIAATHBBI. (boHETHIECKUX U JICKCUIECKUX

omnOok. MHTOHAIMA | OINOOK.
00ycoBeHa

BIUSIHUEM  POJHOTO

A3bIKA.

Hay4yHnasi nuckyccust

dopma yuebHOU pabOThI, B paMKax KOTOPOW 00ydJaromuecs: BEICKa3bIBAIOT
CBO€ MHEHHE 1O npobiieMe, 3aJaHHON TpenoaaBaTeneM. [IpoBenenue muckyccui
MO MPOOJIEMHBIM BOMPOCAM MO/IPa3yMEBAET HAMUCAHUE CTYJEHTAMH 3CCE, TE3UCOB
Wi pedeparoB Mo MPEeIOKEHHOW TemaTuke. J[uckyccus rpymmoBasi - METOJ
OpPTaHU3allil COBMECTHOW KOJUIEKTUBHOM JEATENBHOCTH, MO3BOJISIIOIINN B
polecce  HEMOCPEACTBEHHOIO  OOIIEHHMs  MyTeM  JIOTUYECKHUX  JOBOJIOB
BO3/ICIICTBOBATh HAa MHEHHS, IMO3UIMM M YCTAHOBKM YYACTHUKOB JIHCKYCCHUHU.
[{enpro AUCKYCCHUH SIBISIETCSI HHTEHCUBHOE W MPOJYKTHUBHOE PEIIECHUE TPYIIIOBOU
3amaun. Mertoa TpynmoBOM AMCKYCCHMM oOOecrneuuBaeT TIIyOOKYH0 HpOopadOTKy
uMmeroneiicss MHGOpMaIi, BO3MOXKHOCTb BBICKA3bIBAHHS CTYJEHTAMH Pa3HBIX
TOYEK 3peHHUs MO 3aJaHHOU MpernoaBaresaeM rnpodaemMe, TEM CaMbIM, CIIOCOOCTBYS
BbIpaOOTKE aJIeKBaTHOTO B JAaHHOW CHUTyalMd peuieHus. Meroa rpynmnoBoin
JIACKYCCUM YBEJIIMYUBAECT BOBJICYEHHOCTh YYACTHUKOB B MPOLIECC 3TOr0 PEUICHHUS,
YTO IMOBBIIIAET BEPOATHOCTD €0 PEATU3ALINH.

Hoxaan, pedepar

Joxnan — nmyOonuM4YHOE BBICTYIUIEHHE C pe3yJbTaTaMU HMHAUBUYaJIbHOU
y4eOHO-UCCNEI0BATENLCKON  NIESITEIbHOCTH, HWMEET perjaMeHTUPOBAHHYIO
CTPYKTYpY, coAepkanue u opopmieHue. Ero 3agayamu siBasroTCs:

1. dopmupoBaHuME yMEHUH CaMOCTOSITEIBLHON pabOThl CTYJIEHTOB C
VMCTOYHUKAMU JIMTEPATYPBI, UX CUCTEMATU3ALINS,

2. Pa3BuTHE HaBBIKOB JOTMYECKOTO MBIIICHUS;




3. YrnyOneHue TeopeTUIeCKUX 3HaHUN 10 MTPOOJIeMe UCCIIeI0OBAHUS.

4. Pa3BuTHE HABBIKOB MYyOJIMYHOTO MPEACTABICHUS PE3yJHTATOB B BUJEC
BBICTYIJICHUS U MPE3CHTAINH.

Pedepar — 3T0 KpaTKoe M3JIOKEHHE B MHUCHMEHHOM BUE COACPKAHUS U
pe3yJIbTaTOB HMHAWBUIYATHHOW Y4eOHO-UCCIEAOBATEIBCKOW NESITEIHHOCTH,
UMEET perjaMeHTUPOBAHHYIO CTPYKTYpy, coaepkanue u odopmienue. Ero
3a/1a4aMHu SIBIISTFOTCSL:

1. ®opMmupoBaHHE€ YMEHUH CaMOCTOSITEIBHONH pabOTHl CTYIEHTOB C
WMCTOYHUKAMU JIUTEPATYPbI, IX CUCTEMATH3AIIHS;

2. Pa3BuTHe HaBBIKOB JIOTHYECKOTO MBINIIEHUS, OOOOIICHUS W
KPUTUYECKOTO aHan3a nHpopmanuu;

3. VYrayOneHue W pacuIMpeHHE TEOPETUYECKUX 3HAHWK TIO0 mpodiieme
UCCJICIOBAHMUS.

Texkct pedepara mOMKEH COAECPXKATH APTYMEHTHPOBAHHOE W3JIOKCHHE
ompeneneHHo TeMbl. Pedepar momkeH OBITh CTPYKTypHpoOBaH (IO TiaBaMm,
pasnmenam, maparpadam) W BKJIIOYATh pas[eibl: BBEICHHWE, OCHOBHAs 4YacTh,
3aKJII0YEHHE, CIIMCOK MCIOJIb3YeMbIX NCTOYHUKOB. B 3aBHCHUMOCTH OT TeMaTHKU
pedepata kK HeMy MOTYT OBITh O(OPMIICHBI MPUIOKEHUS, COJAEpKAIIHNEC
JTOKYMEHTBI, HJUTFOCTPALIUH, TAOIHIIBI, CXEMBI U T. II.

KputepusiMmu ouneHkH 10KJaaa, pedepara siBJASIOTCH: KaUeCTBO TEKCTa,
000CHOBaHHOCTh BBIOOpPa HWCTOYHHKOB JIMTEPATyphl, CTENEHb PAaCKPBITHSA
CYILIIHOCTH BOMIPOCa, COOIIOIeHUs] TpeOOBaHMU K O0(OPMIICHUIO U MPEACTABICHUIO
pe3yJIbTaTOB.

OueHka «OTJUYHO» — BBHINIOJIHEHBI BCE TPEeOOBaHUS K HAIMMCAHUIO
pedepara, mpencraBieHUI0 JI0KJIana O0OO3HaueHa MpobsiemMa M OOOCHOBaHA €&
aKTyaJIbHOCTb; CJeNIaH aHAJIM3 Pa3IMYHBIX TOYEK 3pEHHUS Ha paccMaTpUBaEMYIO
npoOiieMy ¥ JIOTMYHO W3JI0)KEHAa COOCTBEHHAs TMO3UIUS; C(HOPMYIHpPOBaHBI
BBIBOJIbI, TEMa PACKpPHITa IMOJHOCTHIO, BBIJEPIKAH 00bEM; COOIOACHBI TPEOOBaHNUS
K BHEITHEMY O(OPMIICHHUIO.

Ounenka «Xopomo» — OCHOBHbIE TpeboBaHHs K pedepary, ITOKIaLy
BBITIOJIHEHBI, HO TIPU 3TOM JOMNYIIEHbl HEMO04YETh. B yacTHOCTH, HMeEIOTCA
HETOYHOCTHU B U3JIOKEHUH ~ Marepuana; OTCYTCTBYET  JIOTMYECKas

NOCJIEIOBATEIBHOCTh B CYXKJACHHSIX; HE BBIIAEpKaH 00bEM pedepaTa. JOKIAa;
UMEIOTCSI HApyIIeHUs] B OOPMIICHUU.

OueHka «yI10BJI€TBOPUTEIBLHO» — UMEIOTCS CYIIECTBEHHbIE OTCTYTUICHHUS
oT TpeboBaHU# K peheprupoBaHUIO U MPEACTABICHUIO JoKIaaa. B wacTHOCTH: Tema
OCBEIIeHa JUITh YaCTUYHO; JOMYIIEeHbl (akThYeckne OMMOKH B COJACpPKaHUU
pedepata, TOKIaaa; OTCYTCTBYIOT BEIBOJIBI.

OuneHka «HeEYIOBJIETBOPUTEILHO» — TeMa pedepara, AOKIana  HE
packpbITa, 0OHAPY>KUBAETCSI CYIIECTBEHHOE HEMOHMMAaHHE MPOoOJIeMbl WK pedepar,
JOK/1J1a]] HE TIPE/ICTABIIEH BOBCE.

OueHouyHbIN JUCT pedepara (I0KIaAA)
®UO olyuatomierocs
I'pynna MpenoaBaTesb




Hara

HaumeHnoBaHue nokazareis Briasnennrie Oruenka
HEJIOCTAaTKH U
3aMeYaHUs

KauecTBoO

1. CooTBETCTBHE COEPIKAHUS 3a1aHUIO

2. 'paMOTHOCTb U3TI0KEHUS U KAYECTBO
oopmIIeHHS

3. CaMOCTOSTEIIFHOCTD BEITIOJTHCHHS,

1. T'mybuna npopaOOTKu MaTepHuana,

2. Hcnonb3oBaHue peKOMEHIOBAaHHOU U
CIIPABOYHOM JIUTEPATYPHI

6. O00CHOBAHHOCTE U IOKA3aTEIbHOCTH BHIBOIOB

061/(461}1 OYEHKA Kavecmeda 6blNOJIHEHUA

3amura pedepara (IlpeacraBienue noxk/ana)

1. CBoOoxHOE BianeHue npohecCHoHalIbHON
TEPMHUHOJIOTHEH

2. CriocobHOCTDh (hOpMYITHPOBAHHUS LENU U
OCHOBHBIX PE3YJIFTaTOB MIPH MyOIMIHOM
NPECTABICHUU PE3YJIbTAaTOB

3. KadecTBo n3noxenus Marepuaia (Mpe3eHTAIIH)

Obwas oyenka 3a 3auumy peghepama

OTBeTBI Ha JAONMOJHHUTECJIbHBIC BOIIPOCHI

Bomnpoc 1.

Bompoc 2.

Bomnpoc 3.

061/(461}1 OYEHKa 3a omeenivbl Ha 60npocsyl

Hmozosean OUCHKA

Kpurepuu onenku 3auéra:

OuneHka «3a4TeH0» —BBICTABISIETCS OOy4YarolIeMycsl, IOKa3aBIIEMy
BCECTOPOHHUE, CHCTEMAaTHU3WPOBAHHbIE, TTTyOOKHME 3HAHHUS BOMPOCOB M yMEHHE
YBEPEHHO TMPUMEHITh MX HAa TMPAKTUKE MPHU PEUICHUH KOHKPETHBIX 3ajady,
cBOOOHOE U MPaBUIIbHOE 000CHOBAHNE MPUHSTHIX PEIICHUH.

OneHka «He 3a4TEHO0» — BBICTABIACTCA OOydYaromeMycsi, KOTOPBIA HE
3HaeT 0oJIbIlEeH YacTh OCHOBHOI'O COJIEPKaHUSI paCCMAaTPUBAEMbIX TEOPETHUECKHUX
MOJIOKEHUH M TEM AUCHUIUIMHBI, JOMyCKaeT rpyOble OIMMOKM M HE YMeEeT
UCII0JIb30BATh MOJyYCHHbIEC 3HAHMS MIPU PEIICHUH TUITOBBIX MPAKTUYECKUX 3a/1a4.

Kpurepuu oueHKH KOHTPOJIbHBIX 3aJaHUM:

- OLIEHKAa «OTJMYHO» BBICTABISETCS OOydarolemycs, eciau aaHo 91-
100% npaBUIBHBIX OTBETOB;

- OIICHKA «XOPOITIO» BBICTABISIETCS OOYydYaIOIIEMYCs, €CIIH JaHO 75-
90% mpaBUIILHBIX OTBETOB;

- OLIEHKA «Yy/JOBJIETBOPUTEIILHO» BBICTABISIETCS O0y4aloLIEMyCsl, €CIIH
naHo 61-74% nipaBUIBLHBIX OTBETOB;

- OLICHKA «HEYJOBJIETBOPUTEIBHO» BBICTABIIACTCS OO0yUaroleMycs,
eciu 1aHo MeHee 60% npaBUIIbHBIX OTBETOB.



Kpurepuu oieHKH Ha IK3aMeHe

OneHka «OTJIMYHO» — BBICTABISIETCSl  OOydYaromiemycs, IOKa3aBIIeMy
BCECTOPOHHUE, CUCTEMATU3UPOBAHHbIE, riiyOOKME  3HAaHUA  BOIPOCOB
HK3aMEHAIMOHHOTO OMJIeTa U YMEHUE YBEPEHHO MPUMEHATh UX Ha MPaKTUKE MpU
pEelIeHNN KOHKPETHBIX 3aj7]a4, CBOOOJHOE U MPaBUIbHOE 0OOCHOBAHUE MPUHATHIX
peuIeHU.

OneHka «XOpomio» — BBICTaBIsIETCA O0yYaloOlEMyCsl, €Clidi OH TBEPJO 3HAET
MaTepuall, FPaMOTHO U MO CYIIECTBY M3J1araet €ro, yMeeT IPUMEHITh OJyYCHHbIE
3HaHUA Ha MPAKTHUKE, HO JOMYCKAeT B OTBETE WJIM B PELICHUM 3a/1a4 HEKOTOPBIE
HETOYHOCTH, KOTOPBIE MOXET YCTPAHUTh C IOMOIIBIO JOTOJHUTEIBHBIX BOIIPOCOB
penoaaBaTels.

OuneHka  «yJAOBJIETBOPUTEJNbHO» —  BBICTaBISIETCA  OOywarolemycs,
MoKa3aBIIeMy (pparMeHTapHBIM, pa3pO3HEHHBIN XapaKTep 3HAHWM, HEIOCTATOYHO
npaBuibHBIE (OPMYTUPOBKA 0a30BBIX TOHSATHH, HAPYIICHUS JIOTHYECKOU
NOCJIEIOBATEIBHOCTH B U3JI0)KEHUHM MPOTPAMMHOIO MaTepuasa, HO MPU 3TOM OH
BJIAJICET OCHOBHBIMHU TOHSATHUSMH BBIHOCHMBIX Ha JK3aMEH, HEOOXOAMMBIMH IS
JanbHeNero oOy4eHus 1 MOKET MPUMEHSTh MOJTyUYEHHbIE 3HAHUS M0 o0pasily B
CTaHJIapTHOM CUTYallUH.

OneHka «HeyI0BJIEeTBOPUTEIbHO» — BBICTABISIETCS O00Y4YalOIIEMYyCsl, KOTOPbIT
HE 3HaeT OojbllIell YacTH OCHOBHOTO COJAEpKaHMS BBIHOCMMBIX Ha 3K3aMEH
BOMNPOCOB TE€M JAUCUHUIUIMHBI, JOMYyCKaeT TpyOble OmUOKH B (POpMYIHMPOBKAX
OCHOBHBIX MOHATHIA U HE YMEET UCIOIb30BaTh MOJYYEHHbIE 3HAHUS MIPU PELICHUN
TUIOBBIX MPAKTUUYECKUX 3a/1a4

8 IlepeyeHb OCHOBHOI M IONOJHUTEJIbHOU Y4eOHOM JIUTEPATYPHI

OcHoBHas1 yueOHas1 JIuTeparypa

1. Y4eOHO-MeTOANYECKOE MTOCOOUE IO HEMEIIKOMY SI3BIKY JJIs OaKaiaBpoB
dakynprera «llepepabaTbiBaroriyie TEXHOIOTUI [3IEKTPOHHBIHN pecypc]| / U. A.
PemueBa. — Kpacnoaap, 2013. —20 c.
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc/

2. 3manoBckas JI. b. Landwirtschaftswissenschaft: yde0.-meTon. mocobue
[anexTponnsii pecype] /JI. b. 3manosckas, JI. B. I'ponckas. — Kpacunomap, 2013. —
152 c. http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc/

3. UBanona JI.B. Hemernkuii s361k 117151 TpO(PeCCHOHATEHON KOMMYHUKAIIHH
[DnexkTpoHHBIN pecypc]: ydyeOHOe TMmocoOue Il CaMOCTOSITeIbHOM padoThl

crynentoB/ HMmanoBa JI.B., CaumrupeBa O.M., Tamamait T.C.— DnexTpoH.
TeKCTOBbIE AJaHHbIe.— OpeHOypr: OpeHOyprcKuii TOCy1apCTBEHHBIN YHUBEPCUTET,
9bC ACB, 2013.— 153 c.— Pexum JOCTyTIa:

http://www.iprbookshop.ru/30113.— 5bC «IPRbooksy, o naposto

JonojHuTeIbHAS yUeOHas JuTepaTypa



1. bornmanoBa H.H. ba3oBbIii KypCc HEMEUKOTO S3bIKa [DJIEKTPOHHBIN

pecypc]: ydebnoe mnocobue/ bormanoa H.H., Cemenora E.JI.— DnextpoH.
TEKCTOBbIE JaHHble.— M.: MOCKOBCKMH TOCYNapCTBEHHBIM TEXHUYECKUU
yHuBepcuteT umenun H.D. baymana, 2014.— 208 c.— Pexum pocrymna:

http://www.iprbookshop.ru/30861.— DbC «IPRbooks», mo mapo:mro

2. JImutpuaerkoBa C.B. [Tocobue 1mo HeMenKoMYy S3bIKY JIJIT HAUMHAIOIIHX.
Yposens Al u A2 [DnexTpoHHBIN pecypc]: yueOHoe mocodue/ [IMutpudeHkoBa
C.B., BacunbeBa T.b., Hay3oBa B.A.— D5ieKTpoH. TEKCTOBbIE JaHHbIE.— M.:
Poccuiickuil yauBepcutet apyk0bl Hapos10B, 2013.— 140 c.— Pexum nocryna:
http://www.iprbookshop.ru/22208.— DbC «IPRbooks», mo mapo:mro

3.Kebur JIL.M. Hemeukwuii s3pik B cdepe 0OIIECTBEHHOrO MUTAHUS
[DnexTpoHHBIN pecypc]: mocodue mis ydamuxcsa yupexaeHuin CCO/ Kebut
JLN.— DnexkTpoH. TEKCTOBbIE AaHHble.— MuHck: Bwimmitmas mkoma, 2011.—
303 ¢.— Pexxum nocryna: http:// www.iprbookshop.ru/20231.— 3BC «IPRbooksy,
0 TapOoJIO

4. JlapuonoB A.U. I'paMmaTrKa HEMEUKOIO Si3bIKa [DJIEKTPOHHBIN pecypc]:
yueOHoe mocobmue/ JlapuonoB A.Ml.— DNEKTpPOH. TEKCTOBBIC JaHHBIC.—
Kpacnonap: FOxHblii HHCTUTYT MeHexkMeHTa, 2012.— 53 ¢.— Pexum pocryna:
http://www.iprbookshop.ru/9573.— 3bC «IPRbooksy, mo maposto

5. Hapyctpanr E.B. [IpakTtnueckasi rpaMmMaTKa HEMEIKOTO SI3bIKA =
Praktische Grammatik der deutschen Sprache [DnekTponHbIi pecypc]: yaeOHHK/
Hapyctpanr E.B.— Dnexrposn. Tekctossie ganabsie.— CI16.: AaTonmorus, 2013.—
304 c.— Pexxum noctyma: http:// www.iprbookshop.ru/42466.— 3bC «IPRbooksy,
0 TapOoJIo

9 Ilepeyennb pecypcoB HHPOPMALMOHHO-TEJIEKOMMYHHKAIIMOH-
Hoil ceTu «AHTEpHET»

Ne | HaumenoBanue | TemaTtnka Hauano nericteus Haumenosanue
pecypca U CPOK JIeUCTBUS OpTraHHU3aIH U HOMEP
JIOTOBOpa JIOTOBOpa
1 | Znanium.com VYHuBepcanpHas 17.07.2018 Horosop Ne 3135 36¢ ot
16.07.2019 08.06.18
2 | U3parenbcTBO Berepunapus 13.01.2018- 00O «H"3n-Bo Jlanby
«JIanb» CenbCK. X03-BO 12.01 2019 KonTtpakt Nel08 ot
Texuomnorust 13.01.2019 13.01.18
XpaHEeHUs 1 12.01.2020 Kontpakr 237 ot
nepepadoTKu 27.12.18
MUIIEBBIX
MIPOJYKTOB
3 | IPRbook YHuBepcanpHas 12.11.2017- 00O «Ai [Tu Dp
12.05 2018 Menua»
12.05.2018 — KonTpaxt Ne3364/17 ot
12.11.2018 12.11.17
Kontpakt Ne4042/18 ot
12.11.2018 12.05.18




11.05.2019 Jlum. moroBop Ned617/18

12.05.19 or 12.11.18

11.11.19 JIum. noroBop Ne5202/19
ot 26.04.19

IlepeueHb HHTEPHET CAaNTOB:
— CrnoBapu «MynbTuTpan» [INEKTpOHHBIM pecypc]: Pexum nocryna:
http://www.multitran.ru/
— CnoBapu «ABBYY Lingvo» [OnekTpoHHblii pecypc]: Pexxum pocrtyma:
http://www.lingvo-online.ru/
— -online.ru/

10 MeToauyeckne yKa3aHus JJs 00y4alOIINXCHA MO0 OCBOCHHIO
AUCIHUATIMHBI

1. 3nanoBckas JI. b. MHOCTpaHHBIN S3BIK (HEMELKUI): METOM. YyKa3aHUs
[0 OpraHM3al KOHTAaKTHON paboThl  C OOydYaroImMMHCS MO HAIMpPABICHUIO
noarotoBku  19.03.02 [IpogyKTel THATaHUSA U3 PACTUTEIBHOIO CHIPbS,
HarmpaBieHHOCTh «lIpomyKkThl TUTaHUS W3 pacTUTENBHOTO Chipbs» / JLb.
3nanoBckas. — Kpacuogap: KyoI'AY, 2017. — 28 c.

2. 3nanoBckas JI. b. MHOCTpaHHBIN A3bIK (HEMEIKUIN) : METOJI. YKa3aHHs 10
OpraHu3alMi CaMOCTOSITENIbHOW paboThl OOy4YaIOMIMXCS 10  HAIpPaBJIEHUIO
noarotoBkn  19.03.02 [IponykThl NHUTaHUS W3 PACTUTEIBHOTO CHIPHS,
HarmpaBieHHOCTh «lIpomykThl TUTaHUS W3 pacTUTENbHOTO Chipbs» / JLb.
3manoBckas. — Kpacuomap: Kyol'AY, 2017. — 25 c.

OcBoeHune AUCIHUIUIMHBI 00YYaIOUUMUCS TPOU3BOAUTCS B COOTBETCTBUU C
JIOKaJIbHBIMU HOPMATUBHBIMU aKTaMHU:
— IIn Kyol'AY 2.2.4 «®oHA O1IEHOYHBIX CPEIICTBY;
— TIn Ky6I'AY 2.5.29 «O dbopmax, MmeTogax u cpe/icTBax, MPUMEHIEMbIX B
y4eOHOM IPOLIECcCe»

11 Ilepeyenb MHGPOPMANUOHHBIX TEXHOJIOTMH, MCIOJb3YeMbIX
IPU OCYLIECTBJIEHUH 00pPa30BaTeJbHOIO Mpouecca mo JUCUMILINHE,
BKJIIOYAS nepeveHb NPOrpamMMHOIO o0ecnevyeHunst "

UH(OPMALMOHHBIX CIIPABOYHbIX CUCTEM

WNudopmanroHHbIe TEXHOIOTHUH, UCTIONb3YEMbIE IIPU OCYIIECTBICHUH 00pa30BaTeIbHOTO
mporecca Mo JAUCHUIIIMHE TO3BOJSIOT: OOECHEYHTh B3aMMOJCHCTBHE MEXAY YyYaCTHHUKAMU
00pa3oBaTeNbHOTO MPOIlecca, B TOM YHCIIE CHHXPOHHOE M (MJIM) aCHHXPOHHOE B3aUMO/ICHCTBHE
nocpenctBoM cetu «MHTepHET»; (DUKCHPOBaTH X0/ 00pa30BaTEIBHOTO NpOIlecca, Pe3yIbTaTOB
OPOMEXYTOUYHOM AaTTEeCTalud MO JIUCIMIUIMHE M Pe3yJIbTaTOB OCBOSHHUS 00pa30BaTEeNbHON
OporpaMMbl; OpPraHU30BaTh IpoLEecC O00pa3oBaHMA IyTeM BH3yaJHM3allMd H3y4aeMou
UH(OPMAIIUU TTOCPEICTBOM HCIIOIB30BAHMS MPE3EHTANNH, Y4eOHBIX (DMIIBEMOB; KOHTPOJIHPOBATH
pe3yIbTaThl 00y4YEHUS] HA OCHOBE KOMIIBIOTEPHOTO TECTUPOBAHHS.



ITepedens nuueH3nonHoro 110
KpaTtkoe onucanue

Ne HaunmeHoBaHHe
1 Microsoft Windows OmneparmoHHasi CHCTEMa
2 | Microsoft Office (Bkmouaer Word, Excel, [TakeT 0pUCHBIX MPUTOKEHUN
PowerPoint)
3 Cucrema tectupoBanust INDIGO TectupoBanue
[lepeyenr mpodeccuoHanbHBIX 0a3 JaHHBIX W WHPOPMAIMOHHBIX
CIIPAaBOYHBIX CUCTEM
Ne HaumeHnoBanue TemaTnka
1 Hayunas snexkrponHas 6ubanoreka eLibrary YHuBepcanpHas

12 MaTepuajibHO-TEXHHUYECKOEe o0ecnedeHue st 00y4YeHHs

o JMCuuIlJIinHe

JUIL  TPOBEJACHUS BCEX BHUIOB  YyueOHOM

[Inanupyemble  MOMeENIEHUS

JCATCIIbHOCTHU

Ne HaumMenoBanue yueOHBIX
I1/T1 | IpeIMETOB, KYPCOB, AUCIUIUINH
(Momyneit), NpaKTHKH, HHBIX
BUJIOB y4eOHOH NesITeIbHOCTH,
HPeTyCMOTPEHHBIX YU9eOHBIM
IUIAHOM 00pa3oBaTeIbHON

HaumenoBanue nomeeHuii it | Anpec (MECTOIMOIOKCHHE) TOMEIICHUN
JUTSL IPOBENICHUSI BCEX BHJIOB YUeOHOM

NIPOBEJICHUSI BCEX BUJOB Y4EOHOM
JIeSITeTbHOCTH, IPEAyCMOTPEHHON JeSTENbHOCTH, IPENyCMOTPEHHOMN
Yy4eOHBIM IUIAHOM, B TOM YHCIIE y4eOHBIM IUTaHOM (B CITydae
MOMEUICHUS ATl CAMOCTOSATEIbHON peanuzanyu 00pa3oBaTeIbHOM
paboThl, ¢ yKazaHHEM NepedHs IpOrpaMMBI B CETeBOH (hopme
OCHOBHOTO 000pyJOBaHus, yueOHO- JOTIOTHUTENBHO YKa3bIBaeTCs
HaNMEHOBAHUE OPTaHHU3ALNH, C

POTPaMMBbI
HaTJISIIHBIX TTOCOOMIA
1 MCIT0JIb3YEMOT0 MPOrPAMMHOI0 KOTOPO# 3aKJIF0OYECH JOTOBOP)
obecrieyeHus
1 2 3 4
ITomemenne Ne319 300, 350044 KpacHonmapckuii kpaid, T.

MuoctpaHHbIi 361K
MTOCAIOYHBIX MECT — 25; IIomaib Kpacnonap, yi. um. Kanmanna, 13

— 42,7xB.M; yaeOHas ayJUTOPHS ISt
MPOBEACHUS 3aHATUH CEMUHAPCKOTO
THUIIA, KYPCOBOTO MPOCKTUPOBAHUS
(BBITIOJTHEHUS KYPCOBBIX padoT),
TPYIIOBBIX W UHIUBUIYATbHBIX
KOHCYJIBTAIHiA, TEKYIIIETO KOHTPOJIS
U MPOMEIKYTOUHOU aTTECTALNH.
CIIeIMaIM3upOBaHHas MeOeIh
(yueOHas nocka, yaeOHast MeOeln
TTomemenne Ne413 300,
rnmocamo4yHbeIx Mmect — 120; momans
— 97,5kB.M; yueOHas ayJUTOPHS TSt
MPOBEICHUS 3aHATUH JICKIHOHHOTO
TUTA.
CICIMATH3UPOBAHHAS MEOCITh
(yueOHast nocka, yueOHast MeOeIb).
TEXHUYECKUE CpeCTBA 00yUYeHUs,
HaOOPBI IEMOHCTPAIMOHHOTO
000pyIOBaHUS U yueOHO-HATIISATHBIX
moco6uit (HOyTOYK, MPOEKTOP,
JKpaH).
POrpaMMHOE 00eCIeYeHHUE:
Windows, Office

ITomemenne Ne541 I'VK, mnomans
— 36,5KB.M; IOMEIICHUE JJIs




XpaHeHus ¥ NpOPHIAKTHICCKOTO
o0ciyXHUBaHHs y4eOHOTO
00opynoBaHusl.
KOHAMIMOHEep — | miT.;
XOJNIOAWITBHUK — 1 mT.;
nabopaTopHoe 000pyIoBaHHE
(obopynoBanme 1aboparopHoe — 3
LWIT.});

TEXHHYECKUE CPECTBA 00yUCHUS
(mpuaTep — 1 MIT.;
MOHUTOP — 3 IIT.;
KOMIIBIOTEP MEPCOHAIBHBIA — 5
IIT.). IPOrPaMMHOE OOecIieUeHHE:
Windows, Office

TTomemenne No510 I'VK,
nocasiouHbIx Mect — 30; mowmanb
— 54 ,9kB.M; IIOMEILCHUE JJIs
CaMOCTOSTEIbHON pabOTHI.
nmabopaTopHOE 000pyHOBaHHE
(cTon maboparopHblit — 1 miT.;
TepMmoiuTara — | 1mr.;);
TEXHUYECKHE CPEICTBA O0YUICHHUS
(mpy — 1 mr;
skpad — 1 mT.;
npoektop — 1 mr.;
ceTeBoe 0bopyaoBaHue — 1 mT.;
ckaHep — 1 mT.;
uom — 2 mir.;
cepBep — 2 ImT.;
KOMITBIOTEP MePCOHANBHBI — 11
IMIT.);
ocTyt K cetr «MIHTepHETY;
JOCTYTI B DJICKTPOHHYTO
HH(POPMAIMOHHO-00pa30BaTENHHY IO
Cpelly YHUBEPCUTETA;
CICIMATH3UPOBAHHAS MEOCITh
(yueOHast meben).

[TporpammHoe obecnieyeHue:
Windows, Office,
CHELHAIM3UPOBAHHOE JIUIIEH3UOHHOE
¥ CBOOOJTHO pacrpocTpaHsIeMoe
TporpaMMHOe o0ecTieueHue,
MIPEeyCMOTPEHHOE B pabodeid
mporpamme




